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BASKANIN MESAIJI

Muhterem Akademisyenler, Degerli Sektor Temsilcileri ve Kiymetli Katilimcilar,

6-8 Nisan 2026 tarihleri arasinda Ankara’da gercgeklestirilecek I. Uluslararast Helal
Akreditasyon Kongresi’nin akademik degerlendirme sathasini basariyla tamamlamis
olmanin memnuniyetini yasamaktayiz. T.C. Helal Akreditasyon Kurumu (HAK) tarafindan
diizenlenen bu kongre, Tiirkiye’nin helal kalite altyapisi alanindaki birikimini helal uygunluk
degerlendirme sahasina tasimak ve kiiresel dlgekte bu alandaki is birliklerini gliglendirmek
amaciyla 6nemli bir platform sunmaktadir.

Kongremiz; bilim insanlarini, sektor temsilcilerini, kamu otoritelerini ve ilgili paydaslari bir
araya getirerek helal uygunluk degerlendirme ekosistemine iligkin gilincel konularin ¢ok
yonli bi¢imde ele alinmasini hedeflemistir. Bilimsel ve sektorel oturumlar kapsamindaki
bildiriler, alanin gelisimine katki saglayacak nitelikte olup akademi ile uygulama arasindaki
etkilesimi giiclendirmektedir.

Bu vesileyle kongremize katki sunan tiim arastirmacilara, konusmacilara ve kurum
temsilcilerine tesekkiirlerimi sunar; bilhassa kongrenin planlanmasi ve icra edilmesi
stirecinde biiyiik 6zveriyle gorev alan Organizasyon Komitesi iiyelerine siikranlarimi ifade
etmek isterim. Bu bildiri kitap¢iginin helal uygunluk degerlendirme alaninda yapilacak
caligmalara katki sunmasini temenni ederim.

Zafer SOYLU
HAK Yo6netim Kurulu Bagkan1 & Kongre Baskani
01.04.2026




MESSAGE FROM THE CONGRESS CHAIRMAN

Esteemed Academics, Industry Representatives and Participants,

We are pleased to have successfully completed the academic evaluation phase of the Ist
International Halal Accreditation Congress, will be held on 6-8 April 2026 in Ankara,
Tiirkiye. Organized by the Republic of Tiirkive Halal Accreditation Agency (HAK), this
congress provides a significant platform to transfer Tiirkiye’s accumulated expertise in halal
quality infrastructure to the field of halal conformity assessment and to strengthen global
collaboration in this domain.

The congress aimed to bring together scholars, industry representatives, public authorities,
and relevant stakeholders to address current issues in the halal conformity assessment
ecosystem from a multidimensional perspective. The papers within the scientific and sectoral
sessions are of a nature that contribute to the advancement of the field and foster greater
interaction between academia and practice.

On this occasion, I would like to express my sincere appreciation to all researchers, speakers,
and institutional representatives who contributed to the Congress. I would especially like to
extend my gratitude to the members of the Organization Committee for their dedicated efforts
in the planning and execution of this event. I hope that this proceedings book will serve as a
valuable resource for future studies in the field of halal conformity assessment.

Zafer SOYLU
Chairman of BoD of HAK & Chair of the Congress
April 1, 2026




ORGANIZASYON KOMITESI ON SOZU

IIf

Bu bildiri kitapgigi, 6-8 Nisan 2026 tarihlerinde Ankara’da diizenlenecek “I. Uluslararasi
Helal Akreditasyon Kongresi — Kiiresel Helal Kalite Altyapisinda Giivenin Mihenk
Tasi: Helal Akreditasyon” kapsaminda; akademik etkilesimi artirmak ve disiplinler arasi
bilimsel ¢aligsmalar1 tesvik etmek amaciyla titizlikle hazirlanmistir.

Bildiri degerlendirme siireci, bilimsel etik ve akademik kalite ilkeleri dogrultusunda
yiiritiilmiis; kabul edilen ¢alismalar 6zet ve tam metinler halinde bu kitapcikta bir araya
getirilmigtir.

Sozli ve poster sunumlart igin 6zet ve tam metin hazirlayarak katki sunan tiim yazarlar ile
kongrenin gercgeklestirilmesinde emegi gecen kurul iiyelerine ve paydaslara slikranlarimizi
sunariz.

Bu calismanin, helal uygunluk degerlendirme ekosistemine ilgi duyan arastirmacilar ve
sektor paydaslari i¢in yararh bir kaynak olusturmasini timit ederiz.

Saygilarimizla

Organizasyon Komitesi

01.04.2026




ORGANIZATION COMMITTEE’S PREFACE

This proceedings book has been prepared within the scope of the “Ist International Halal
Accreditation Congress — Halal Accreditation as the Milestone of Trust in the Global Halal
Quality Infrastructure” held on 6-8 April 2026 in Ankara, Tiirkiye, with the aim of enhancing
academic engagement and promoting interdisciplinary scientific studies.

The paper evaluation process was conducted in accordance with the principles of scientific
ethics and academic quality, and the accepted contributions in the form of abstracts and full
papers are compiled in this proceedings book.

We extend our sincere gratitude to all authors who contributed by preparing abstracts and
full papers for oral and poster presentations, as well as to the committee members and
stakeholders whose efforts made the congress possible.

We hope that this work will serve as a valuable reference for researchers and industry
stakeholders interested in the halal conformity assessment ecosystem.

Yours sincerely

Organization Committee
April 1, 2026
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THE ROLE OF HALAL ACCREDITATION IN ADDRESSING TRUST
EROSION ACROSS SOCIETAL AND INTERNATIONAL
CONTEXTS*

Ege Baris Kanik!

egekanik@outlook.com

Abstract

Trust is undergoing a profound and measurable erosion across contemporary societies, affecting
interpersonal relations, consumer confidence, institutional legitimacy, and international
cooperation. Global indicators such as the Organisation for Economic Co-operation and
Development (OECD) Trust Survey, the Edelman Trust Barometer, Pew Research Center
Reports and the World Values Survey document declining public confidence in markets and
governing structures, while geopolitical tensions and fragmented international order both
regulatory institutions and inter-state levels amplify distrust at the global level. Against this
backdrop, halal accreditation emerges as a unique multilevel instrument being capable of
addressing trust deficits that span psychological, social, institutional, and transnational
domains. This study examines how halal accreditation functions as a credibility-enhancing
signal that reduces uncertainty, supports trust repair, and reinforces perceptions of integrity,
competence, and ethical assurance among consumers. Integrating international relations theory,
the paper further explores how accreditation contributes to predictability and cooperation within
the global system, particularly through harmonized standards, transparency, and mutual
recognition arrangements among states. Contemporary cases of distrust in food systems,
certification inconsistencies, and supply chain disruptions demonstrate the need for reliable,
verifiable assurance structures. The analysis is enriched with theological perspectives,
highlighting Qur’anic principles of amanah (trustworthiness), honesty, and fulfilling
obligations, which situate halal accreditation within a broader moral and ethical framework
essential for healthy societal functioning. By synthesizing international trust research, social-
/psychological theory, international studies frameworks, and theological themes in an inter-
disciplinary manner; this paper conceptualizing and emphasizing institutions and practices,
halal accreditation as a trust-restoring fact capable of responding to erosion. The findings aim
to broaden the understanding of halal accreditation beyond technical compliance, framing it as
a vital component of trust reconstruction in an increasingly uncertain world.

Keywords: halal, trust, erosion, consumer, society.
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HELAL GIDA GUVENCESINDE GIDA ILE TEMAS EDEN
MATERYALLER VE NIAS KAYNAKLI RISKLER

Isra Toptanci!, Fatma Tiirkmen?, Alev Polat Yazicr®, Kiibra Keles*, Yunus Bayrak®

isratoptanci06(@gmail.com

Ozet

Helal gida gilivencesi kapsaminda gida ile temas eden materyallerin; helal olmayan maddeler
icermemesi, kontaminasyon riski bulunan ekipmanlarla iiretilmemesi ve iiretimden dagitima
kadar tiim agamalarda helal olmayan iirlinlerden fiziksel olarak ayrilmasi gerekmektedir. Ayrica
bu materyallerin gida smifi nitelikte olmasi ve insan saglig1 acisindan tehlikeli veya helal
olmayan bilesenler igermemesi zorunludur. Gida ile temas eden materyallerden (food contact
materials, FCM) gidaya madde geg¢isi, hem gida giivenligi bilimleri hem de helal-tayyib
degerlendirmeleri agisindan kritik bir aragtirma alani olusturmaktadir. Literatiirde bisfenoller,
fitalatlar, primer aromatik aminler, mineral yag hidrokarbonlar1 ve agir metaller gibi maddelerin
FCM’lerden gidaya migrasyon gosterebildigi; bu bilesiklerin endokrin bozucu, genotoksik veya
kiimiilatif toksisite potansiyeline sahip olabilecegi rapor edilmistir. Geri doniistiiriilmiis gida ile
temas eden materyallerin kullanimi ise bu risk degerlendirmesini daha karmasik hale
getirmektedir. Geri doniistiiriilmiis materyallerin heterojen kaynaklardan elde edilmesi, geri
doniisiim sirasinda uygulanan mekanik ve termal islemler, polimer yapisinda zincir kisalmasina
yol agmaktadir. Bu yapisal degisiklikler, difiizyon katsayisini yiikselterek hem mevcut
kontaminantlarin gidaya gecisini hem de bilingli olarak eklenmeyen maddelerin (non-
intentionally added substances, NIAS) olusumunu kolaylastirmaktadir. NIAS; 6nceki kullanim
kalintilari, bozunma {iriinleri ve kimyasal reaksiyon yan iirlinlerinden olusmakta olup, bu
maddelerin 6nemli bir kismi kimyasal ve toksikolojik agidan tam olarak karakterize
edilmemistir. Mevcut bilimsel veriler, NIAS’1n ¢ogu zaman bilinmeyen toksikolojik profillere
sahip oldugunu ve geleneksel spesifik migrasyon limitleriyle yeterince kontrol edilemedigini
gostermektedir. Gida ile temas eden materyallerden kaynaklanan migrasyon ve NIAS riskleri,
helal ve tayyib ilkeleriyle iligkili olarak yeterince ele alinmamistir. Bu durum, helal gida
giivencesi kapsaminda gida ile temas eden materyallere yonelik risk degerlendirme
calismalarina ihtiyag¢ oldugunu gostermektedir.

Anahtar Kelimeler: gida giivenligi, migrasyon, kontaminasyon.
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HALAL FOOD ASSURANCE IN FOOD CONTACT MATERIALS
AND NIAS-RELATED RISKS

Isra Toptanci!, Fatma Tiirkmen?, Alev Polat Yazict’, Kiibra Keles*, Yunus Bayrak®

isratoptanci06(@gmail.com

Abstract

Within the scope of halal food assurance, food contact materials must not contain non-halal
substances, must not be produced using equipment that poses a risk of contamination, and must
be physically separated from non-halal products at all stages, from production to distribution.
Furthermore, these materials must be food-grade and must not contain components that are
hazardous to human health or incompatible with halal principles. The migration of substances
from food contact materials (FCMs) into food constitutes a critical research area in both food
safety sciences and halal-tayyib evaluations. The literature indicates that substances such as
bisphenols, phthalates, primary aromatic amines, mineral oil hydrocarbons, and heavy metals
can migrate from FCMs into food, and that these compounds may exhibit endocrine-disrupting,
genotoxic, or cumulative toxicity potential. The use of recycled food contact materials further
complicates this risk assessment. The heterogeneous sources of recycled materials, together
with the mechanical and thermal processes applied during recycling, lead to chain shortening
in the polymer structure. These structural changes increase diffusion coefficients, thereby
facilitating both the migration of existing contaminants into food and the formation of non-
intentionally added substances (NIAS). NIAS consist of residues from previous use,
degradation products, and chemical reaction by-products, and a significant proportion of these
substances have not been fully characterized from a chemical or toxicological perspective.
Current scientific evidence indicates that NIAS often have unknown toxicological profiles and
cannot be adequately controlled using conventional specific migration limits. Migration and
NIAS risks arising from food contact materials have not been adequately addressed in relation
to halal and tayyib principles. This situation highlights the need for risk assessment studies on
food contact materials within the framework of halal food assurance.

Keywords: food safety, migration, contamination.
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AKREDITASYON TEMELLI HELAL UYGUNLUK GUVENCESI:
BELGELENDIRME SURECLERINDE ANALITiK DOGRULAMA VE
TEKNIK METODOLOJININ ROLU*
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Ozet

Gilinlimiizde dini belgelendirme sistemleri yalnizca inang temelli uygunluk mekanizmalari
olmaktan ¢ikmis; gida gilivenligi, insan sagligi, etik iiretim ve tiliketici giiveni ile dogrudan
iligkili kalite altyapilar1 haline gelmistir. Kiiresel gida ticaretinin artmasi, karmasik tedarik
zincirleri ve tiiketicilerin {iriin giivenligine yonelik beklentilerinin yiikselmesi, dini
belgelendirme sistemlerinin daha seffaf, izlenebilir ve bilimsel temellere dayali olarak
yapilandirilmasini zorunlu kilmistir. Bu ¢alisma, helal belgelendirme basta olmak {izere dini
belgelendirme sistemlerini genel bir ¢ercevede ele almakta; helal belgelendirmenin bilimsel
analiz zorunlulugu, akreditasyon yapisi, teknik personel gerekliligi ve insan sagligina yonelik
Onleyici yaklasimi bakimindan sahip oldugu giiclii yonleri ortaya koymay1 amaclamaktadir.
Calismada, helal belgelendirmenin yalnizca “izin verilen-verilmeyen” ayrimina dayali bir
sistem olmadig1; enstriimantal analizler, mikrobiyolojik testler ve biyogenetik dogrulama
yontemleriyle desteklenen, risk temelli ve siirdiiriilebilir bir glivence modeli sundugu
vurgulanmaktadir. Bu baglamda helal belgelendirme, yalnizca domuz eti veya alkol gibi
bilesenlere odaklanan dar bir yasaklar sistemi degil; insan sagligimi tehdit eden her tiirlii
kimyasal, mikrobiyolojik ve genetik riskin dnlenmesini hedefleyen, koruyucu ve 6nleyici bir
kalite giivence yaklasimi olarak ele alinmaktadir. Ozellikle laboratuvar analizlerinin, ham
madde ve nihai {iriin diizeyinde helal uygunlugun objektif olarak dogrulanmasinda kritik bir rol
oynadig1 ortaya konulmaktadir. Bununla birlikte akreditasyon mekanizmalarinin,
belgelendirme siireclerinde standartlagsmay1 sagladigi, yorum farklhiliklarini azalttigi ve helal
belgelendirmeye kurumsal giivenilirlik kazandirdigi degerlendirilmektedir. Ayrica teknik
personelin yetkinligi, laboratuvar altyapisinin yeterliligi ve tetkik sikliginin, helal
belgelendirme siireglerinin siirdiiriilebilirligi ve uluslararasi1 kabul edilebilirligi tizerindeki
belirleyici etkisi tartisilmaktadir. Bu ¢ergevede ¢alisma, helal belgelendirmenin bilimsel analiz,
akreditasyon ve risk temelli yaklagim tizerinden degerlendirilmesini saglayarak hem akademik
literatiire hem de politika ve uygulama tartismalarina kavramsal bir katki sunmaktadir. Calisma,
helal belgelendirmenin yalnizca dini hassasiyetlere degil, ayn1 zamanda bilimsel kanitlara, risk
analizlerine ve modern kalite yonetimi ilkelerine dayandigin1 ortaya koymaktadir.

Anahtar Kelimeler: helal belgelendirme, akreditasyon, laboratuvar analizleri, insan sagligi,
dini sertifikasyon.
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ACCREDITATION-BASED HALAL CONFORMITY ASSURANCE:
THE ROLE OF ANALYTICAL VERIFICATION AND TECHNICAL
METHODOLOGIES IN CERTIFICATION PROCESSES*

Keziban Yalap!, Furkan Biiyiikbag?

kyalap@tse.org.tr

Abstract

Today, religious certification systems have evolved beyond faith-based compliance
mechanisms and have become quality infrastructures directly linked to food safety, human
health, ethical production, and consumer trust. The expansion of global food trade, increasingly
complex supply chains, and rising consumer expectations regarding product safety have
necessitated that religious certification systems be structured in a transparent, traceable, and
scientifically grounded manner. Within this context, this study examines religious certification
systems from a general perspective, with a primary focus on halal certification, and aims to
highlight the strengths of halal certification in terms of its mandatory scientific analysis
requirements, accreditation structure, technical personnel obligations, and preventive
orientation toward human health. The study emphasizes that halal certification is not limited to
a simple distinction between permitted and non-permitted products, but instead represents a
risk-based and sustainable assurance model supported by instrumental analyses,
microbiological testing, and biogenetic verification methods. In this framework, halal
certification is approached not as a narrow prohibition-based system focused solely on
components such as pork or alcohol, but as a preventive and protective quality assurance
mechanism aimed at eliminating chemical, microbiological, and genetic risks that may threaten
human health. Laboratory analyses play a critical role in objectively verifying halal compliance
at both raw material and final product levels. Furthermore, accreditation mechanisms are
identified as essential tools for ensuring standardization, reducing interpretative variability, and
strengthening institutional reliability within halal certification processes. The study also
discusses how the competence of technical personnel, the adequacy of laboratory infrastructure,
and the frequency of audits directly influence the sustainability and international acceptability
of halal certification systems. By integrating scientific analysis, accreditation assurance, and a
risk-based approach, this study provides a conceptual contribution to academic literature as well
as to policy-oriented and practical discussions. Overall, the findings confirm the scientific basis.

Keywords: halal certification, accreditation, laboratory analyses, human health, religious
certification.

12 Turkish Standards Institution (TSE)
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AN EVALUATION OF THE OPERATIONAL DATA OF REPUBLIC
OF TURKIYE HALAL ACCREDITATION AGENCY (HAK)

Nuray Talay!

nuray.talay65@gmail.com

Abstract

Halal accreditation is a mandatory requirement in Tiirkiye for Halal Certification Bodies
(HCABs) issuing halal certificates for the Turkish market, including both locally produced and
imported products according to the Law No. 7060. This research is based on the national
legislation and the most recent official data derived from the Halal Accreditation Agency
(HAK) from 2019 to December 2025. It evaluates the number of accreditation applications and
accreditation decisions of HAK along with the sectoral distribution of scopes according to the
Standards and Metrology Institute for Islamic Countries (SMIIC) framework by descriptive
statistics. HAK has received 222 accreditation applications resulting in 123 accreditation
decisions. Among these, 86 of them were granted to domestic and 37 to foreign HCABs which
issued 2,500 halal certificates under HAK’s accreditation assurance. Also, HAK rejected 72
applications which represents the quality-centric evaluation approach of the Agency. The
scopes that have given accreditation the most are CIV (Processing of ambient stable products),
CII (Processing of perishable animal products), and K (Production of chemicals/biochemicals),
with 44, 41, and 33 HCABs accredited respectively. It resulted that halal sector is mostly
indexed toward the food industry, as evidenced by the distribution of accreditation scopes. In
addition, the rejections predominantly occur during the “Document Control and Review” stage
and are primarily due to the applicants’ inability to provide sufficient documentation
demonstrating a functional halal management system thereby reflecting gaps in technical
competence. This research aims to strengthen the halal quality infrastructure by facilitating the
integration of prospective HCABs into the sector through raising awareness and clarifying the
implementation of relevant standards and HAK documentation. This study proposes a post-
rejection quality improvement model that includes trainings focused on question-and-answer
sessions and a section in the Agency’s website to highlight common non-conformities, with a
reapplication guidance to support HCABs throughout the process.

Keywords: halal regulations, accreditation scopes, halal quality, food sector, SMIIC.
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Abstract

The rapid expansion of the global halal industry has increased expectations beyond religious
compliance toward environmental sustainability, transparency, and accountability. This study
presents Green HAL-Q, an integrated framework that incorporates environmental sustainability
into the HAL-Q system (Halal Assurance and Liability Quality System). Originally developed
to ensure halal integrity through quality management, scientific verification, and traceability,
HAL-Q provides a strong foundation for strengthening halal quality infrastructure. Green HAL-
Q extends this foundation by embedding environmental sustainability considerations into halal
assurance practices at the industrial level. This research proposes a Green HAL-Q integration
model that incorporates environmental performance indicators throughout the halal production
chain. The model covers key operational stages, including raw material sourcing based on Good
Agricultural Practices (GAP), environmentally responsible processing, energy and water
efficiency, waste management, sustainable packaging, and low-carbon logistics. Environmental
indicators such as energy consumption, water usage, waste generation, and carbon footprint are
integrated into HAL-Q documentation and monitoring mechanisms through a digital dashboard
approach, enabling measurable, auditable, and continuous environmental performance
improvement. The model was applied in selected industrial establishments to evaluate its
feasibility and impact. The results demonstrate that integrating environmental sustainability
practices into the HAL-Q system enhances halal assurance while reducing environmental
impacts, particularly carbon emissions, water consumption, and production waste. In addition,
integration strengthens traceability, transparency, and credibility, which are essential for halal
accreditation and international market acceptance. Green HAL-Q supports the principles of
Halalan Thayyiban by ensuring that halal products are compliant, safe, and environmentally
responsible. The framework aligns with Sustainable Development Goal 12 (Responsible
Consumption and Production) and Sustainable Development Goal 13 (Climate Action). This
study concludes that Green HAL-Q represents a scalable and accreditation-ready model for
advancing an environmentally sustainable halal industry.

Keywords: HAL-Q, green halal, environmental sustainability, halal accreditation, halal quality
infrastructure.
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HELAL UYGUNLUK DEGERLENDIRMESINDE DENEY
SONUCLARININ GUVENILIRLIGI: ISO/IEC 17025
UYGULAMALARI VE AKREDITE LABORATUVARLARIN
STRATEJIK ROLU*

Aslihan Uniivar!

aslihanunuvar@gmail.com

Ozet

Kiiresel helal gida ve kozmetik pazari, dogruluk, giivenilirlik, izlenebilirlik ve uluslararasi
standartlara uyum konusundaki artan tiiketici talepleri nedeniyle hizla genislemektedir. Helal
uygunluk degerlendirme ve sertifikasyon siireclerinde laboratuvar testleri belirleyici bir rol
oynamakta; 6zellikle bilesen dogrulamasi, alkol ve domuz tiirevli materyallerin tespiti ile helal
olmayan katki maddelerinin belirlenmesinde kritik 6neme sahiptir. Analitik sonuglarin
giivenilirligi yalnizca uygulanan yontemlere degil, ayn1 zamanda laboratuvarlarin yetkinligine,
etkili kalite yonetim sistemlerine, tarafsizliga ve operasyonel seffafliga baglidir. Bu baglamda
ISO/IEC 17025 akreditasyonu, helal test laboratuvarlari i¢in temel bir gereklilik ve 6n kosuldur.
Bu calisma, mevcut literatiirii, uluslararasi standartlar1 ve saha uygulamalarinda tespit edilen
uygunsuzluklar1 sentezleyen kapsamli bir derleme niteligi tasimaktadir. Calisma kapsaminda,
sahada tespit edilen uygunsuzluklar esas alinarak ISO/IEC 17025:2017 standardinin
OIC/SMIIC 35 helal uygunluk degerlendirme kriterlerine gore teknik ve metodolojik
entegrasyonu analiz edilmektedir. Risk temelli yaklasimla analitik ydntem seg¢imi,
dogrulama/gecerli kilma ve Olgiim belirsizligi calismalari, LOD/LOQ degerlerinin
belirlenmesi, yalanci pozitif/negatif sonug risklerinin azaltilmasi degerlendirilmektedir. Buna
ek olarak, helal olmayan maddelerle c¢apraz kontaminasyonu onlemeye yonelik sifir
kontaminasyon protokolleri, laboratuvar tarafsizligi ve firsat—tehdit temelli yonetim sistemi
sirecleri ele alinmaktadir. Calismanin 6zgiin degeri, helal sertifikasyon stirecindeki laboratuvar
analizlerini yalmzca teknik bir uygulama olarak degil, ISO 17025 ve OIC/SMIIC 35
standartlarinin kesisiminde tespit edilen uygunsuzluklara dayali yeni bir kavramsal ¢ergeve
olarak ele almasindan kaynaklanmaktadir. Laboratuvar analizleri, helal biitiinliigiiniin
korunmasinda nihai karar destek mekanizmasi olup iiretici beyanlarinin teknik ve bilimsel
olarak dogrulanmasini saglamaktadir. Bu ¢alisma, helal ticaretindeki teknik engellerin agilmasi
ve kiiresel giivenin tesis edilmesi amactyla TURKAK ve HAK akreditasyonlarmin entegre bir
yonetim sistemi olarak benimsenmesini, biitlinciil ve stratejik bir kalite altyapis1 unsuru olarak
ele alarak literatiire katki sunmaktadir.

Anahtar Kelimeler: ISO/IEC 17025, OIC/SMIIC 35, akreditasyon, helal uygunluk
degerlendirmesi, laboratuvar yonetim sistemleri.
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RELTABILITY IN HALAL COMPLIANCE STRATEGIC ROLE OF
ACCREDITED ISO/IEC 17025 LABORATORIES*
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Abstract

The global halal food and cosmetics market is expanding due to increasing consumer demands
for accuracy, reliability, traceability, and compliance with international standards. Laboratory
testing plays a decisive role in halal conformity assessment and certification processes; it is of
critical importance, particularly in ingredient verification, the detection of alcohol and porcine-
derived materials, and the identification of non-halal additives. The reliability of analytical
results depends not only on the methods applied but also on the competence of laboratories,
effective quality management systems, impartiality, and operational transparency. In this
context, ISO/IEC 17025 accreditation is a fundamental requirement and a prerequisite for halal
testing laboratories. This study is a comprehensive review that synthesizes existing literature,
international standards, and non-conformities identified in field applications. Within the scope
of the study, the technical and methodological integration of the ISO/IEC 17025 with
OIC/SMIIC 35 halal conformity assessment criteria is analyzed based on non-conformities
detected in the field. Using a risk-based approach, analytical method selection,
verification/validation and measurement uncertainty studies, the determination of LOD/LOQ
values, and the mitigation of false positive/negative result risks are evaluated. Additionally,
zero contamination protocols to prevent cross-contamination with non-halal substances,
laboratory impartiality, and opportunity-threat-based management system processes are
addressed. The original value of this study lies in approach to laboratory analysis within the
halal certification process not merely as a technical application, but as a new conceptual
framework based on non-conformities identified at the intersection of ISO 17025 and
OIC/SMIIC 35. Laboratory analyses serve as the ultimate decision-support mechanism in
preserving halal integrity, ensuring the technical and scientific verification of manufacturer
declarations. This study contributes to the literature by treating the adoption of TURKAK and
HAK accreditations as an integrated management system, serving as a holistic and strategic
quality infrastructure element to overcome technical barriers in halal trade and establish global
trust.

Keywords: ISO/IEC 17025, OIC/SMIIC 35, accreditation, halal conformity assessment,
laboratory management systems.
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TOPLUMA HELAL GIDA BILINCI KAZANDIRMA YONTEMLERI
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Ozet

Bu caligsma, helal gida bilincinin bireysel ve toplumsal diizeyde nasil insa edilebilecegini ele
almakta; bu bilincin yalnizca teorik bilgiyle sinirli kalmayip tutum ve davranislara déniismesini
saglayacak dini, egitsel ve toplumsal yontemleri ortaya koymay1 amaglamaktadir. Helal gida
anlayis1, islam diisiincesinde sadece fikhi sinirlarla belirlenen bir tiikketim alan1 olmayip, insanin
bedeni, ruhi ve toplumsal biitiinliigiinii muhafaza etmeyi hedefleyen biitlinciil bir hayat
tasavvurunun temel unsurlarindan biridir. Aragtirmada nitel yontem benimsenmis; hadis
kaynaklar1 esas alinarak Nebevi donemde helal gidaya yonelik duyarliligin nasil sekillendigi,
bu bilincin hangi ahlaki ilkeler {izerinden temellendirildigi ve hangi egitim yontemleriyle
topluma aktarildig1 incelenmistir. Hz. Peygamber’in helal ve haram bilincini yalnizca normatif
hiikiimler yoluyla degil; 6rnek olma, soru-cevap yontemi, hikdye anlatimi ve vicdan1 harekete
gecirme gibi pedagojik yaklasimlarla insa ettigi goriilmektedir. Bu durum, helal gida bilincinin
digsal denetimden ziyade bireyin igsel sorumluluk ve takva bilinciyle yakindan iliskili oldugunu
gostermektedir. Caligmada Kur’an’da yer alan “helal ve tayyib” ilkesi ile hadislerde vurgulanan
“helal bellidir, haram bellidir” prensibi merkeze alinmistir. Bu iki temel ilke, helal gida
meselesinin yalnizca fetva eksenli bir konu olarak ele alinamayacagini; ahlak, egitim, iletisim
ve toplumsal farkindalik boyutlariyla birlikte degerlendirilmesi gereken dinamik bir siireg
oldugunu ortaya koymaktadir. Bu baglamda helal gida, bireyin manevi hayat: ile giindelik
yasam pratikleri arasinda kurulan gii¢lii bir bag olarak degerlendirilmektedir. Netice itibariyle
bu ¢aligma, helal gida bilincinin bireysel ve toplumsal diizeyde kalic1 bigimde yerlesebilmesi
icin okul oncesinden yiiksekogretime kadar uzanan deger temelli din egitimi, cami merkezli
irsad faaliyetleri, dijital mecralarda yiirtitiilecek sistematik farkindalik ¢alismalari ve aile i¢inde
helal sofra kiiltiiriinii giliclendiren uygulamalarin birlikte ele alinmasi gerektigini
vurgulamaktadir. Helal gida bilinci, yalnizca “ne yedigimiz” sorusunu degil; “hangi niyetle,
kimden ve nasil kazandigimiz” sorularin1 da kapsayan imani ve ahlaki bir sorumluluk alani
olarak degerlendirilmelidir.

Anahtar Kelimeler: helal gida bilinci, nebevi egitim yontemleri, toplumsal farkindalik,
tikketim ahlaki, din egitimi.
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Helal gida meselesi, modern tiikketim kiiltiiriiniin hizla doniistiirdiigii toplumsal yap1
icerisinde yalnizca bir “gida tercihi” ya da fikhi hiikiim alani olarak degil, imani ve ahlaki bir
biling meselesi olarak yeniden ele alinmay1 gerekli kilmaktadir. Kiiresel tiretim aglari, islenmis
gida sektoriiniin karmasik yapisi ve dijital pazarlama stratejileri, bireyin ne tiikettigi kadar nasil,
hangi siireglerden gecerek ve hangi niyetle tiikettigi sorularini da giindeme tagimaktadir. Bu
baglamda helal gida, sadece haramdan kac¢inma hassasiyetiyle siirli bir yaklagimi degil; “helal
ve tayyib” ilkesi ¢er¢evesinde temiz, giivenilir ve ahlaki bir tiiketim bilincini ifade etmektedir.
Bu calismanin temel amaci, helal gida bilincinin bireysel ve toplumsal diizeyde nasil insa
edilebilecegini hadisler 1s18inda ortaya koymak ve bu bilincin bilgi diizeyinden davranis
diizeyine taginmasini saglayacak dini, egitsel ve toplumsal yontemleri sistematik bicimde analiz
etmektir. Caligma, helal gida anlayiginin yalnizca normatif hitkiimlerle degil; ahlak, egitim ve
i¢csel sorumluluk bilinciyle birlikte ele alinmasi1 gerektigini savunmaktadir. Bu dogrultuda
Nebevi donemde helal-haram duyarliliginin nasil temellendirildigi ve Hz. Peygamber’in hangi

pedagojik yontemlerle bu bilinci topluma kazandirdigi incelenmektedir.

Gilintimiizde helal gida tartismalart ¢ogunlukla sertifikasyon, denetim ve fetva eksenli
yiirtitiilmekte; mesele ¢cogu zaman teknik ve hukuki bir ¢cergeveye indirgenmektedir. Oysa hadis
literatiirli incelendiginde, helal bilincinin digsal denetimden ziyade i¢sel takva ve sorumluluk
anlayistyla iliskilendirildigi goriilmektedir. Bu caligma, helal gida konusunu yalnizca “ne
yenilip yenilmeyecegi” sorusu iizerinden degil; “hangi niyetle, kimden ve nasil kazanildig1”
boyutuyla birlikte ele alarak konuyu iman, ahlak ve egitim perspektifinde degerlendirmesi
bakimindan 6nem tasimaktadir. Ayrica helal gida bilincinin aile, cami, okul ve dijital mecralar
gibi farkli toplumsal alanlarda nasil desteklenebilecegine dair biitlinciil bir ¢ergeve sunmasi,

calismanin uygulamaya doniik degerini artirmaktadir.
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Helal gida konusunda teorik bilginin varligima ragmen bu bilginin tutum ve davranisa
dontismesinde ciddi bir bosluk bulundugu gézlemlenmektedir. Helal-haram sinirlar1 hakkinda
bilgi sahibi olan bireylerin dahi tiiketim aliskanliklarinda ayni hassasiyeti gostermemesi,
bilginin biling ve davraniga donlisme siirecinde yontemsel eksikliklerin bulundugunu
diistindiirmektedir. Bu durum su temel sorular1 giindeme getirmektedir:
o Helal gida bilinci Nebevi donemde hangi ahlaki ilkeler tizerine insa edilmistir?
e Hz. Peygamber bu bilinci topluma kazandirirken hangi egitim yontemlerini
kullanmigtir?
e Giiniimiiz toplumunda helal gida bilinci kalic1 ve davranisa doniisen bir sekilde nasil
insa edilebilir?

Calisma, bu sorulara hadis merkezli bir perspektifle cevap aramaktadir. Aragtirmada
nitel yontem benimsenmistir. Temel veri kaynag1 olarak hadis kiilliyat1 esas alinmis; helal-
haram, kazang, niyet ve takvd kavramlarini igeren rivayetler tematik analiz yontemiyle
incelenmistir. Rivayetler baglam, icerik ve pedagojik yonleri acisindan degerlendirilmis;
Nebevi uygulamalarin egitimsel boyutu ortaya konulmaya calisilmistir. Ayrica konunun
kavramsal gercevesini belirlemek amaciyla Kur’an’da yer alan “helal ve tayyib” ilkesi merkeze
alinmistir. Bu ¢ercevede calisma, helal gida bilincini yalnizca hukuki sinirlar i¢inde ele alan
yaklagimlarin 6tesine gegerek, imani ve ahlaki temeller lizerine kurulu bir biling inga modelini
ortaya koymay1 hedeflemektedir. Helal gida, bireyin manevi hayati ile giindelik yasam
pratikleri arasinda kurulan gii¢lii bir bag olarak degerlendirilmekte; bu bilincin toplumsal
diizeyde kalic1 bigimde yerlesebilmesi i¢in egitim ve irsad faaliyetlerinin biitiinciil bir

perspektifle ele alinmasi gerektigi savunulmaktadir.

2. Helal Gida Kavraminin Teorik ve Kavramsal Cercevesi

Helal gida kavramu, Islam diisiincesinde yalnizca belirli yiyeceklerin tiiketim izniyle
ilgili teknik bir mesele degildir. Bu kavram, insanin Allah ile iligkisini, kendi bedeni lizerindeki
sorumlulugunu ve toplumla kurdugu giiven bagin1 dogrudan etkileyen ¢ok boyutlu bir biling
alanii ifade eder. Helal olanin tercih edilmesi ve haramdan kaginilmasi, sadece digsal bir
denetim mekanizmasimna degil; iman, takvad ve ahldk temelli bir i¢sel sorumluluga
dayanmaktadir. Bu nedenle helal gida meselesi, fikhi hiikiimlerle birlikte ahlaki ve pedagojik

boyutlar1 da kapsayan biitiinciil bir ¢ercevede ele alinmalidir.
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2.1. Kur’an’da Helal ve Tayyib flkesi

Kur’an-1 Kerim’de helal gida konusu ¢ogu zaman “helal” ve “tayyib” kavramlarinin birlikte
zikredilmesiyle dikkat cekmektedir (el-Bakara 2/168; el-Maide 5/88). Helal, dinen izin verilen
ve yasak kapsamina girmeyen seyi ifade ederken; tayyib, temiz, hos, saglikli ve fitrata uygun
olani ifade eder (Koca, 1998; Yerinde, 2011). Bu birliktelik, helal anlayisinin yalnizca hukuki
bir serbestlik degil; ayni zamanda kalite, temizlik ve ahlaki uygunluk kriteri tagidigini
gostermektedir. Bu baglamda helal-tayyib ilkesi, Miisliiman bireyin tiiketim tercihlerinde hem
mesruiyet hem de nitelik arayisini birlikte gézetmesini gerektirir. Kur’an’da yer alan bu vurgu,
insanin bedeni saglig1 ile manevi arinmiglig arasinda bir biitiinliik kurar. (bk. el-Bakara 2/168;
el-Bakara 2/172; el-Maide 5/3; el-Maide 5/5; el-En‘am 6/145; et-Tahrim 66/1) Helal olanin
tayyib olmasi1 gerektigi yoniindeki isaret, tiikketim bilincini salt “yasaklardan kaginma”
diizeyinden cikararak bilingli ve sorumlu bir tercih alanina doniistiirmektedir.

2.2. Hadislerde Helal-Haram Bilinci

Hadis literatiiriinde helal-haram bilinci, yalnizca normatif smirlarin ve hukuki kaidelerin
belirlenmesi degil; bireyin kalbi hassasiyetini en iist diizeye ¢ikarmayi hedefleyen derin bir
egitim siireci olarak ele alinmaktadir. Bu siirecin temel tas1 olan “Helal bellidir, haram da
bellidir. ikisi arasinda ise insanlarm ¢ogunun bilmedigi siipheli seyler vardir. Kim siipheli
seylerden kacinirsa, dinini ve onurunu korumus olur” (Buhari, Iman, 39; Miislim, Miisakat,
107) prensibi, siirlarin acikligini ortaya koyarken; siipheli alanlardan sakinma tavsiyesi ise

bireyin vicdani denetimini giiclendirmeyi hedeflemektedir.

Hz. Peygamber’in (s.a.s.) bu konudaki yaklasimi, sekilsel bir yasaklama dili yerine “takva”
eksenli bir biling insa eden pedagojik bir yontem icermektedir. Bu bilincin merkezine kalbi
yerlestiren Efendimiz, “Dikkat edin! Viicutta dyle bir et parcasi vardir ki, o salih oldugunda
biitiin viicut salih olur; o bozuldugunda biitiin viicut bozulur. Dikkat edin, o kalptir” (Buhari,
Iman, 39) buyurarak, helal gidanin karakter insasindaki hayati roliine isaret etmistir. Ayrica,
“Seni sliphelendireni birak, siiphelendirmeyene bak” (Tirmizi, Kiyame, 60; Nesai, Esribe, 50)
ilkesiyle bireyi digsal bir denetciye ihtiya¢ duymadan kendi vicdaninin miiftiisii olmaya
yonlendirmistir. Haram lokmanin ibadet hayatina ve manevi gelisime etkisine, “Yedigi haram,
i¢tigi haram olan birinin duasi nasil kabul edilir?” (Miislim, Zekat, 65) uyarisiyla dikkat ¢eken
bu yaklasim sayesinde helal-haram meselesi, sadece fiili bir tercih degil; kalbi bir duyarlilik,

ithsan bilinci ve yiiksek bir ahlaki hassasiyet alan1 olarak temellendirilmistir.
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Hz. Peygamber’in (s.a.s.) helal-haram 6gretiminde en dikkat ¢ekici husus, meseleye yalnizca
“yasak” diliyle yaklasmamasidir. O, helal-haram sinirlarin1 belirlemekle birlikte, mii’minin
kalbini merkeze alan bir biling insa etmis; hiikmiin arkasindaki ahlaki duyarliligi canh
tutmustur. Nitekim Vabisa b. Ma‘bed el-Esedi’den nakledildigine gore Restilullah (s.a.s.) soyle
buyurmustur: “lyilik, gonliinii huzura kavusturan ve igine sinen seydir; kétiiliik ise insanlar sana
fetva verseler bile, gonliinii huzursuz eden ve i¢inde kusku birakan seydir.” (Darimi, BiiyQ', 2)
Bu ifade, helal-haram bilincinin yalnizca digsal bir hiikiim alanm1 degil; ayn1 zamanda kalbi

muhasebe ve vicdani sorumluluk alani oldugunu ortaya koymaktadir.

Nebevi donemde helal gida meselesi, sadece hukuki sinirlarin belirlenmesi seklinde ele
alinmamis; iman, ahlak ve toplumsal giiven ekseninde insa edilen bir biling siireci olarak
sekillenmigtir. Hz. Peygamber (s.a.s.), helal-haram ayrimini 6gretirken, bireyde korku merkezli
bir denetim mekanizmasi olusturmak yerine, kalbi ve vicdani egiten bir yaklagim benimsemistir.
Bu sayede helal gida duyarlilig1, digsal kontroliin 6tesine gegerek icsellestirilmis bir sorumluluk
bilincine donilismiistiir. Nebevi uygulamalar incelendiginde, helal gida bilincinin ii¢ temel eksen
tizerinde ylikseldigi goriilmektedir: ahlaki temellendirme, takva merkezli i¢sel denetim ve

toplumsal giiven insast.

Helal gida bilinci Nebevi toplumda sadece bireysel bir hassasiyet olarak kalmamis; toplumsal
giivenin temel unsurlarindan biri haline gelmistir. Ticaret hayatinda dogruluk, 6l¢ii ve tartida
adalet, malin ayibin1 gizlememe gibi ilkeler, helal bilincinin toplumsal yansimalaridir. Bu
uygulamalar, ekonomik iligkilerde giiven ortami olusturmus; toplumda diiriistliik kiiltiirtinii
giiclendirmistir. Nitekim Hz. Peygamber (s.a.s.), ticarette diiriistliigiin manevi riitbesini,
“Glivenilir, diirtist ve Miisliiman bir tacir, kiyamet giinii sehitlerle (bir rivayette peygamberler
ve siddiklarla) beraberdir” (Ibn Mace, Ticarat, 1; Tirmizi, Biiy(’, 4) hadisiyle miijdelemis; buna
karsilik malin kusurunu gizleyerek yapilan satisi, “Bizi aldatan bizden degildir” (Miislim, Iman,

164) diyerek sert bir sekilde yasaklamistir.

Helal duyarlilig1, ayn1 zamanda kul hakkina riayet bilinciyle de yakindan iligkilidir. Baskasinin
hakkin1 goézetmek, sadece hukuki bir zorunluluk degil; imani bir sorumluluk olarak
goriilmiistiir. Boylece helal gida, bireysel takva ile toplumsal adalet arasinda bir koprii islevi
gormistiir. Allah Restlii (s.a.s.), kul hakkimin ahiretteki agir faturasini, “Kimin iizerinde

kardesine kars1 bir hak varsa, altin ve giimiisiin bulunmadigi kiyamet giinii gelmeden 6nce
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onunla helallessin” (Buhari, Rikak, 48) uyarisiyla hatirlatarak, helal bilincini sosyal adaletin

sarsilmaz bir siitunu kilmastir.

Dolayistyla Nebevi donemde helal gida duyarliligi, ahlaki temeller {izerine insa edilmis; takva
merkezli bir igsel denetim anlayisiyla derinlestirilmis ve toplumsal giiven kiltlriiyle
kurumsallagsmistir. “Haramla beslenen bir bedene ancak ates yarasir” (Tirmizi, Cum'a, 79) gibi
sarsict uyarilarla sekillenen bu biitlinciil yapi, glinlimiizde helal gida bilincinin yeniden
ingsasinda; iretimden tiiketime, bireysel vicdandan toplumsal hukuka kadar referans

alinabilecek en gii¢lii modeli sunmaktadir.
2.3. Helal Gidanin Fikhi ve Ahlaki Boyutu

Helal gida konusu klasik fikih literatiiriinde; hangi gidalarin helal veya haram oldugu, kesim
usulleri ve necis unsurlar gibi teknik meseleler lizerinden ayrintili bigimde ele alinmistir
(Sentiirk & Yazici, 2019). Miisliman bireyin dini ylkiimliiliikklerini bilmesi agisindan
vazgecilmez olan bu ¢ergeve, meselenin yalnizca teknik hiikiimler tizerinden degerlendirilmesi
durumunda ahlaki boyutunu eksik birakmaktadir. Oysa helal kazang, emek, adalet ve kul hakk1
gibi unsurlar, tiiketilen gidanin manevi degerini belirleyen temel faktorlerdir. Bu yoniiyle helal
gida, sadece maddi icerigiyle degil; elde edilme siireci ve niyet boyutuyla da anlam
kazanmaktadir. Nitekim Hz. Peygamber (s.a.s.), bu ahlaki biitiinliigii “Hi¢ kimse elinin
emeginden daha hayirli bir yemek yememistir” (Buhari, BiiyG’, 15) buyurarak emegin
kutsalligia, “Bizi aldatan bizden degildir” (Miislim, Iman, 164) uyarisiyla da ticaret ahlakina
dayandirmistir. Dolayisiyla helal gida bilinci, fikhi mesruiyet ile ahlaki sorumlulugun birlikte
degerlendirilmesini gerektiren, bireyin karakter insasiyla dogrudan baglantili bir hassasiyet

alanidir.

3. Hz. Peygamber’in Helal Gida Bilinci Kazandirma Yontemleri

Hz. Peygamber (s.a.s.), helal gida bilincini inga ederken yalnizca hiikiimleri teblig eden
bir konumda kalmamis; ayn1 zamanda egiten, doniistiiren ve biling insa eden bir rehberlik
modeli ortaya koymustur. Onun egitim yontemi, bilgi aktarimini asarak kalbe ve vicdana hitap
eden biitiinciil bir pedagojik yaklasim igermektedir. Bu baglamda helal-haram bilinci, yasak
merkezli bir Ogretimden ziyade Orneklik, etkilesim ve ig¢sel farkindalik {izerinden

sekillendirilmistir.
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3.1. Ornek Olma (Usve-i Hasene)

Nebevi egitim modelinde en etkili yontem, bizzat yasayarak Ogretme yani 6rnek olma
yontemidir. Hz. Peygamber (s.a.s.), helal kazan¢ konusundaki titizligi, siipheli seylerden uzak
durmasi ve kamu mali konusundaki hassasiyetiyle sahabeye fiili bir model sunmustur. Onun
hayatinda goriilen sadelik, kanaatkarlik ve diirtistliik, helal bilincinin teorik bir sdylem

olmaktan ¢ikip yasanabilir bir deger haline gelmesini saglamistir.

Sahabe, helal-haram sinirlarini yalnizca sozlii beyanlardan degil, Peygamber’in giinliik
hayatindaki uygulamalardan 6grenmistir. Bu fiili modelin en sarsict 6rneklerinden biri,
Efendimiz'in kendi ailesi ve sahsi s6z konusu oldugunda bile en kiigiik bir siipheye yer
birakmayan su uygulamasidir: “Ben bazen ailemin yanina dondiigiimde yatagimin iizerinde
diismiis bir hurma buluyorum. Onu yemek i¢in agzima aliyorum ama sonra onun zekat (sadaka)
hurmasi olabileceginden korkup (stiphelenip) hemen geri birakiyorum.” (Buhari, BiiyQ’, 11;
Miislim, Zekat, 164) Bu olay, helal gida bilincinin soyut bir bilgi degil, en kiigiik bir rizik
parcasinda dahi gosterilen somut bir hayat pratigi oldugunu kanitlamaktadir. Yine O, helal

dairesinde kanaatkar bir hayatin listliinliigiinii yasayarak gostermis ve sdyle buyurmustur:

“Miisliiman olan, kendisine yetecek kadar rizik verilen ve Allah’in kendisine verdigine kanaat

ettirdigi kimse kesinlikle kurtulusa ermistir.” (Mislim, Zekat, 125; Tirmizi, Ziihd, 35)

Kamu mal1 ve kul hakki konusundaki hassasiyeti ise, Hayber seferinde ganimet malindan bir
hirka calan kisi hakkinda “O hirka, atese doniismiis onu yakiyor!” (Miislim, Iman, 182)
buyurarak gosterdigi kesin tavirla hafizalara kazinmistir. Bu tiir uygulamalar sayesinde helal-
haram bilinci, Nebevi egitimde korku odakli bir yasak silsilesi olmaktan ¢ikmis; Allah’in

huzurunda olma bilinciyle sekillenen yiiksek bir sahsiyet ingasina donligsmiistiir.

3.2. Soru-Cevap Yontemi

Hz. Peygamber (s.a.s.), egitim siirecinde soru-cevap yontemini aktif bi¢cimde kullanarak helal-
haram bilincini zihinlere naksetmistir. Sahabenin giindelik hayatta karsilastigi meseleler
lizerine sorular sormasina imkan tanimis; cevaplarimi pedagojik bir iislupla, benzetmeler ve
somut ornekler kullanarak vererek konuyu derinlestirmistir. Bu yontem, bireyin pasif bir

dinleyici olmaktan c¢ikip aktif bir Ogrenen haline gelmesini saglamistir. Helal-haram
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konularinda yoneltilen sorular {izerinden sinirlar netlestirilmis ve siipheli alanlara dair biling
gelistirilmistir. Bu yaklagimin en meshur 6rnegi, iyilik ve giinahin (haramin) mahiyetini soran
Vabisa b. Ma’bed’e verilen su cevaptir: “Ey Vabisa! lyiligin ne oldugunu sormaya m1 geldin?”
Vabisa “Evet” deyince Restlullah (s.a.s.) parmaklarini birlestirip onun gogsiine vurdu ve sdyle
buyurdu: “Insanlar sana fetva verseler bile sen yine de kalbine danis. lyilik, nefsin uygun
gordiigii ve kalbin yatistig1 seydir. Giinah (haram) ise kalbi tirmalayan ve gdgiiste siiphe
uyandiran seydir.” (Ahmed b. Hanbel, Miisned, 1V, 227-228; Darimi, Biyt’, 2).

Soru-cevap yontemi, kisisel sorumluluk duygusunu pekistirerek helal bilincini ezberlenen
hiikiimlerden ziyade kavranan bir deger haline dontistiirmiistiir. Bir baska 6rnekte, bir bedevinin
kurtulusun yolunu sormasi iizerine Efendimiz (s.a.s.), temel helal ve haramlara riayet etmenin
cennete giden yolu nasil kisalttigin1 su diyalogla agiklamistir: Bir adam: “Ey Allah'in Restlii!
Farz namazlar1 kilsam, ramazan orucunu tutsam, helali helal, harami da haram bilip bunlara
hicbir sey eklemesem cennete girer miyim?” diye sordu. Resilullah (s.a.s.): “Evet” buyurdu.

(Miislim, Iman, 15).

Bu diyaloglar gostermektedir ki; Nebevi egitimde amag, bireyin sadece kurallar1 bilmesi degil,
bu kurallarin hayatin icindeki karsiligin1 bizzat sorgulayarak igsellestirmesidir. Soru-cevap
yontemi sayesinde sahabe, helal gida ve mesru kazang bilincini Allah’in huzurunda olma

bilinciyle (ihsan) harmanlamis ve kendi vicdaninin miiftiisii olmay1 6grenmistir.

3.3. Hikaye ve Temsil Yoluyla Egitim

Nebevi egitimde dikkat ¢ceken bir diger yontem, temsil ve hikaye anlatimidir. Hz. Peygamber
(s.a.s.), soyut kavramlar1 somut 6rneklerle agiklamis; ibretlik olaylar izerinden ahlaki mesajlar
vermistir. Ozellikle haram kazang, kul hakki ve siipheli seylerden sakinma konularinda verilen
temsiller, sahabenin zihninde gii¢lii bir biling olusturmustur. Hikaye ve temsil yontemi,
duygusal etki olusturarak 6grenilen bilginin kaliciligini artirmis; helal bilincinin sadece akli
degil, duygusal boyutta da yerlesmesini saglamistir. Bu yontemin en etkileyici 6rneklerinden
biri, harama yaklagsmanin riskini bir “koruluk™ benzetmesiyle anlatan su meshur temsildir:
“Haberiniz olsun, her hiikiimdarin bir korulugu vardir. Allah’in korulugu ise haram kildig:
seylerdir. Bu korulugun etrafinda siiriisiinii otlatan goban, her an oraya dalma tehlikesiyle kars1

karstyadir.” (Buhari, imén, 39; Miislim, Miisakat, 107) Bu temsille Hz. Peygamber (s.a.s.),
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haram sinirlarini soyut birer yasak olmaktan ¢ikarip, insanin her an dikkat etmesi gereken somut

bir giivenlik alan1 olarak zihinlere naksetmistir.

Ayrica kul hakki ve haksiz kazancin ahiretteki yansimasini, bugiin dahi hafizalardan silinmeyen
“Miiflis (Iflas Eden Kisi)” hikayesiyle sdyle orneklendirmistir: “Miiflis kimdir bilir misiniz?
Stiphesiz ki immetimin miiflisi; kiyamet giinii namaz, orug ve zekatla gelir. Ayni zamanda suna
sOvmiis, buna iftira atmis, sunun malini yemis, bunun kanint dékmiis ve sunu dévmiis olarak
gelir. Sonra iyiliklerinin sevabindan hak sahiplerine verilir. Eger sevaplar1 bor¢larini 6demeye
yetmezse, hak sahiplerinin glinahlar1 alinarak onun {izerine yiiklenir ve sonra cehenneme atilir.”

(Miislim, Birr, 59; Tirmizi, Kiydmet, 2).

Bu tiir hikayeler ve temsiller sayesinde helal gida ve mesru kazang bilinci, bireyin diinyevi ve
uhrevi hayat1 arasindaki kopmaz bagi fark etmesini saglamistir. Nebevi egitimde amag, yasak
karsisinda sadece korkan bir birey degil; anlatilan bu canli 6rnekler vasitasiyla Allah’in
huzurunda olma sorumlulugunu kalbinde hisseden (ihsan) ve baskasinin hakkina el uzatmay1

“ebedi bir iflas” olarak goren bir sahsiyet yetistirmektir.

4. Helal Gida Bilincinin Egitsel ve Toplumsal Insa Siireci

Helal gida bilincinin kalic1 ve davranisa doniisen bir deger haline gelmesi, yalnizca
bireysel hassasiyetle sinirli kalmayip sistemli bir egitim ve toplumsal destek siirecini gerektirir.
Nebevi modelde temelleri atilan bu biling, giiniimiizde aile, okul, cami ve dijital ortamlar gibi
farkli sosyal alanlarda biitlinciil bir yaklagimla yeniden inga edilmelidir. Bu siireg, bilgi
aktarimindan ziyade deger kazandirmayi, biling olusturmaktan ziyade karakter ingasini
hedeflemelidir.

4.1. Deger Temelli Din Egitimi Perspektifi

Helal gida bilinci, deger temelli bir din egitimi anlayisi icinde ele alindiginda kalict hale gelir.
Bu yaklasim, yalnizca helal ve haram simirlarinin 6gretilmesini degil; niyet, sorumluluk, kul
hakki ve takva gibi kavramlarin da bilingli bigimde islenmesini gerekli kilar. Okul 6ncesinden
yiiksekdgretime kadar uzanan egitim siirecinde helal gida konusu, tiiketim ahlaki baglaminda
ele alinmali; 6grencilerin giinliik hayatla baglanti kurabilecekleri uygulamali o6rneklerle

desteklenmelidir. Ezberlenen hiikiimler yerine icsellestirilen degerler hedeflenmeli; “neden
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helal?” sorusuna ahlaki ve imani temelde cevap verilmelidir. Bu perspektif, helal gida bilincini

sadece bir bilgi alan1 olmaktan ¢ikararak karakter egitiminin bir parcasi haline getirir.

Helal gida bilincini ezberlenen bir bilgi olmaktan ¢ikarip, karakter egitiminin bir pargasina
dontistiirmek i¢in Nebevi egitim metodundaki “vicdani kontrol” ve “bizzat yasayarak 6grenme”
ilkelerini temel alan, okul ortamina uygun su projeler gelistirilebilir. Asagida konu ile ilgili

birkag 6rnek proje hakkinda bilgi verilmeye calisilacaktir:

Proje Adi: “Kalbimle Seciyorum: Deger Odakh Helal Tiiketim Atolyesi”
Bu projenin amaci, 6grenciye sadece “bu haramdir” demek yerine; niyet, takva ve kul hakki
kavramlarini giindelik hayat pratikleriyle i¢sellestirmektir.
1. Etkinlik: “Kendi Vicdanimin Miiftiisii O1” (Uygulamalh Farkindalik)
Ogrencilere kantinden veya marketten alinmis rastgele iiriin ambalajlar1 verilir. Ancak analiz
sadece “i¢cindekiler” kismiyla sinirli tutulmaz, su ii¢ soru (deger) lizerinden tartisma agilir:
* Emek ve Hak: “Bu iiriiniin {iretim asamasinda dogaya veya is¢i haklarina zarar verilmis
olabilir mi?”
= Siipheyi Terk: “Iceriginde emin olmadigin bir madde varsa, Nebevi bir ilke olan ‘Seni
stiphelendireni birak’ (Tirmizi, Kiydmet, 60) kuralin1 burada nasil uygularsin?”
» Niyet Testi: “Bu giday1 tiiketirken amacin sadece lezzet mi, yoksa bedenini (emaneti)

korumak m1?”

2. Etkinlik: “Helal-Tayyib Bahgesi ve Sofrasi1”
Ogrencilerle birlikte okul bahgesinde veya saksilarda bir {iretim siireci baslatilir.

= Egitici Mesaj: Bir tohumun biiylimesi i¢in gosterilen sabir ve emek, helal kazancin
kutsallig1 ile iliskilendirilir.

» Uygulama: Hasat edilen iiriinlerle “Siinnete Uygun Bereket Sofras1” kurulur. Burada
yemekten once besmele, sag el ile yeme ve doymadan kalkma gibi Nebevi edebin,
“tiiketim ahlaki1” ile bag1 kurulur.

3. Etkinlik: “Gériinmez Denetci: Thsan Oyunu”
Bir oyun kurgulanir: Ogrencilerin dniine cazip ama “siipheli” veya “haksiz elde edilmis” bir
odiil konur. Yanlarinda higbir otorite (0gretmen/ebeveyn) yokken nasil davrandiklari

gbzlemlenir ve ardindan su hadis tizerine bir “degerler sohbeti” yapilir:
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“Ihsan, Allah’t goériiyormussun gibi hareket etmendir. Sen O’nu gérmesen de O seni
gormektedir.” (Miislim, Iman, 1).

Helal gida bilincinin egitim kademelerine gore uyarlanmasi stireci, bireyin bilissel ve duygusal
gelisim evreleri gozetilerek “emanet” suurundan “kiiresel adalet™ arayisina uzanan bir gelisim
cizgisi lizerinde kurgulanabilir. Bu dogrultuda okul 6ncesi donemde egitim, sevgi ve emanet
temalar1 merkeze alinarak; “Bedenim Allah'in emaneti, ona iyi bakmaliyim” temali boyama
faaliyetleri ve oyunlastirilmis drama etkinlikleriyle desteklenebilir. Ilkokul seviyesinde ise
temel odak noktas diiriistliik ve paylasim degerlerine kaydirilabilir; bu agamada “Bizi aldatan
bizden degildir” hadis-i serifi iizerinden kurgulanacak diiriist satic1 dramalariyla sosyal ahlakin
temelleri atilabilir. Ogrencinin muhakeme ve analiz yeteneginin gelistigi ortaokul kademesinde,
siipheli seylerden sakinma duyarlilig1 6n plana c¢ikarilabilir; stipheli katki maddeleri ve ambalaj
tizerindeki iceriklerin incelendigi “etiket dedektifligi” ¢calismalariyla teknik farkindalik ile dini
hassasiyet birlestirilebilir. Son asama olan lise ve liniversite diizeyinde ise mesele daha genis
bir perspektifle ekonomik ahlak ve sosyal adalet baglaminda ele alinabilir; faiz, kul hakki ve
adil ticaret gibi konular {izerine yiiriitiilecek miinazara ve akademik makale ¢alismalariyla helal

gida bilinci, profesyonel bir yasam felsefesi ve karakter disiplini olarak yerlestirilebilir.

Bu proje ile 6grenci, helal giday1 sadece teknik bir “helal sertifikasi” meselesi olarak géormeyi
birakir. Bunun yerine; yedigi her lokmanin kalp sagligina etkisi, dualarinin kabuliiyle iligkisi
ve karakterinin bir yansimasi oldugu bilincine erisir. Boylece egitim, digsal bir zorlamadan icsel

bir “takva” durusuna evrilmis olur.
4.2. Ailede Helal Sofra Kiiltiiriiniin Olusturulmasi

Helal bilincinin en giiclii sekilde yerlestigi alan ailedir. Sofra, sadece beslenme mekani degil;
deger aktariminin gergeklestigi bir egitim ortamidir. Cocuklarin helal-haram duyarlilig, biiyiik
Olctide aile i¢indeki tutum ve uygulamalardan etkilenmektedir.

Aile i¢inde kazancin mesruiyeti, aligveriste hassasiyet, israftan ka¢inma ve nimete saygi gibi
davranislar, helal sofra kiiltiiriiniin temel unsurlaridir. Anne-babanin bu konudaki bilingli tavri,
cocuklarin zihninde kalic1 izler birakir. Boylece helal gida bilinci teorik bir 6greti olmaktan
cikar, giindelik hayatin dogal bir parcasi haline gelir. Helal gida ile ilgili aile igerisinde bir¢cok
etkinlikler gerceklestirilebilir:
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Proje Adi: “Bereketli Sofra, Diiriist Karakter” Aile Egitim Program
Bu proje, ailenin mutfak alisverisinden sofra duasina kadar olan tiim siire¢lerini bir “karakter

okuluna doniistiirmeyi amaglar.
1. Etkinlik: “Tarladan Sofraya Helal izleme” (Bilingli Alisveris)

Aile, haftalik mutfak aligverisine ¢ikmadan Once c¢ocuklarla birlikte bir “Hakkaniyet
Listesi” hazirlar.
= Uygulama: Alisveris sirasinda sadece fiyat ve lezzete degil, iirliniin arkasindaki emege
de bakilir. “Bu iiriin iiretilirken baskasmin hakki yenmis midir?”, “Iceriginde
sagligimiza (emanet bedene) zarar verecek bir sliphe var midir?” sorular1 sorulur.
» Nebevi Referans: “Bizi aldatan bizden degildir.” (Mislim, Iman, 164) hadisi
tizerinden, aldatilmadan ve aldatmadan alisveris yapmanin bir ibadet oldugu vurgulanir.
2. Etkinlik: “Emanet ve Siikiir Kumbaras1” (israfi Onleme)
Helal bilincinin en 6nemli yansimasi, helal olan nimetin israf edilmemesidir.
= Uygulama: Sofrada artan ekmekler veya gidalar i¢in bir “degerlendirme kdosesi”
olusturulur. Atilmak yerine geri doniistiiriilen her gida maddesi i¢in kumbaraya
sembolik bir miktar atilir. Ay sonunda bu miktar, gercek bir ihtiyag¢ sahibine “kul hakki
ve sadaka” bilinciyle ulastirilir.
= Nebevi Referans: Efendimiz’in (s.a.s.) tabagini iyice siyirdigi ve “Siz bereketi yemegin
neresinde oldugunu bilemezsiniz” (Miislim, Esribe, 133) buyurdugu hatirlatilarak,

nimete saygi ogretilir.

3. Etkinlik: “Aksam Yemegi: Hikmet Meclisi”
Haftanin bir aksami, sofra sadece yemek yenen degil, bir kissanin veya Nebevi bir
ilkenin konusuldugu “Hikmet Meclisi”ne doniistiiriiliir.

» Uygulama: Yemekten sonra Hz. Peygamber’in (s.a.s.) bir hurmay1 yerken gosterdigi
titizlik veya sahabenin helal kazang ugruna gosterdigi fedakarliklar bir hikaye tislubuyla
anlatilir.

* Pedagojik Amac: Cocuk, helal lokmanin sadece mideyi degil, kalbi de besledigini;
kazancin diirlistliigiiniin dualarin  kabuliindeki roliinii (Mislim, Zekat, 65) bu

meclislerde 6grenir.
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Bu proje, helal gidayr mutfaktaki teknik bir kontrolden ¢ikarip, cocugun kalbinde “Allah beni
her yerde goriiyor” (fhsan) bilincine doniistiiriir. Sofra, ¢ocuk igin sadece bir doyum mekani
degil; diiriistliigiin, sabrin ve slikriin bizzat anne-baba tarafindan sergilendigi bir “yasayan

degerler laboratuvari” olur.

4.3. Cami Merkezli irsad Faaliyetleri

Cami, tarih boyunca yalnizca ibadet mekanmi degil, ayn1 zamanda biling ve deger liretim
merkezidir. Hutbe, vaaz ve sohbetlerde helal gida konusu, sadece yasak listeleri seklinde degil;
ahlaki ve toplumsal boyutlariyla ele alinmalidir. Helal kazang, diiriist ticaret, kul hakk: ve
toplumsal giiven gibi kavramlar iizerinden yiiriitiilecek irsad faaliyetleri, toplumda farkindalik
olusturacaktir. Ozellikle yerel dlgekte diizenlenecek seminer ve egitim programlari, helal gida

bilincinin genis kitlelere ulasmasina katki saglayabilir.

Cami merkezli caligmalar, helal bilincini bireysel hassasiyet olmaktan ¢ikarip toplumsal bir
deger haline getirme potansiyeline sahiptir. Camiler, toplumsal hafizanin ve ahlakin merkez
iissii olarak helal gida bilincini “yasak” dilinden kurtarip bir “yasam estetigine”
dontistiirebilecek en giiclii mecralardir. Bu dogrultuda, cami merkezli, esnafi ve halki igine alan

kapsamli bir proje onerisi soyledir:

Proje Adi: “Helal Carsi, Huzurlu Toplum: Cami-Esnaf irsad Ag1”
Bu proje, camiyi merkez alarak ¢evresindeki ticari hayati ve mahalle sakinlerini “helal ve tayyib”

bir yasam kiiltiirii etrafinda birlestirmeyi amaglar.

1. Asama: “Ahilik Bilinci” Esnaf Seminerleri
Caminin sadece namaz vakitlerinde degil, bir “akademi” gibi kullanilmas1 hedeflenir.

» Uygulama: Yats1 namazi sonrast veya esnafin miisait oldugu sabah saatlerinde kisa
siireli “Ticaret Ahlaki1” sohbetleri diizenlenir. Bu seminerlerde sadece teknik helallik
degil; ol¢iide adalet, aldatmama ve diiriistliik temalar1 islenir.

= Nebevi Referans: “Diiriist ve giivenilir tiiccar, nebiler, siddiklar ve sehitlerle
beraberdir.” (Tirmizi, BiiyQ’, 4) hadisi ekseninde “Giiven Toplumu” insas1 konusulur.

2. Asama: “Mahallemizin Helal Sertifikasi: Vicdan” Panolar1
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Cami bahgesine veya girisine, helal gidanin ve mesru kazancin ahlaki hikmetlerini anlatan
gorsel panolar yerlestirilir.

» lIcerik: Klasik bir yasak listesi yerine, haram kazancin dualara etkisi (Miislim, Zekat,
65) ve siipheli seylerden kaginmanin onura katkisi (Buhari, Iman, 39) gibi hikmetler
islenir.

= Dijital Entegrasyon: Panolardaki QR kodlar ile vatandaglar, temel gida
maddelerindeki siipheli katki maddeleri ve bunlarin fikhi boyutlar1 hakkinda uzman

goriislerine ulagabilirler.

3. Asama: “Huzur Sofras1” ve “Bereket Kumbaras1”
Cami biinyesinde, 6zellikle gencgler ve ihtiyag¢ sahipleri i¢in “Helal Lokma” sofralar

kurulur.

» Uygulama: Bu sofralardaki gidalar, cami c¢evresindeki esnaftan “diiriist ticaret”
prensipleri gozetilerek temin edilir. Sofrada sadece yemek yenmez; yemegin edebine ve
israfin haramligina dair kisa hikmet paylasimlar1 yapilir.

= Sosyal Adalet: Camide kurulan bir “Bereket Kumbarasi” ile helal kazangtan bir
miktarinin, mahalledeki bor¢lu ve darda olanlarin “zimem defteri” (bor¢ defteri)
bor¢larimi kapatmak i¢in kullanilmasi saglanir. Bu, helal kazancin toplumsal adalete

doniisen somut bir meyvesi olur.

Bu proje sayesinde helal gida bilinci, cami kubbesinin altindan tasarak ¢arsiya, eve ve sokaga
ulagir. Cami, sadece ferdi bir ibadet mahalli olmanin 6tesine gecerek; Hz. Peygamber’in (s.a.s.)
Medine’de kurdugu “Pazar Denetimi ve Ticaret Ahlaki” modelini giiniimiize tasiyan canli bir

irsad merkezine doniisir.

4.4. Dijital Mecralarda Helal Farkindahk Stratejileri

Gilintimiizde dijital medya, bilgi iiretimi ve yayiliminda en etkili araglardan biridir. Helal gida
bilincinin geng¢ kusaklara aktarilmasinda sosyal medya, ¢evrim i¢i egitim platformlar1 ve dijital
icerikler onemli bir rol oynamaktadir. Bu mecralarda yiriitiilecek sistematik farkindalik
caligmalar1 hem bilgi kirliligini azaltacak hem de gilivenilir kaynaklara yonlendirme
saglayacaktir. Kisa videolar, infografikler, podcast yaymlar1 ve c¢evrim i¢i seminerler

aracilifiyla helal bilinci giincel meselelerle iliskilendirilerek sunulabilir. Ancak dijital igerik
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tiretiminde yalnizca teknik bilgi degil, ahlaki derinlik ve pedagojik hassasiyet de gdzetilmelidir.
Amag, korku veya polemik iiretmek degil; biling, sorumluluk ve deger odakli bir yaklasim

gelistirmektir.

Proje Adi: “Dijital Takva: 360° Helal Bilinci Platformu”
Bu projenin temel felsefesi, helal gida konusunu “yasaklar listesi” olmaktan ¢ikarip, estetik ve

hikmet odakli bir yagam tarz1 i¢erigine dontistiirmektir.

1. Bilesen: “Bir Lokma, Bir Hikmet” Kisa Video Serisi (Reels/Shorts)
Genglerin en ¢ok tiikettigi kisa icerik formatinda, teknik bilginin ahlaki sonuglariyla

harmanlandigi videolar iiretilir.
» Icerik: Bir katki maddesinin fikhi analizi yapilirken hemen ardindan o maddenin
viicuda (emanete) etkisi ve diiriist {iretimin toplumsal giivene katkis1 anlatilir.
= Nebevi Dokunus: Her video, “Seni siiphelendireni birak” veya “Bizi aldatan bizden

degildir” gibi bir Nebevi ilkeyle miihiirlenir.

2. Bilesen: “Helal Pusulas1” interaktif Uygulama ve Oyunlastirma
Genglerin giinliikk hayatlarinda kullanabilecekleri, vicdani denetimi eglenceli hale

getiren bir mobil uygulama gelistirilir.
= Barkod Okuyucu + Deger Analizi: Uriin barkodu okutuldugunda sadece “helal/haram”
bilgisi degil; triinlin adil ticaret (fair trade), israf boyutu ve yerli iiretim gibi ahlaki
karnesi de goriiniir.
= Dijital Takva Giinliigii: Kullanicilar, siipheli bir seyden kagindiklarinda veya birine
helal rizik konusunda destek olduklarinda puan kazanir. Bu puanlar, platformun
anlagsmal1 oldugu sosyal sorumluluk projelerine (fidan dikme, ihtiya¢ sahibine yemek

vb.) bagis olarak doner.

3. Bilesen: “Biitiinciil Baglant1” (Aile-Cami-Okul Dijital Agr)

Dijital platform, diger toplumsal kurumlar birlestiren bir koprii vazifesi goriir:

= Ebeveyn Portali: Aileler i¢in “Evde Helal Sofra Kiiltiiri” podcast serileri ve ¢ocuklara
yonelik dijital masallar.

* Cami-Genglik Bulusmalari: Sosyal medya iizerinden duyurulan, cami bahgesinde

“Helal Atistirmalik ve Degerler Sohbeti” etkinlikleri.
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» Okul Miifredat Destegi: Ogretmenler icin derste kullanabilecekleri infografikler ve

interaktif sunum dosyalari.

Bu projelerle, helal gida bilincini dijital diinyanin “polemik” ve “korku” dilinden arindirarak;
estetik, giiven ve sorumluluk temelli bir icerik ekosistemi olusturur. Birey, akilli telefonunu
eline aldiginda sadece bir iiriinii degil, aslinda kendi karakter ingasini ve toplumsal adalet
sorumlulugunu sorgulayan bir dijital rehbere sahip olur. Boylece aile, okul ve cami arasindaki
kopukluk, dijital medyanin birlestirici giiciiyle ortadan kaldirilarak “biitiinciil bir toplumsal

biling” insa edilir.

5. Sonuc ve Oneriler

Bu calisma, helal gida bilincinin yalnizca fikhi sinirlarin belirlenmesiyle smirli bir
mesele olmadigini; iman, ahlak, egitim ve toplumsal sorumluluk boyutlarini kapsayan biitiinciil
bir biling alani oldugunu ortaya koymustur. Helal gida anlayisi, insanin bedeni sagligini
korumay1 amacglamakla birlikte, onun ruhi arinmasini, kazang ahlakini ve toplumsal giiven

iligkilerini de dogrudan etkilemektedir.

Nebevi donemde helal-haram bilincinin insas1 incelendiginde, bu bilincin salt normatif
hiikiimlerle degil; takva, i¢sel denetim, Orneklik ve vicdami harekete gegiren pedagojik
yontemlerle yerlestirildigi goriilmektedir. Bu durum, helal gida meselesinin digsal kontrol
mekanizmalarindan ziyade bireyin i¢ diinyasinda koklesen bir sorumluluk bilinciyle kalici héle

gelebilecegini gostermektedir.

Modern toplumda ise tiiketim kiiltiirii, h1z ve haz odakli yasam tarzi, helal bilincinin dar bir
“uygunluk™ meselesine indirgenmesine yol acabilmektedir. Oysa helal gida; yalnizca {iriin
iceriginin denetimi degil, kazancin mesruiyeti, niyetin sahihligi ve toplumsal adaletin

gozetilmesi anlamina gelmektedir.

Bu yoniiyle helal bilinci, imani bir hassasiyet ve ahlaki bir tutarlilik gerektirir. Helal gida
bilinci; “ne yedigimiz” sorusunun Otesinde, “nasil kazandigimiz, hangi niyetle tiikkettigimiz ve
topluma nasil bir katki sundugumuz” sorularini da i¢ine alan kapsamli bir deger alanidir. Konu

ile ilgili 6neriler ise soyledir:
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1. Egitim Miifredatinda Deger Temelli Yaklasim: Helal gida bilinci, okul dncesinden
yuksekogretime kadar uzanan siirecte deger temelli din egitimi kapsaminda ele
alinmalidir. Konu yalnizca bilgi aktarimi seklinde degil; tutum ve davranis gelistirmeye
yonelik etkinliklerle desteklenmelidir.

2. Aile Merkezli Bilinclendirme Calismalari: Aile, helal bilincinin ilk ve en etkili
O0grenme ortamidir. Sofra kiiltiirii, kazang hassasiyeti ve israf karsiti tutumlar ¢ocuklara
uygulamali olarak kazandirilmalidir.

3. Cami ve Din Hizmetlerinde Sistematik Vurgular: Hutbe, vaaz ve sohbetlerde helal
gida konusu sadece haramdan sakinma baglaminda degil; kazang ahlaki, kul hakki ve
toplumsal giiven boyutlariyla birlikte islenmelidir.

4. Dijital Platformlarda Farkindahk Stratejileri: Giiniimiiz iletisim araglar1 etkin
bicimde kullanilmali; kisa videolar, infografikler ve bilinglendirici igeriklerle 6zellikle
geng kusaklara ulagilmalidir.

5. Tiiketim Ahlaki Bilincinin Giiclendirilmesi: Helal gida meselesi, israf, asir1 tiiketim
ve gosteris kiiltlirii baglaminda ele alinmali; dlgiiliiliik ve kanaat gibi degerler yeniden
goriiniir hale getirilmelidir.

6. Fetva ile Takva Arasindaki Dengenin Kurulmasi: Helal-haram simirlarinin

Ogrenilmesi elbette onemlidir; ancak bireylerin daha yiiksek bir ahlaki hassasiyet

gelistirmesi tesvik edilmelidir. Biling ingasi, asgari sinirla yetinmeyen bir takva perspektifiyle

desteklenmelidir.

Netice itibariyle helal gida bilinci, toplumsal giiveni gii¢lendiren, bireyin i¢ diinyasinda ahlaki
tutarlilig1 pekistiren ve tiiketim davranislarini anlamlandiran bir deger alanidir. Bu bilincin
kalic1 bigcimde yerlesebilmesi, egitim, aile, din hizmetleri ve dijital mecralarin esgiidiim i¢inde

hareket etmesini gerektirmektedir.
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Abstract

This study aims to reveal how halal food consciousness can be established on both individual
and societal levels and to determine the methods that can transform this awareness from a level
of knowledge to a level of practice. Halal food awareness is not merely a religious obligation
but a holistic way of life that preserves the physical, spiritual, and social well-being of human
beings. A qualitative method was adopted in the research; based on hadith sources, the
formation of halal food sensitivity during the Prophetic period was examined, and awareness-
raising methods applied in contemporary fields such as education, media, and religious services
were comparatively analyzed. The Qur’anic principle of “halal and tayyib” and the Prophetic
saying “the lawful is clear and the unlawful is clear” demonstrate that halal food awareness
should not be regarded merely as a fatwa-centered issue but as a dynamic process that must also
be approached through the dimensions of morality, education, communication, and social
consciousness. The Prophet’s educational methods-being a role model, narrating stories, using
question-and-answer techniques, and appealing to the conscience-largely correspond with
modern methods of raising awareness. For halal food awareness to be firmly established at both
individual and social levels, multifaceted strategies are required, including value-based
religious education from preschool to higher education, awareness programs conducted in
mosques and digital platforms, and the encouragement of a halal table culture within the family.
In conclusion, halal food awareness is a value that shapes not only consumption preferences
but also the believer’s spiritual depth and moral integrity. This awareness should be understood
as a profound religious and ethical responsibility that goes beyond the question of “what we
eat” to encompass “with what intention, from whom, and by what means we earn and consume.”

Keywords: halal food awareness, prophetic educational methods, social consciousness,
consumption ethics, religious education.
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AVRUPA’DA HELAL KESiM: YASAL DUZENLEMELER,
YASAKLAR VE GUNCEL IHTILAFLI MESELELER

Dilara Sultan Faslak!

dilos 97@hotmail.de

Ozet

Bu bildiri, Avrupa Birligi (AB) ve iiye devletlerde helal kesim uygulamalarinin karsi karsiya
oldugu hukuki sinirlamalar1 incelemeyi, 6zellikle soksuz kesim yasaklarinin hayvan refahi ve
din 6zgiirlugi gerekgeleriyle nasil temellendirildigini analiz etmeyi amaglamaktadir. Calisma,
helal kesimin Avrupa’da yalnizca ulusal yasaklar araciligryla degil, ayn1 zamanda tanim ve
denetim eksikligi nedeniyle yapisal bir belirsizlik alanina itildigini ve bu durumun helal ete
yonelik toplumsal olumsuz algiy1 besledigini ileri slirmektedir. Arastirma nitel yontemle
yiiriitiilmiis, Avrupa Birligi Adalet Divani’nin (ABAD) 2019 ve 2024 tarihli kararlari ile se¢ili
tiye devletlerdeki ulusal diizenlemeler dokiiman analizi yoluyla incelenmistir. Karsilastirmali
hukuk yaklasimi cercevesinde helal kesime iliskin ortak egilimler, normatif bosluklar ve
kurumsal eksiklikler analiz edilmistir. Bulgular, helal kavramimin Avrupa hukukunda
tanimlanmisg, hukuki koruma altina alinmis ve baglayici bir denetim mekanizmasina sahip
olmadigini ortaya koymaktadir. Bu durum, “helal” ibaresinin piyasada farkli standartlarla ve
denetimsiz bi¢gimde kullanilmasina yol agmaktadir. Bu durum iireticiler acgisindan hukuki
belirsizlik yaratirken, tiiketiciler nezdinde helal kavramina ydnelik ciddi bir giiven sorununa
neden olmaktadir. Ayrica ABAD’1n 2019 tarihli karariyla, soksuz kesim yoluyla elde edilen
etlerin AB organik sertifikasi (“bio”) alamayacagi kesinlesmis, karar hayvan refah1 gerekcesine
dayandirilarak helal kesimin bu ilkelere aykiri oldugu varsayilmistir. Bu yaklasim sonucunda
helal damgasi tastyan et liriinlerinin ayn1 zamanda organik (“bio”) damgasi1 tagimas1 miimkiin
olmamakta ve helal iirlinlerin organik pazara erisimi fiilen engellenmektedir. ABAD’1n 2024
tarihli karar1 ise iiye devletlerin soksuz kesimi yasaklayabilme yetkisine sahip olduklarini teyit
ederek helal kesim agisindan tarihsel bir doniim noktasi olusturmus ve ulusal diizeyde daha
kapsamli yasaklarin Oniinii agmistir. Sonug olarak bu calisma, Avrupa’da helal kesimin
sirdurilebilirliginin yalnizca yargi kararlart veya smiurli ulusal istisnalarla degil, helal
kavramini agik bigcimde tanimlayan, denetleyen ve giiven tesis eden seffaf ve bagimsiz bir
akreditasyon sistemiyle miimkiin olabilecegini ortaya koymaktadir. Bu cercevede helal
akreditasyonu, hem tiiketici giiveninin yeniden tesis edilmesi hem de din 6zgiirliigiiniin
kurumsal diizeyde korunmasi agisindan temel bir ara¢ olarak degerlendirilmektedir.

Anahtar Kelimeler: helal kesim, Avrupa Birligi, soklama, din 6zgiirliigli, hayvan refahi.
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HALAL SLAUGHTER IN EUROPE: LEGAL REGULATIONS, BANS,
AND CURRENT CONTROVERSIES

Dilara Sultan Faslak!

dilos 97@hotmail.de

Abstract

This paper examines the legal constraints affecting halal slaughter practices within the
European Union (EU) and its Member States. It focuses on how bans on slaughter without
stunning are justified on the grounds of animal welfare and freedom of religion, and assesses
the impact of these regulations on halal slaughter. The paper argues that halal slaughter in
Europe is restricted not only through explicit national bans, but also through legal uncertainty
caused by the absence of clear definitions and effective oversight. This uncertainty contributes
to negative public perceptions of halal meat. The study adopts a qualitative research
methodology. Judgments of the Court of Justice of the European Union (CJEU) from 2019 and
2024, together with selected national regulations of EU Member States, are analysed using
document analysis. A comparative legal approach is applied to identify common regulatory
trends, legal gaps, and institutional shortcomings related to halal slaughter. The findings
demonstrate that the concept of “halal” lacks a clearly defined legal status and a binding
supervisory framework under EU law. Consequently, the term is used in the market according
to differing standards and often without effective control. This situation creates legal
uncertainty for producers and undermines consumer trust. The CJEU’s 2019 judgment
confirmed that meat obtained through slaughter without stunning cannot qualify for EU organic
(“bio”) certification, effectively excluding halal products from the organic market. The Court’s
2024 judgment further confirmed the authority of Member States to prohibit slaughter without
stunning, enabling broader national restrictions. The paper concludes that the sustainability of
halal slaughter in Europe depends on the establishment of a transparent and independent
accreditation system that clearly defines and supervises halal practices while supporting
freedom of religion.

Keywords: halal slaughter, European Union, stunning, freedom of religion, animal welfare.

' Turkish Islamic Union of Religious Affairs, Social Solidarity Center

63



mailto:dilos_97@hotmail.de

lst
‘ t'E!{A’OLN International Halal Accreditation Congress L

(IHAC 2026)

CHALLENGES IN THE APPLICATION OF EFFECTIVE AUDITING
TECHNIQUES TO VERIFY HALAL INTEGRITY

Javed Rashid!

javed.rashid@ifanca.org

Abstract

Halal certification has increased considerable focus as an essential component of the worldwide
food industry. Due to the complexity of the food industry supply chain, the halal certification
process is facing increasing challenges. This paper explores the critical challenges associated
with halal compliance auditing in the food manufacturing sectors, the preservation of purity
throughout sourcing, processing, storage, and distribution, and emphasizes the necessity of a
multi-tiered auditing approach that combines rigorous on-site examinations, comprehensive
document reviews, laboratory supported verifications, and the harmonization of international
standards to ensure consistent and credible, outcomes to ensure halal integrity. It further
discusses how advanced analytical tools, such as DNA-based species identification and alcohol
detection methods, alongside halal standards-compliant frameworks, have improved the
accuracy and reliability of halal assessments. The results of this review emphasize that the main
challenges are a lack of unified international halal standards, supply chain complexity, halal
traceability, limited understanding of the halal requirements at the manufacturing level, cost of
halal implementation, and transparency solutions, risk of fraud and contamination, and a
shortage of qualified halal auditors. The findings indicate that technological advancements
alone are insufficient to guarantee compliance. In addition, limited supply chain transparency,
reliance on complex ingredient networks, and variations in global regulatory expectations
continue to pose challenges to effective halal assurance. The paper concludes that potential
solutions should focus on implementing strict traceability systems, developing accessible
training programs for halal handlers and auditors, harmonizing halal standards and regulations,
and promoting international collaboration among interested bodies, namely governments,
certification bodies, and industry. These solutions are essential to overcoming these obstacles
and ensuring robust halal compliance across diverse manufacturing sectors, to maintain halal
integrity.

Keywords: halal compliance, halal integrity, standards, verification, traceability and
transparency.
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MEDIKAL TURIZMDE HELAL SERTiIFIKASYON SURECLERI:
TURKIYE'NIN HELAL MEDIKAL TURIZM POTANSIYELI

Giilay Giilsen Ereng!, Hakime Reyyan Yasar?

gulaygulsen@gmail.com

Ozet

Medikal turizmde kiiresel rekabetin artmasiyla birlikte, hizmet sunumunda kalite, giiven ve
inan¢ hassasiyetlerine uygunluk giderek daha belirleyici hale gelmektedir. Helal kavrama,
Islami esaslara uygun iiretim ve hizmet anlayisini ifade etmekle birlikte, uluslararas: diizeyde
kabul goren kalite standartlarini da igeren ¢cok boyutlu bir yaklagimi temsil etmektedir. Kiiresel
pazarlarda, ozellikle Miisliiman niifusun yogun oldugu iilkelerde helal sertifikali {iriin ve
hizmetlere yonelik talep giderek artmakta; bu alandaki diizenlemeler birgok iilkede yasal ve
kurumsal olarak desteklenmektedir. Bu durum, helal sertifikasyonunu yalnizca gida sektoriiyle
sinirli olmaktan ¢ikararak kozmetik, ilag, otelcilik ve temizlik iiriinleri gibi alanlarin yan1 sira
saglik ve medikal turizm sektorii agisindan da stratejik bir unsur haline getirmektedir. Tiirkiye,
son yillarda hizla biiyliyen saglik turizmi sektoriiyle kiiresel dlgekte dnemli bir konum elde
etmis ve medikal turizm alaninda diinyada one ¢ikan iilkeler arasinda yer almistir. Uluslararasi
hasta sayisinda son yillarda kayda deger bir artis yasanmakta olup, TUIK verilerine gore 2024
yilinda saghk turizmi amaciyla Tirkiye’ye gelen hasta sayisi yaklasik 1,5 milyon kisiye
ulagmis, elde edilen gelir ise 3 milyar ABD dolar1 civarinda gerceklesmistir. Bu veriler,
Tiirkiye’nin medikal turizm alanindaki mevcut kapasitesini ve bilylime potansiyelini agik
bicimde ortaya koymaktadir. Bu ¢alismanin amaci, Tiirkiye’nin medikal turizm alanindaki
mevcut kapasitesini ve kiiresel konumunu, helal sertifikasyon siiregleri baglaminda ele alarak
degerlendirmek; helal sertifikali saglik hizmetlerinin medikal turizmde rekabet avantaji, gliven
unsuru ve kiiltiirel uyum araci olarak tasidigi stratejik onemi ortaya koymaktir. Caligsma,
medikal sektor ile saglik turizminin yeni yonelimlerini ortaya koyan akademik yayinlar, kamu
ve 0zel kurumlara ait istatistiksel veriler ile alana iligskin ¢evrim i¢i kaynaklarin dokiiman analizi
yoluyla incelenmesine dayanmaktadir. Analizin sonucunda, saglik turizmi ve medikal hizmetler
alaninda helal sertifikasyonunun Tiirkiye’yi kiiresel pazarda rekabet giicii yiiksek ve tercih
edilen bir konuma tagima potansiyeline sahip oldugu tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Tiirkiye, helal, helal sertifika, medikal turizm, helal turizm.
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HALAL CERTIFICATION PROCESSES IN MEDICAL TOURISM:
HALAL MEDICAL TOURISM POTENTIAL OF TURKIYE

Giilay Giilsen Ereng!, Hakime Reyyan Yasar?

gulaygulsen@gmail.com

Abstract

With increasing global competition in medical tourism, quality, safety, and adherence to
religious sensitivities in service delivery are becoming increasingly significant. The concept of
halal, while expressing a production and service approach compliant with Islamic principles,
also represents a multi-dimensional approach encompassing internationally approved quality
standards. In global markets, particularly in countries with large Muslim populations, the
demand for halal-certified products and services is gradually increasing; regulations in this area
are legally and institutionally supported in many countries. This situation is transforming halal
certification from being limited solely to the food sector into a strategic element for areas such
as cosmetics, pharmaceuticals, hospitality, and cleaning products, as well as the health and
medical tourism sector. In recent years, Tiirkiye has achieved a prominent position on a global
scale with its rapidly growing health tourism sector and has become one of the leading countries
in the world in the field of medical tourism. There has been a significant upward trend in the
number of international patients in recent years, and according to Turkish Statistical Institute
(TUIK) data, the number of patients coming to Tiirkiye for health tourism purposes reached
approximately 1.5 million in 2024, with revenues of around 3 billion US dollars. This data
clearly demonstrates Tiirkiye's existing capacity and growth potential in the field of medical
tourism. This study is based on a document analysis of academic publications revealing new
trends in the medical sector and health tourism, statistical data from public and private
institutions, and online resources related to the field. The analysis concludes that halal
certification in the field of health tourism and medical services has the potential to position
Tirkiye as a highly competitive and preferred choice in the global market

Keywords: Tiirkiye, halal, halal certificate, medical tourism, halal tourism.
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DIJITAL HELAL BELGELENDIRME ICIN TEKNIiK BiR CERCEVE
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Ozet

Helal uygunluk iddialari, tedarik zincirinin ¢ok paydaslt yapisi, sinir Gtesi ticaret ve iilkeler
arasinda farklilasan belgelendirme uygulamalari nedeniyle tiiketici ag¢isindan “anlik
dogrulanabilirlik” sorununu biiytitmektedir. Uygulamada helal giivencesi ¢ogu zaman ambalaj
tizerindeki helal uygunluk isareti/markasi ya da giincellenmeyen sertifika goriintiisii ile sinirl
kalmakta; belgenin kapsami (hangi iiriin/tesis/proses), gecerlilik tarihleri ve aski/iptal gibi kritik
statii degigimleri tiiketici tarafindan hizli ve giivenilir bigimde teyit edilememektedir. Bu
bosluk, sahte belge dolagimini kolaylastirmakta ve tetkik ¢iktilarinin giincelligini tiiketiciye
yansitmay1 zorlastirmaktadir. Bu ¢alismanin amaci, helal belgelendirmede dogrulanabilirlik ve
giincellik eksikligini gidermek {izere akreditasyon temelli, makine-okunabilir ve siiriimlenebilir
dijital sertifika kayitlarina dayanan teknik bir cergeve Onermektir. Yontem olarak,
belgelendirme kurulusu, akreditasyon kurumu, iretici/tedarik¢i, tetkik¢i ve tiiketici
paydaslarinin dogrulama ihtiyaclari analiz edilmis; bu ihtiyaglardan tiiretilen giiven—
dogrulama—izlenebilirlik gereksinimlerini karsilayacak katmanli bir yapi tasarlanmistir.
Onerilen ¢ergeve dort katmandan olusmaktadir: (i) belgelendirme kararlarinin izlenebilir
kayitlarla desteklenmesi ve siireglerin belgelendirme gerekleriyle uyumlu ytriitilmesi, (i1)
akreditasyon iligkisinin dogrulanabilir referanslarla gorlintir kilinmasi, (iii) iriin/parti
diizeyinde dijital sertifika kaydi ve QR ile dogrulama (benzersiz kimlik, diizenleyen kurulus,
akreditasyon referansi, kapsam, gecerlilik, durum: aktif/askida/iptal, revizyon ge¢misi ve
dogrulama ug¢ noktasi), (iv) zincir-emanet (chain-of-custody) kanitlarinin sertifika kaydina
baglanmasi (ham madde kaynagi, parti numarasi, kritik kontrol noktalari, tetkik bulgulari,
analiz raporlari, sevkiyat kayitlart; biitiinliik i¢in hash ve zaman damgasi). Sonug olarak,
onerilen tasarim, sahtecilik riskini azaltmayi, tetkiklerde capraz kontrolii hizlandirmay1 ve
tilketiciye tek taramada dogrulanabilir, giincel ve standart bir dogrulama deneyimi sunmay1
hedeflemektedir. Kayitlarin siirimlenmesi sayesinde yenileme, kapsam degisikligi, askiya alma
ve iptal giincellemeleri QR dogrulamasinda her zaman en son durum olarak goriintiilenmekte;
geri cagirma ve sikayet yonetiminde iz slirme kolaylagsmaktadir. Kamuya acik dogrulama
ekraninda minimum alanlar, ayrintili kanitlarda ise yetkili paydaslara kademeli erisim
Onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: dijital helal belgelendirme, akreditasyon, QR dogrulama, izlenebilirlik,
zincir-emanet.
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1. Giris

Helal belgelendirme, gida ve ilgili sektorlerde tiiketici gliveninin tesisinde kritik bir
uygunluk degerlendirme aracidir; ancak giincel uygulamada tiiketicinin belgenin kapsamini ve
statiisiinli anlik olarak dogrulayabilmesi ¢ogu zaman miimkiin degildir. Bu durum 6zellikle ¢ok
paydash tedarik zincirleri ve siir 6tesi ticaret kosullarinda, belgenin farkl: tilkelerdeki farkl

kurumsal yapilar {izerinden yiiriitiilmesiyle daha da karmasik hale gelmektedir (Johan &

Schebesta, 2022; Akbar et al., 2023; Lutfika et al., 2022).

Tiirkiye’de helal uygunluk degerlendirme kuruluslarinin akreditasyonu, kamu tiizel kisiligine
sahip T.C. Helal Akreditasyon Kurumu (HAK) tarafindan yiiriitiilmekte; kurumun kurulus,
amag ve gorevleri 7060 sayili Kanun ile tanimlanmaktadir (Tiirkiye Biiyiikk Millet Meclisi
[TBMM], 2017). HAK, helal belgesi diizenlememekte; belgelendirme faaliyetini helal
belgelendirme kuruluslari yiiriitmektedir (Helal Akreditasyon Kurumu [HAK], t.y.).

Uluslararas1 diizeyde uygunluk degerlendirme ve akreditasyon siiregleri; {irlin/proses/hizmet
belgelendirmesinde ISO/IEC 17065, akreditasyon kuruluslarinin yetkinliginde ISO/IEC 17011
ve helal alaninda OIC/SMIIC 2-3 standartlar1 gibi normatif dokiimanlarla ¢er¢evelenmektedir
(International Organization for Standardization [ISO], 2012; ISO, 2017; Standard and
Metrology Institute for Islamic Countries [SMIIC], 2019a; SMIIC, 2019b). Bu standartlar
belgelendirme kararlarinin kayit altina alinmasi, gozetim ve izleme faaliyetleri gibi temel
yonetisim gerekliliklerini tanimlasa da tiiketiciye “tek taramada” giincel dogrulama sunacak
dijital kayit tasarimin1  ve veri erisim  katmanlarmi  uygulama  diizeyinde

ayrintilandirmamaktadir.

Literatiirde helal tedarik zinciri i¢in blok zincir tabanl izlenebilirlik ve sahteciligi azaltmaya
yonelik yaklasimlar Onerilmekte; ancak cok paydash yonetisim, akreditasyon baginin
dogrulanmas: ve tiiketici araytiiziinde asgari veri seti gibi tasarim kararlar1 her zaman biitiinciil
ele alinmamaktadir (Ali vd., 2021). Benzer sekilde, QR tabanli bilgi erisimi tiiketici iletisimini
giiclendirebilse de icerigin dogrulanabilirligi ve giincellik garantisi yoksa, giiven katkisi sinirl

kalabilmektedir (Li vd., 2024).

Bu caligmada, helal belgelendirmede dogrulanabilirlik ve giincellik sorununu gidermek
amaciyla akreditasyon temelli, makine-okunabilir ve siirlimlenebilir dijital sertifika kayitlarina

dayanan katmanl bir teknik ¢er¢eve sunulmaktadir. Cergeve, giiven (trust) zincirini kurumsal
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diizeyde goriiniir kilmay1, iiriin/parti diizeyinde dogrulama yapmay1 ve izlenebilirlik kanitlarini

biitiinliikk korumal1 sekilde sertifika kaydina baglamay1 hedeflemektedir.

2. Yontem

Calisma, kavramsal tasarim ve gereksinim analizi yaklasimiyla yiiriitiilmiistiir. Ilk
asamada belgelendirme kurulusu, akreditasyon kurumu, iiretici/tedarik¢i, tetkik¢i ve tiiketici
paydaslarinin dogrulama sorular1 belirlenmis; “hangi belge, kim tarafindan, hangi kapsamda,

ne zamana kadar ve hangi statiide?”” gibi temel dogrulama gereksinimleri ¢ikarilmistir.

Ikinci asamada gereksinimler, uygunluk degerlendirme ve akreditasyon standartlarindaki kayit,
izlenebilirlik ve gdzetim ilkeleriyle eslestirilmistir (ISO, 2012; ISO, 2017; SMIIC, 2019a;
SMIIC, 2019b). Izlenebilirlik boyutu i¢in gida zincirinde izlenebilirlik sistem tasarimma iligkin
ISO 22005 ve zincir-emanet modellerini tanimlayan ISO 22095 referans alinmistir (ISO, 2007,
ISO, 2020).

Ucgiincii asamada, bu gereksinimleri karsilayacak dort katmanli bir yap tanimlanmus; iiriin/parti
diizeyinde “Dijital Sertifika Kaydi (DSK)” veri modeli tasarlanmistir. Veri modelinde biitiinliik
ve degismezlik ihtiyaci i¢in hash fonksiyonlar1 (National Institute of Standards and Technology
[NIST], 2015) ve giivenilir zaman damgas1 yaklasimi (Adams vd., 2001) esas alinmis;
dogrulama u¢ noktalarinin giivenligi igin bilgi glivenligi yonetimi (ISO/IEC 27001) ve API
giivenligi iyi uygulamalar1 dikkate alinmistir (ISO, 2022; Open Worldwide Application
Security Project [OWASP], 2023).

Son asamada ¢ergeve: (1) yenileme, kapsam degisikligi, askiya alma/iptal, (i1) geri cagirma ve
sikdyet yonetimi, (ii1) tetkikte ¢apraz kontrol senaryolar1 iizerinden nitel olarak

degerlendirilmistir.

3. Bulgular ve Tartisma
Bu béliimde 6nerilen katmanli ¢ergeve, her bir katmanin amaci, asgari veri alanlar1 ve

paydaslara sagladig1 dogrulama islevleriyle birlikte sunulmaktadir.

Sekil 1. Katmanl: dijital helal belgelendirme ¢ercevesi.

Katman 1 — Belgelendirme kararlarinin tetkik izi (kayit, gdzetim, revizyon)
Katman 2 — Akreditasyon baginin dogrulanmasi (kapsam, gegerlilik, referans)
Katman 3 — Dijital Sertifika Kaydi (DSK) + QR dogrulama (iiriin/parti)
Katman 4 — Zincir-emanet kanitlari (izlenebilirlik, hash, zaman damgas1)
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KURUMU

3.1. Paydaslar ve dogrulama ihtiyaglari
Katmanli yapinin tasariminda dncelikle paydaslarin dogrulama ihtiyaci belirlenmis ve ortak

gereksinimler Tablo 1°de 6zetlenmistir.

Tablo 1. Paydaslar ve dogrulama ihtiyaglarinin ézeti.

Paydas Temel dogrulama sorulari Gerekli kanit/¢cikti
Belge giincel mi? Kapsami ne? | Durum, kapsam 06zeti, gecerlilik ve
Tiiketici Hangi kurulug tarafindan | dogrulama URL’si
diizenlendi?
Tetkikei Belgelendirme karar1 hangi tektik | Tetkik izi, uygunsuzluklar,
¢ bulgularina dayaniyor? diizeltici faaliyet kayitlari
. oo Hangi partiler hangi kapsam | Parti eslemesi, sevkiyat kayitlari,
i3 etioi/Tedarikgi altinda sevk edildi? izlenebilirlik referanslari
Belgelendirme kurulusu K"arar.lar.m tutgrhhgl ve revizyon K"ar"ar kayltlarl., Trevizyon gegmisi,
yoOnetimi nasil izleniyor? siiriimleme politikasi
Akreditasyon kurumu Yetknllendlrll.en kapsam dogru mu Akre.d%tasyon. re.feransL kapsam
ve giincel mi? matrisi, gozetim/izleme kayitlari

3.2. Katman 1: Belgelendirme kararlarimin tetkik izi

Katman 1’in amaci, belgelendirme kararlarimin (belgelendirme/verilen kapsam, goézetim,
yeniden belgelendirme, askiya alma ve iptal gibi) izlenebilir ve denetlenebilir kayitlarla
desteklenmesidir. Bu katmanda belgelendirme kurulusunun siiregleri, tarafsizlik, yetkinlik ve
kayit yonetimi ilkeleriyle uyumlu bigcimde isletilir ve karar dayanaklari (tektik plani,
uygunsuzluk kayitlari, diizeltici faaliyet kanitlari, karar onay1) sistematik sekilde arsivlenir

(ISO, 2012; SMIIC, 2019a).

Belgelendirme karar kayitlari, sonraki katmanlarda tiiketiciye sunulacak DSK’nin “kaynak
dogrulugu” icin temel olusturur. Boylece DSK {izerinde goriilen her statii degisimi, Katman

1’deki tetkik 1ziyle geriye doniik dogrulanabilir.

3.3. Katman 2: Akreditasyon baginin dogrulanmasi

Katman 2, belgelendirme kurulusu ile akreditasyon kurumu arasindaki iligskinin dogrulanabilir
referanslarla gorlinlir kilmmasimi hedefler. Bu sayede kullanici, helal belgesini diizenleyen
kurulusun hangi akreditasyon kapsaminda (hangi standartlar/sema ve hangi faaliyet alanlar1)

yetkilendirildigini tek noktadan kontrol edebilir (ISO, 2017; SMIIC, 2019b).

Uygulamada DSK, akreditasyon kurulusu kimligi ve akreditasyon kapsamina iliskin bir

referans (Or. akreditasyon sertifika numarasi/URL, kapsam matrisi, gegerlilik) igerir.
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Akreditasyon durumu veya kapsami degistiginde, DSK’de siiriim artis1 yapilir ve dogrulama ug

noktas1 her zaman en giincel durumu dondiirtir.

3.4. Katman 3: Dijital Sertifika Kaydi ve QR dogrulama

Katman 3’te iiriin/parti diizeyinde “Dijital Sertifika Kaydi (DSK)” olusturulur ve ambalaj
tizerine yerlestirilen QR kodu bu kayda baglanir. QR kodun i¢erdigi bilgi miimkiin oldugunca
kisa tutulmali; genellikle benzersiz sertifika kimligi ve dogrulama URL’si (ve/veya GS1 Digital
Link bi¢iminde ¢6zlimlenebilir bir adres) yeterli olmalidir (GS1, 2022).

DSK makine-okunabilir bir veri modeli olarak tasarlanir. Veri modelinin tasimasi onerilen
asgari alanlar Tablo 2’de 6zetlenmistir. DSK’nin biitlinliigii i¢in kayit, kurumsal imza ile
imzalanir (6r. JWS/JWA ailesi) ve revizyon ge¢cmisiyle birlikte saklanir (Jones vd., 2015). Her
siirim i¢in kayit Ozeti (hash) alinarak gilivenilir zaman damgast ile zaman baglami

giiclendirilebilir (NIST, 2015; Adams vd., 2001).

DSK’de “durum” alani (aktif/askida/iptal) kritik onemdedir. Ciinkii tiiketici ve tetkikc¢i
acisindan sahtecilik sadece belgenin varligindan degil, belgenin giincel statiisiiniin dogru
yansitilmamasindan da kaynaklanir. Siirimleme yaklasimiyla, yenileme, kapsam degisikligi
veya askiya alma gibi olaylar, ayni sertifika kimligi altinda yeni bir siiriim olarak kaydedilir ve

dogrulama arayiizii son siiriimii varsayilan olarak gosterir.

DSK i¢in Onerilen asgari alan seti, dogrulama ekraninda gosterilecek minimum bilgiler ile

yetkili erisime tabi alanlar1 ayristiracak sekilde tasarlanmistir (Tablo 2).

Tablo 2. Dijital Sertifika Kayd: (DSK) i¢in énerilen asgari alanlar.

Alan Aciklama Ornek Erisim
certificate id Benzersiz sertifika HAC-TR-2026-000123 Kamu
kimligi
issuing body Belgelendirme kurulusu | HCB-XYZ Kamu
accreditation_ref Akreditasyon referansi HAK/AB-2025-045 Kamu
(kurum + kapsam)
scope_summary Uriin/tesis/proses Biskiivi hatti, tesis A Kamu
kapsam Ozeti
valid from / valid to Gegerlilik tarihleri 2025-01-01/2026-01-01 | Kamu
status Aktif/Askida/Iptal Aktif Kamu
revision_history Siiriim bilgisi ve degisim | v3 (kapsam giincellendi) | Kamu
nedeni
verification endpoint Dogrulama API/URL https://.../verify/... Kamu
evidence index Kanit referanslar1 + hash | hash:... + erisim URL Yetkili
Ozetleri
signature/timestamp Imza ve zaman damgas1 | JWS + RFC3161 TS Yetkili/Kamu*

Not: Imza/zaman damgasimin tamami kamuya agik tutulmak zorunda degildir; dogrulama servisi imza
dogrulamasini yapip sonucu sunabilir.
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3.5. Katman 4: Zincir-emanet kanitlarimin sertifika kaydina baglanmasi

Katman 4, zincir-emanet (chain-of-custody) yaklasimiyla izlenebilirlik kanitlarinin DSK’ye
baglanmasin1 kapsar. Zincir-emanet: bir Uriiniin belirli bir iddia (6r. helal uygunlugu)
kapsaminda tedarik zinciri boyunca kimden kime, hangi islem adimlariyla aktarildigini ve her

devirde iddianin nasil korundugunu gosteren kanit biitiiniidiir (ISO, 2020).

Bu katmanda ham madde kaynagi, parti numarasi, kritik kontrol noktalari, tetkik bulgulari,
analiz raporlar1 ve sevkiyat kayitlar1 gibi kanitlar iirtin/parti kimligi ile iliskilendirilir. Gida
zinciri izlenebilirlik sisteminin tasarimi1 ve temel gereklilikleri ISO 22005 ile uyumlu kurulmals;
kanitlarin paylagimi ise olay temelli veri modelleri (6r. EPCIS) ile standartlagtirtimalidir (ISO,
2007; International Organization for Standardization & International Electrotechnical

Commission [ISO/IEC], 2024).

Kanitlarin tamamimin kamuya acik sekilde yayinlanmasi, ticari sir ve kisisel veri riskleri
dogurabilir. Bu nedenle DSK’ye, kanit dokiimanlarinin kendisi yerine kanit 6zetleri (hash),
referanslar1 ve yetkili erisim u¢ noktalar1 baglanir. Boylece veri biitiinliigli kamuya agik sekilde

dogrulanabilir; ayrintili icerik ise yetkilendirilmis paydaslara kademeli erisim ile sunulur.

3.6. Giivenlik, gizlilik ve yonetisim ilkeleri

Onerilen yapinin giivenilirligi yalnizca veri modeline degil, uygulama giivenligine de baglhdur.
DSK dogrulama servisi, kimlik dogrulama, yetkilendirme, kayit altina alma ve izleme
kontrolleriyle korunmali; bilgi giivenligi yonetim sistemi yaklagimiyla isletilmelidir (ISO,
2022). API ug¢ noktalar1 i¢in yaygin zafiyetler (Or. kirik yetkilendirme, gilivenlik yanlis
yapilandirmalart) dikkate alinmali ve OWASP API Security Top 10 rehberligi temel alinmalidir
(OWASP, 2023).

Tiiketici arayliziinde veri minimizasyonu esastir: sertifika kimligi, diizenleyen kurulus,
akreditasyon referansi, kapsam 6zeti, gecerlilik tarihleri ve giincel durum gibi minimum alanlar
genel erisime agilabilir. Tetkik raporlari, analiz ¢iktilar1 veya tedarik¢i bilgileri gibi ayrintilar

ise rol tabanli erigim ile sunulmalidir.
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3.7. Uygulama senaryolar: ve beklenen kazamimlar

Cergeve l¢ tipik senaryoda ek deger iiretir. (i) Statii glincellemesi: Askiya alma/iptal gibi
degisiklikler merkezi DSK iizerinde siirlimlenir; tiiketici ayn1 QR ile her zaman giincel durumu
goriir. (i1) Tetkikte c¢apraz kontrol: Tetkike¢i, sahada iiriin/parti bazinda DSK’yi tarayarak
kapsam ve statiiyli dogrular; ardindan yetkisi varsa ilgili kanit setini goriintiiler. (iii) Geri
cagirma ve sikdyet yonetimi: Belirli bir parti igcin DSK {izerinden sevkiyat ve kanit

referanslarina gidilerek iz stirme hizlanir; hedefli geri ¢agirma miimkiin olur (ISO, 2007).

Uygulamada, QR dogrulama deneyiminin tiiketici tarafindan benimsenmesi i¢in arayiiziin
anlasilir ve standart olmas1 dnemlidir. Tiiketicilerin helal etiketlemede seffaflik ve gilivenilir
bilgiye deger verdigini gdsteren bulgular, dogrulama ekraninda minimum ama giiven artirici

alanlarin sunulmasinin etkili olabilecegine isaret etmektedir (Susanty vd., 2025).

4. Sonuc ve Oneriler

Bu c¢alisma, helal belgelendirmede anlik dogrulanabilirlik ve giincellik sorununu
hedefleyen, akreditasyon temelli dort katmanli bir teknik cerceve Onermistir. Oneri:
belgelendirme kararlarinin tetkik iziyle giiclendirilmesini, akreditasyon baginin goriiniir
kilinmasin, tirtin/parti diizeyinde imzali ve slirimlenebilir bir DSK olusturulmasini ve zincir-
emanet kanitlariin biitiinliik korumali sekilde bu kayda baglanmasin1 bir arada ele almaktadir

(ISO, 2012; ISO, 2017; 1SO, 2020).

Uygulama onerisi olarak; (i) pilot 6lgekli bir {iriin grubu i¢in DSK veri modelinin ve dogrulama
arayiiziiniin standartlagtirilmasi, (i1) akreditasyon ve belgelendirme kuruluslari arasinda
karsilikli taninma ve referans dogrulama mekanizmalarinin tanimlanmas, (ii1) kanit paylasimi
icin EPCIS/benzeri olay verisi standartlarinin uyarlanmasi ve (iv) veri glivenligi ile mahremiyet
icin rol tabanli erisim ve tetkik kayitlarinin zorunlu tutulmasi Onerilir (International
Organization for Standardization & International Electrotechnical Commission [ISO/IEC],

2024; OWASP, 2023).

Calismanin sinirliligi, cergevenin kavramsal diizeyde sunulmus olmasidir. Gelecek ¢alismalar,
farkl1 sektorlerde (gida, kozmetik, lojistik) prototip uygulamalar gelistirerek performans,
maliyet ve kullanict deneyimi etkilerini nicel olarak degerlendirebilir; ayrica uluslararasi
birlikte caligabilirlik icin W3C dogrulanabilir kimlik/kimlik bilgisi modelleri gibi veri
standartlarinin uygunlugu test edilebilir (World Wide Web Consortium [W3C], 2022).
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KURUMU

A TECHNICAL FRAMEWORK FOR DIGITAL HALAL
CERTIFICATION

Muhammed Ali Goktas!

m.aligoktas@hotmail.com

Abstract

Halal compliance claims increasingly create an “instant verifiability” challenge for consumers
due to multi-stakeholder supply chains, cross-border trade, and differing certification practices
across countries. In practice, halal assurance is often limited to the presence of a halal
conformity mark/symbol on the packaging or an outdated certificate image; therefore, key
details-scope (product/facility/process), validity dates, and critical status changes
(active/suspended/cancelled)-cannot be verified quickly and reliably. This gap facilitates
counterfeit logos/certificates and makes it difficult to communicate up-to-date audit outcomes
to consumers, weakening trust. This study proposes an accreditation-based technical framework
built on machine-readable, versioned digital certificate records to address gaps in verifiability
and timeliness. Methodologically, the verification needs of stakeholders (certification bodies,
accreditation bodies, manufacturers/suppliers, auditors, and consumers) were analyzed and
translated into trust, verification, and traceability requirements that guide a layered design. The
framework consists of four layers: (i) traceable certification decision records and processes
aligned with certification requirements; (ii) verifiable references that make the certification—
accreditation relationship visible; (iii) a product/batch-level digital certificate record with QR
verification (unique ID, issuing body, accreditation reference, scope, validity dates, status,
revision history, and a verification endpoint); and (iv) linking chain-of-custody evidence to the
certificate record (raw material origin, batch number, critical control points, audit findings,
laboratory analysis reports, and shipment records), with integrity protected via hashes and
trusted timestamps. In conclusion, the proposed design targets fraud reduction, faster audit
cross-checks, and a standardized single-scan view of the latest certification status. Versioning
ensures that renewals, scope changes, suspensions, and cancellations are always displayed as
the current state, enabling quicker trace-back for recalls and complaint management. A minimal
public verification view with role-based progressive access to detailed evidence is
recommended.

Keywords: digital halal certification, accreditation, QR verification, traceability, chain of
custody.
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HELAL GIDA VE GIDA GUVENCESI: INANC TEMELLI
TUKETIMDEN SISTEMATIK ERISILEBILIRLIGE*

Nazire Kardelen Tabaklar!, Tugba Tavmasat?, Yesim Dasdemir?

n.kardelen@hak.gov.tr

Ozet

Beslenme hakki, bireyin saglikli ve aktif bir yasam icin gerekli besinlere erisimini; gida
giivencesi, temel gida maddelerinin siirekli ve istikrarli bi¢imde erisilebilir olmasini; helal gida
ise Islam dinine gore tiiketimine izin verilen iiriinlerin belirlenmesini ifade eden kavramlar
olmakla birlikte bu {i¢ kavramin biitiinciil bir sekilde ele alinmasi énemlidir. Bu ¢alismanin
amaci, helal gida ile gida giivencesini birlestirerek Miisliiman topluluklar acisindan gida
giivencesinin inang temelli boyutunu vurgulamaktir. Calisma kapsaminda helal gidaya erisim
durumu incelenmis, erisilebilirlik ve kabul edilebilirlik ilkelerinin gida glivencesindeki rolii
ortaya konmustur. Boylece literatiirde heniiz sinirli diizeyde ele alinan inang temelli beslenme
perspektifi ve kiiltiirel kabul edilebilirlik boyutu bu ¢aligsma ile biitiinciil bicimde ele alinmustir.
Arastirmada sistematik literatiir incelemesi yontemi kullanilmistir. Helal gida belgelendirme,
akreditasyon siirecleri ve uluslararasi tanima mekanizmalarina iligkin hakemli yayinlar,
raporlar ve diizenleyici belgeler taranmistir. Bu sayede mevcut helal tedarik zinciri
uygulamalari, belgelendirme yaklasimlar1 ve karsilagilan zorluklar derinlemesine
degerlendirilmistir. Elde edilen bulgular, helal belgeli iiriinlerin islami sartlara uygunlugunun
giivence altima alinmasinda belgelendirme ile akreditasyonun krittk Onem tasidiginm
gostermistir. Ancak farkli iilkelerde uygulanan helal standartlar1 ve akreditasyon prosediirleri
tireticilere ilave belge yiikiimliiliigii ve ek maliyet getirmektedir. Bu durum, helal tedarik zinciri
verimliliginde aksamalara yol agmaktadir. Calisma, helal gidaya sistematik erisimin ancak
kapsamli diizenleme ve uluslararas: ig birligi ile miimkiin olacagim ortaya koymustur. Bu
cabalar dogrultusunda, Helal Akreditasyon Kurumlari Islami Forumu (IFHAB) gibi uluslararasi
yapilar ortak standartlar ve karsilikli tanima mekanizmalar1 gelistirerek treticilerin belge
yiikiinii hafifletmeyi hedeflemektedir. Kiiresel helal kalite altyapisinda, IFHAB’1n 6ngordiigi
tizere kiiltiirel ve dini kabul edilebilirligi esas alan biitiinciil bir yaklasim benimsenmeli,
Ozellikle uluslararas1 diizeyde ortak helal standartlar1 ve karsilikli tanima protokolleri
gelistirilmelidir. Bu sayede tiiketici giiveni artacak, helal gida ticareti kolaylasacak ve
Miisliiman beslenme hakkinin dogal bir uzantisi olarak dini agidan uygun gidaya erisimlerinin
stirdiiriilebilir bigimde giivence altina alinmas1 miimkiin hale gelecektir.

Anahtar Kelimeler: beslenme hakki, gida giivencesi, helal gida, helal gidaya erisilebilirlik,
helal belgelendirme.

1-3: T7.C. Helal Akreditasyon Kurumu (HAK)
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HALAL FOOD AND FOOD SECURITY FROM FAITH-BASED
CONSUMPTION TO SYSTEMATIC ACCESSIBILITY*

Nazire Kardelen Tabaklar', Tugba Tavmasat?, Yesim Dasdemir?

n.kardelen@hak.gov.tr

Abstract

The fundamental right to adequate nutrition ensures that individuals can access the nutritious
food necessary for a healthy, active life. Food security emphasizes the continuous and stable
availability of essential foods; halal food refers to products permissible under Islamic rule.
While these concepts address different aspects of food systems, they should be considered
holistically to address faith-based dietary needs, especially in Muslim communities.
Accordingly, this study integrates them to highlight the faith-based dimension of food security
for Muslim populations, examining access to halal food and analyzing the roles of accessibility
and cultural acceptability -factors underexplored in the literature- in ensuring food security. A
systematic literature review of peer-reviewed publications, international reports, and regulatory
documents on halal certification, accreditation, and international recognition mechanisms was
conducted, enabling an evaluation of current halal supply chain practices, certification
approaches, and associated challenges. The findings indicate that halal certification and
accreditation are critical for ensuring products comply with Islamic requirements; however,
diverse halal standards and accreditation procedures across countries impose additional
documentation burdens and costs on producers, hampering supply chain -efficiency.
Consequently, sustainable access to halal food requires comprehensive regulatory frameworks
and stronger international cooperation. Initiatives such as the Islamic Forum for Halal
Accreditation Bodies (IFHAB) aim to harmonize standards and develop mutual recognition
mechanisms to ease these burdens. Adopting a holistic approach grounded in cultural and
religious acceptability will enhance consumer trust, facilitate halal food trade, and ensure that
access to religiously compliant food is upheld as an integral part of the fundamental right to
adequate nutrition for Muslim communities.

Keywords: adequate nutrition, food security, halal food, access to halal food, halal
certification.
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ENHANCING TRUST IN GLOBAL HALAL ACCREDITATION
THROUGH ARTIFICIAL INTELLIGENCE

Mabhir Jameel!

mabhirj.fatih@gmail.com

Abstract

Trust constitutes the foundation of the global halal quality infrastructure, particularly within the
domain of halal accreditation, which represents the highest level of assurance in halal
conformity assessment systems and is institutionally distinct from product-level certification.
As halal markets expand beyond the food sector into pharmaceuticals, cosmetics, finance,
tourism, and digital services, accreditation bodies face increasing complexity in ensuring
consistency, transparency, and global credibility. In this evolving environment, Artificial
Intelligence (AI) has emerged as a transformative tool with the potential to support accreditation
processes and enhance trust at the systemic level. The purpose of this study is to examine how
Al can contribute to strengthening trust in global halal accreditation while identifying the
limitations and governance challenges associated with its adoption. The study employs a
conceptual and policy-based methodology, drawing on existing halal accreditation practices,
quality infrastructure literature, and emerging models of Al governance. The findings indicate
that Al can enhance halal accreditation through risk-based decision support, assessment
planning and optimization, data-driven surveillance, and improved consistency in assessment
outcomes. However, the study also identifies critical challenges, including algorithmic bias,
data governance risks, lack of transparency and explainability, accountability concerns, and the
potential marginalization of human expertise and Shari’ah judgment. The paper argues that trust
in halal accreditation cannot be achieved through automation alone. Accordingly, it proposes a
governance-oriented framework that emphasizes human-in-the-loop decision-making, ethical
accountability, Shari’ah oversight, and regulatory alignment with international quality
infrastructure principles. The study concludes that Artificial Intelligence, when positioned as a
decision-support mechanism rather than a decision-maker and embedded within a robust
governance framework, can enhance the credibility, integrity, and global recognition of halal
accreditation systems.

Keywords: halal accreditation, artificial intelligence, trust, governance.
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HALAL CERTIFICATION SCHEMES AND ACCREDITATION IN
MANAGING FIQH DIFFERENCES

Mohammed Ali Alsheikh Wace!

ali.alsheikh@smiic.org

Abstract

Figh differences in halal-related matters represent a natural and well-established scholarly
reality arising from the diversity of Islamic legal schools and methodologies of interpretation.
The core challenge, however, lies not in the existence of these differences but in the
uncontrolled and inconsistent application of figh opinions within industrial halal practices,
which undermines the credibility of halal certification, weakens consumer confidence, and
hinders international trade. This paper examines the role of halal accreditation in regulating the
application of figh differences within the industrial sector, while arguing that accreditation
alone is insufficient unless it is built upon a robust and well-defined Halal Certification Scheme.
While OIC/SMIIC halal standards provide the overarching framework and minimum
requirements, the certification scheme serves as the critical operational layer that translates
these standards into auditable and enforceable certification rules. The study highlights the
essential components of an effective certification scheme, including the formal declaration of
figh reference, structured mechanisms for managing disputed issues, defined auditor
competency requirements, and transparent certification decision-making processes. Within this
framework, accreditation functions as a governance tool that ensures certification bodies apply
the scheme consistently, impartially, and without commercial adaptation. The paper concludes
that the systematic integration of OIC/SMIIC standards, a clearly structured certification
scheme, and effective accreditation mechanisms offers the most practical and credible approach
to managing figh differences in halal industrial applications. This integrated model transforms
figh diversity from a source of fragmentation into a controlled and manageable element, thereby
strengthening trust in the halal ecosystem and supporting its long-term sustainability at both
regional and international levels.

Keywords: halal certification scheme, halal accreditation, figh differences, OIC/SMIIC
standards.
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HALAL CERTIFICATION WITHIN MARKET RELATIONS: A
QUALITATIVE STUDY THROUGH ACCREDITATION
ASSESSMENTS*

Enes Malik Aktas'

e.aktas@hak.gov.tr

Abstract

With the advancement of modern production methods and the increasing complexity of trade
networks, halal compliance has evolved beyond the sphere of individual religious knowledge
and responsibility into a structure safeguarded through institutional mechanisms. This
transformation has led halal certification to be evaluated not only as an indicator of religious
compliance but also as an economic, commercial, and political instrument. In this regard, it
becomes necessary to examine the position of halal certification within contemporary market
relations and how this position is reflected in halal certification processes. The main research
question of this study concerns the meanings through which producers and service providers
demand halal certification, and how these demands are reflected in the halal certification market.
Within this framework, the research analyzes how, in firms’ discourses on halal certification,
factors such as the international validity of certificates, technical challenges encountered during
export processes, and the economic returns of certification are emphasized rather than religious
sensitivities. This situation raises the question of whether halal certification has been re-
signified as a concept shaped primarily by commercial considerations. The study was conducted
by a halal accreditation assessor using a qualitative research design based on the participant
observation method. The data consist of field observations recorded during halal accreditation
assessments, interactions with relevant actors, and firms’ statements regarding halal
certification. The collected data were analyzed using thematic analysis. By focusing on
practices that highlight the instrumentalization of halal certification within the commercial
sphere, this study aims to provide a sociological reading that transcends normative debates on
halal certification. In this respect, the research seeks to move beyond consumer-oriented studies
of halal products and services in the sociology of religion literature and to understand producer-
oriented approaches to halal certification within the context of market relations.

Keywords: halal certification, halal accreditation, market relations, sociology of religion,
participant observation.
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THE SCIENCE BEHIND HALAL FOOD CERTIFICATION:
SAMPLING AND LABORATORY ANALYSES*

Ayse Merve Ozdemir!, Isra Yigitvar?

ayse.ozdemir@hak.gov.tr

Abstract

Halal food certification is a systematic process aimed at verifying compliance of food products
with Islamic dietary requirements. Within this framework, sampling and laboratory analyses
constitute critical verification tools for ensuring the authenticity, reliability, and continuity of
halal compliance. This study aims to examine the role of sampling and laboratory analyses
conducted on products within the halal food certification process as an integral component of
the halal conformity, based on the OIC/SMIIC halal certification approach. It employs a
qualitative and integrative methodology grounded in a comprehensive review of the literature,
examination of relevant legal frameworks and international standards, and the evaluation of
observations obtained from halal accreditation assessments. The study evaluates the necessity
and significance of sampling in halal food certification processes, addressing the fundamental
challenges encountered during sample collection, handling, and traceability. Subsequently, it
assesses which laboratory analyses should be performed on the collected samples in accordance
with internationally accepted halal certification criteria, emphasizing the importance of
selecting appropriate tests, using validated analytical methods, and verifying the accreditation
status of laboratories. The findings reveal that sampling and related laboratory analyses play a
central role not only during initial certification but also within surveillance activities,
particularly market surveillance. It demonstrates that sampling is not an optional practice in
halal food certification; rather, it is a mandatory and complementary verification mechanism
that strengthens the overall halal certification system. In addition, the paper presents a
structured sampling plan aligned with the OIC/SMIIC halal certification framework, covering
a three-year certification cycle. This plan includes examples of food product groups, sampling
frequency, applicable laboratory analyses, analytical methods, and laboratory accreditation
requirements. By integrating theoretical evaluation with practical applications and case
examples, this study provides actionable recommendations for halal certification bodies to
effectively plan and implement robust sampling strategies.

Keywords: sampling procedures, food safety, quality control, laboratory testing, OIC/SMIIC
halal standards.
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ISPANYA HELAL EKONOMISININ SUNDUGU FIRSATLAR VE
TURKIYE ILE IS BIRLIGININ ONEMI

Ozgiir Basyigit'

ozgur.basyigit@ibu.edu.tr

Ozet

Helal pazar1 gida, kozmetik, ilag, turizm, lojistik ve pazarlama gibi hizmetlerden, moda, medya
ve eglence sektorlerine kadar ¢ok genis bir ekonomik alan1 kapsamaktadir. Helal ekonomisi,
Miisliiman tiiketicilerin islam’a uygun bir yasam tarzi1 beklentisi nedeniyle 6nemini artirmakta;
ancak helal sektoriiniin daha ¢ok Islam iilkeleri &zelinde ele alinmasi, pazarm Snemli bir
boliimiiniin kesfedilmemis kalmasina yol agmaktadir. Miisliimanlar anavatanlar1 olan Islam
iilkeleri disinda, yasadiklar1 ve seyahat ettikleri iilkelerde de helal arayis1 igerisindedirler. ki
milyondan fazla Miisliiman’in yasadig1 Hristiyan bir Avrupa iilkesi olarak Ispanya, helal
sertifikasi talebinin yiiksek oldugu gayrimiislim iilkelerin baginda gelmektedir. K&klii bir Islami
gecmise sahip olan Ispanya’da sirketler ve tedarikgileri helal sertifikasina giderek daha fazla
onem vermektedirler. Ancak Ispanyol firmalar, tesislerinde helal olmayan bilesenlerin
bulunmasi, Miisliiman tiiketicilerin helal bilincine yonelik birtakim olumsuz algilarin varlig
gibi ¢esitli zorluklarla karsilagmaktadir. Bu durum Miisliiman devletlerin pazarlarina girmek,
aym zamanda iilke icerisindeki talebe yetismek isteyen Ispanyol sirketlerini helal sertifikasi
arayisina sokmus ve bu da Tiirkiye’ye yonelik ilginin artmasina yol agmistir. Tiirkiye’de
yiiriitiilen helal belgelendirme faaliyetleri, akredite Islam hukukunun tiim gerekliliklerini
karsiladig1 icin diinya ¢apinda tanmnmaktadir. Ispanyol sirketleri Tiirkiye’de sunulan helal
belgelendirme hizmetlerinin sundugu firsatlardan yararlanmay1 stratejik bir hamle olarak
gérmektedirler. Ancak halen Tiirkiye Ispanyol pazari yeterince degerlendirememistir. Olusan
bosluk Katar ve Birlesik Arap Emirlikleri tarafindan hizla doldurulmaktadir. Bu
aciklamalarimiz ¢ergevesinde ¢alismamizda Tiirkiye nin Miisliiman bir Avrupa iilkesi olmanin
getirdigi avantajlar1 kullanarak agresif stratejiler izlemesi ve Ispanyol helal pazarmin
taleplerine karsilik vermesi gerekliligi iizerinde durulacak ve helal ekonomisi kaynakli
iliskilerin her iki iilke icin saglayacagi giiclii sosyoekonomik getirilerin ortaya konmasina
gayret edilecektir. Akabinde Ispanya’daki Miisliiman toplumun taleplerinin karsilanmasi ve
Ispanya ile olan dostane iliskilerin kuvvetlendirilmesi anlaminda helal sertifikasina yonelik
Ispanyol firmalarin taleplerinin niteligi ve boyutu iizerinde durularak bu taleplerin
karsilanmasina yonelik Onerilerin ortaya konulmasina c¢aligilacak ve sonuca dair
degerlendirmelere yer verilecektir.

Anahtar Kelimeler: helal sertifikasi, Ispanya, Tiirkiye, ekonomik is birligi.
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OPPORTUNITIES OFFERED BY SPAIN’S HALAL ECONOMY AND
THE IMPORTANCE OF COOPERATION WITH TURKIYE

Ozgiir Basyigit!

ozgur.basyigit@ibu.edu.tr

Abstract

The halal economy is gaining importance due to Muslim consumers' expectations for an Islamic
lifestyle; however, the focus on the halal sector primarily within Islamic countries means that a
significant portion of the market remains untapped. Muslims are seeking halal products not only
in their home countries but also in the countries where they live and travel. Spain, a Christian
European country with over two million Muslims, is one of the leading non-Muslim countries
with high demand for halal certification. However, Spanish companies face various challenges,
such as the presence of non-halal ingredients in their facilities and the existence of negative
perceptions among Muslim consumers regarding halal awareness. This situation has led
Spanish companies seeking halal certification to enter the markets of Muslim countries while
simultaneously meeting domestic demand, resulting in increased interest in Tiirkiye. Halal
certification activities conducted in Tiirkiye are recognized worldwide because it meets all the
requirements of accredited Islamic law. Spanish companies see taking advantage of the
opportunities offered by the Turkish halal certification bodies as a strategic move. The resulting
gap is rapidly being filled by Qatar and the United Arab Emirates. Within the framework of
these explanations, our study will focus on the necessity for Tiirkiye to pursue aggressive
strategies, leveraging the advantages of being a Muslim European country, and responding to
the demands of the Spanish halal market. We will strive to highlight the strong socio-economic
benefits that halal-based relations will provide for both countries. Subsequently, in order to
meet the demands of the Muslim community in Spain and strengthen friendly relations with
Spain, we will examine the nature and scope of the demands of Spanish companies for halal
certification, propose solutions to meet these demands, and present evaluations of the results.

Keywords: halal certification, Spain, Tiirkiye, economic cooperation.
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THE HALAL COMPETENCY FRAMEWORK: A NEW
PROFESSIONAL STANDARD

Osman Keskin!

keskinoo@hotmail.com

Abstract

The rapid change in biotechnological food production technologies, specifically through
innovations like cultured meat, precision fermentation, and complex hybrid foods,
fundamentally challenges the whole quality infrastructure. This research provides an analysis
of the limitations in institutional audits within modern food systems where technological
uncertainty is high. It focuses on structural gaps regarding the knowledge management
responsibilities of professional staff in the culinary sector. The research methodology includes
a systematic literature review and a detailed analysis of official documents. In this context, the
MYK (Vocational Qualifications Authority) Cook Level 4 Rev 01 standard, which is the legal
basis for professional qualifications in Tiirkiye, was evaluated from a Science and Technology
Studies perspective. The analysis shows that this current national standard only defines
personnel as technical practitioners and hygiene officers. This standard excludes vital skills
such as questioning the technological background of food, analyzing the validity of certificates,
and exercising ethical reasoning. This institutional gap creates a structural weakness in the
quality infrastructure because it ignores the necessary competencies of human resources. To
bridge the gap between existing standards and technological realities, the study offers a
universal model called the Halal Competency Framework (HCF). This framework aims to
provide professionals with certificate literacy and information based responsibility for complex
food ingredients by integrating the Halal Assurance System into all work processes.
Implementing this model will change personnel from passive workers who only follow
instructions into conscious and active auditors of integrity on the ground. As a result, updating
national standards through coordination between policy makers like MYK and HAK (Halal
Accreditation Agency) according to technological realities is a strategic necessity. This step is
essential for building sustainable trust and increasing competitiveness in the international
market of Tiirkiye.

Keywords: biotechnological transformation, halal accreditation, vocational qualifications,
information management, halal competency framework.
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ULTRA ISLENMIS BESINLERDEKI GIZLI TEHLIKE: HELAL
BESLENME VE SAGLIK PERSPEKTIFIYLE
DEGERLENDIRILMESI*

Kamile Kara Yilmaz', Betiil Caliskan?, Nurcan Yabanci1 Ayhan?

kamilekara06@gmail.com

Ozet

Bu calismanin amaci, ultra-islenmis besinlerin (ultra-processed foods (UPF)) kiiresel boyutta
artisini, insan saglhigi tizerindeki kronik patojenik etkilerini ve igerdikleri sentetik gida katki
maddelerinin Islami helal/tayyip beslenme prensipleriyle olan derin uyumsuzlugunu mevcut
literatiir kapsaminda biitiinsel bir perspektifle incelemektir. Calisma 2010-2025 yillar1 arasinda
PubMed, Scopus, Web of Science, Google Scholar veri tabanlarinda yayimlanan
arastirmalardan; ‘halal food’, ‘nutrition literacy’, ‘food labeling’, ‘nutritional quality’,
‘consumer perception’, ‘ultra-processed foods’, ‘healthy’, ‘food additives’, anahtar kelimeleri
kullanarak yapilmistir. Gidalar1 besin degerlerine (karbonhidrat, yag, protein) gore degil, maruz
kaldiklar1 endiistriyel isleme derecesine ve amacina gore dort gruba ayrilan bir sistem olan
NOVA smiflamasina gore; ultra igslenmis besinler; dogal fiziksel yapisi tamamen parcalanmis
besinlerdir. Bu besinler ince bagirsakta anormal hizda emilmekte, tokluk hormanlarinin yetersiz
salgilanmasina yol agmaktadir. Yapilan ¢aligmalar, UPF tiiketimindeki her %10°luk artisin Tip
2 diyabet riskini %12-25 oraninda arttirdig1 ve beden kiitle indeksi (BK1) ile viicut yag kiitlesi
arasinda dogrudan iligkili oldugu kanitlanmistir. Ayrica, kardiyovaskiiler hastaliklar ve kanser
gibi kronik metabolik rahatsizliklarin yani sira gida katki maddeleri 6zelinde; emiilgatorlerin
ve yapay tatlandiricilarin bagirsak mukus bariyerini incelterek ‘sizintili bagirsak’ sendromuna
ve mikrobiyata disbiyozisine neden oldugu saptanmustir. Ozellikle sentetik renklendiricilerin
ve koruyucularin sistemik inflamasyon ve kanser riskiyle iligkili oldugu belirlenmistir. Helal
perspektifinden bakildiginda; UPF’lerde yaygin olarak kullanilan ‘islem yardimcisi’ veya
‘aroma’ ad1 altinda etikette belirtilmeyen maddelerin hayvansal kaynakli olma riskinin yiiksek
oldugu ve “siipheli” kategorisini genislettigi goriilmektedir. Gidanin sadece “helal” (izin
verilen) degil, ayn1 amanda ‘tayyip’ (temiz, kaliteli, dogal) olmasini belirten Islam etigi ile UPF
tilketimi yapisal bir ¢atisma igerisindedir. UPF’ler, bozulan gida matrisleri, igerdikleri sentetik
kimyasallar, yiiksek rafine seker/trans yag icerigi nedeniyle hem biyolojik homeostazis ve hem
de dini hassasiyetler acisindan “gizli bir tehlike” arz etmektedir. Kamu saglig1 politikalariyla
NOVA simiflamasi temel alarak islenmemis besin tiiketimi tesvik edilmeli; helal sertifikasyon
stirecleri de katki maddeleri mensei analizler ile tayyip standartlarina gore derinlestirilmelidir.

Anahtar Kelimeler: helal gida, ultra-islenmis besin, gida katki maddeleri, tayyip, saglik.
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THE HIDDEN DANGER IN ULTRA-PROCESSED FOODS: AN
EVALUATION FROM THE PERSPECTIVE OF HALAL NUTRITION
AND HEALTH*

Kamile Kara Yilmaz', Betiil Caliskan?, Nurcan Yabanci1 Ayhan?

kamilekara06@gmail.com

Abstract

This study aims to holistically examine the global rise of ultra-processed foods (UPFs), their
chronic pathogenic effects on human health, and the profound incompatibility of synthetic food
additives with Islamic halal/tayyib nutritional principles within the scope of current literature.
A comprehensive review was conducted using databases including PubMed, Scopus, Web of
Science, and Google Scholar for research published between 2010-2025, utilizing keywords
such as 'halal food', 'nutrition literacy', 'food labeling', 'nutritional quality', 'ultra-processed
foods', and 'food additives'. According to the NOVA classification-a system categorizing foods
by the extent and purpose of industrial processing rather than nutrient composition-UPFs are
substances whose natural physical structures are entirely disrupted. These foods are absorbed
at an abnormal rate in the small intestine, leading to inadequate secretion of satiety hormones.
Research demonstrates that every 10% increase in UPF consumption raises the risk of Type 2
diabetes by 12-25% and is directly correlated with body mass index (BMI) and body fat mass.
Furthermore, additives such as emulsifiers and artificial sweeteners have been found to thin the
intestinal mucus barrier, causing 'leaky gut' syndrome and microbiota dysbiosis, while synthetic
colorants and preservatives are linked to systemic inflammation and cancer risk. From a halal
perspective, substances labeled as 'processing aids' or 'flavorings' pose high risks of animal
origin, expanding the 'mashbooh' (doubtful) category. Consequently, UPF consumption creates
a structural conflict with Islamic ethics, which mandates that food be not only 'halal'
(permissible) but also 'tayyib' (pure, wholesome, natural). Due to disrupted food matrices,
synthetic chemicals, and high refined sugar/trans-fat content, UPFs represent a "hidden danger"
to both biological homeostasis and religious sensitivities. Public health policies should promote
unprocessed food consumption based on the NOVA classification, halal certification processes
should be deepened to include origin analysis of additives in accordance with tayyib standards.

Keywords: halal food, ultra-processed food, food additives, tayyib, health.
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VALUE-BASED PERSONNEL SCHEDULING IN THE HALAL
INDUSTRY

Mustafa Hamurcu!
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Abstract

The halal industry is experiencing a sustained growth trend driven by several interrelated
factors, including the increase in the Muslim population and demographic transformation, rising
awareness of halal among both Muslim and non-Muslim consumers, the expansion of the halal
concept across multiple sectors, and the integration of global trade. The halal industry
necessitates a human-centered and value-based management approach that goes beyond
technical compliance in production and service processes, requiring the integration of values
such as justice, trust, and respect for human dignity into operational decision-making
mechanisms. Within this context, the personnel scheduling problem emerges as a critical
decision-making domain in the halal industry, as it requires the simultaneous optimization of
productivity objectives alongside human, cultural, and spiritual dimensions. This study aims to
examine the personnel scheduling problem within a value-based operational decision-making
framework in the halal industry. To this end, a mathematical optimization model was developed
and validated through a case application in a production department. The model adopts the
balanced allocation of personnel in terms of both the number and types of shifts as its primary
objective, while embedding the principles of justice, trust, and human dignity into operational
decision-making. Furthermore, human-centered considerations-such as accommodating
employee preferences to the greatest extent feasible and ensuring alignment between personnel
competencies and shift requirements-were incorporated into the modeling framework. The
findings demonstrate that addressing the personnel scheduling problem in the halal industry
through a value-based perspective, rather than limiting it to productivity and regulatory
compliance, enables the establishment of a sustainable and measurable balance between
operational performance and organizational spirituality. In this respect, the study offers a novel
perspective and contributes original insights to the literature.

Keywords: halal industry, personnel scheduling, mathematical modeling, value-based
operational decision-making.
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HALAL CONSUMER LABEL LITERACY: A LAYERED
CONCEPTUAL FRAMEWORK*

Osman Keskin!
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Abstract

This study proposes a consumer-oriented literacy framework under the theme of halal labeling
and awareness in the halal sector. The core problem addressed is not individual ignorance, but
a structural information asymmetry produced by complex production technologies, fragmented
certification regimes, and opaque labeling practices. As halal products increasingly rely on
advanced processing, global supply chains, and multiple certification logos, consumers face
growing difficulty in interpreting what halal labels actually guarantee. The study conceptualizes
this situation as a systematic literacy gap rather than a communication failure.
Methodologically, the study adopts a conceptual and literature-driven approach. It synthesizes
research from halal governance, food labeling, certification studies, and consumer protection to
identify recurring sources of confusion and misinterpretation at the consumer level. Instead of
proposing new religious judgments, the analysis focuses on how information is produced,
simplified, and transmitted through labels, symbols, and claims. The main outcome is a
structured “Halal Consumer Literacy” framework designed at the literacy level. The framework
defines three core competency domains: basic label comprehension, awareness of certification
scope and limits, and recognition of uncertainty and grey areas. These competencies are framed
as minimum requirements for informed consumption in contemporary halal markets. The study
concludes that improving consumer literacy is not a peripheral educational task but a necessary
governance intervention. Without a shared literacy baseline, neither stricter certification nor
increased technological control can restore trust. The proposed framework offers a practical
and scalable foundation for consumer-focused training programs aligned with the congress
theme of halal labeling literacy and consumer awareness. It is suitable for public education and
certification initiatives.

Keywords: halal labeling, consumer literacy, halal certification, label literacy, consumer
awareness.
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HELAL BELGELENDIRMENIN DINI ACIDAN ONEMI VE
GEREKLILIGI

Ziibeyir Aslan!
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Ozet

Giiniimiizde iiretim sektorleri uluslararasi hiiviyet kazanmus, iiriinler Islim hukukunun
mahzurlu gordiigii standartlarda tiretilmeye baslanmistir. Buna bagli olarak heldl haram daha
karmasik hale gelmis ve Miisliimanlarin giivenle helal gidaya ulasmasi problem teskil etmistir.
Zira Mislimanlar tarafindan kullanilmas1 veya tiiketilmesi sakincali olan kimi haram
maddeler; gida, ilag ve kozmetik gibi birtakim sektorlerde liretim asamasinda katki maddesi
olarak kullanilabilmektedir. Helal belgelendirme, iiriinlerin islami kurallar gercevesinde
tiretildigini gosteren bir belge hiiviyetinde olup belgeye sahip iirlinler helal olmayan katki
maddeleri icermedigi gibi bunlarin iiretimi agsamasinda s6z konusu kurallara riayet edildigini
gostermektedir. Bu caligmadaki gaye, dinen hassas olan heldl haram dengesini korumak
amaciyla Islam diinyasinda son 50-60 yildir basvurulan helal belgelendirmenin gerekliligini
vurgulamaktir. Arastirmada konuya dair giincel literatiir taramasi yapilmistir. Neticede
gliniimiizde globallesen iiretim sektoriinde helal belgelendirmesinin bir¢ok alanda yapilmasi
gerektigi temel bulgusuna ulagilmistir. Keza helal belgelendirmesinin basta gayrimiislim
ilkelerde olmak tizere kimi yetkili kurum ve sektorler tarafindan yapildigi, belgenin tiriinlerin
saglik ve hijyen garantisi i¢in belli standartlar1 gerektirdigi, belge diizenleme konusunun gida,
egitim, yenilenebilir enerji, tarim, ulasim, turizm, ilag, kozmetik gibi ¢esitli alanlardan
olusturuldugu  goriilmiistiir. ~ Ayrica  heldl  belgelendirmesi  diizenleyicilerinin
yayginlastiriimasinin gerekliligi miisahede edilmisg; bunu hakli ¢ikaran faktorlerin neler oldugu,
hiikiimet rejimlerinin farkli Ozelliklerine uygun, etkili diizenlemelerin nasil formiile
edilebilecegi acikliga kavusturulmustur. Bununla birlikte, heniiz kiiresel bir hiiviyet sadedinde
olan ve yakin zamanlarda mevzuat altina alinabilen helal belgelendirmesinin daha giiven verici
bazi standartlara tabi tutulmasi gerektigi kaydedilmistir. Zira helal belgelendirme; uyum, tetkik,
giiven problemleri, farkli uygunluk isareti kullanimi ve ekonomik menfaat amaciyla istismar
etme vb. birtakim endise ve riskleri hala tasimaktadir. Ayrica Islam hukuku arastirmacilari ile
konu uzmanlarinin helal gida anlayislarindan kaynaklanan nedenlerle heniiz birlikteligin
saglanamadig1 da goriilmiistiir. Bu sebeple sertifikasyonun, Islim Konferansina bagli Islam
Ulkeleri Standartlar ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC) ile tetkik yetkisine sahip yerel ve kurumsal
yapilar gozetiminde gerceklestirilmesinin gerekliligi ortaya ¢ikmustir.

Anahtar Kelimeler: Islam hukuku, helal, haram, helal belgelendirme.
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THE RELIGIOUS IMPORTANCE AND NECESSITY OF HALAL
CERTIFICATION

Ziibeyir Aslan!

zubeyir.aslan@ahievran.edu.tr

Abstract

Today, the production sectors have gained an international character, and products are often
manufactured according to standards that Islamic law deems objectionable. Consequently, the
distinction between halal and haram has become more complex, creating challenges for
Muslims seeking reliable halal food. Various forbidden substances are frequently used as
additives in the food, pharmaceutical, and cosmetic industries. Halal certification serves as a
document proving that products are manufactured within the framework of Islamic rules,
ensuring they are free from prohibited additives and that production processes comply with
religious standards. The aim of this study is to emphasize the necessity of halal certification,
which has been utilized in the Islamic world for the last 50-60 years to maintain the religious
balance between halal and haram. Through a literature review, the study concludes that halal
certification is essential across various fields in today’s globalized production sector. Research
shows that certification is conducted by authorized companies and sectors primarily in non-
Muslim countries and requires specific standards for health and hygiene. Furthermore,
certification spans diverse areas, including food, education, renewable energy, agriculture,
transportation, tourism, pharmaceuticals, and cosmetics. The study also highlights the need to
expand halal certification regulators and clarifies how effective regulations can be formulated
to suit different government regimes. However, it is observed that halal certification, which has
only recently been integrated into legislation, still requires more reliable global standards. The
process continues to face risks such as compliance issues, audit problems, lack of trust,
inconsistent conformity mark usage, and economic exploitation. Additionally, a consensus has
yet to be reached between Islamic law researchers and technical experts. Therefore, it is
essential that certification be carried out under the supervision of the Standards and Metrology
Institute for Islamic Countries (SMIIC) and authorized local institutional bodies.

Keywords: Islamic law, halal, haram, halal certification.
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HELAL TEDARIK ZINCIRI YONETIMINDE DIJITAL DONUSUM:
HELAL BLOK ZINCIRI

Zeynep Vildan Can!

zeynepvildancan@gmail.com

Ozet

Helal Tedarik Zinciri Yonetimi (HTZY), geleneksel tedarik zinciri yOnetimine ‘helal”
kavraminin dahil edilmesiyle ortaya cikmis bir yaklasimdir. Tedarik zinciri yonetimi
baglaminda helal, bir iiriiniin tiiketime uygun olmasi i¢in Islam hukuku tarafindan belirlenen
sartlar1 kargiladigin1 gostermektedir. Kiiresel diizeyde Miisliiman niifusun artist ve bununla
birlikte gayrimiislim tiiketicilerin iirlin farkindaliklari, helal {iriinlere olan talebi giinden giine
artirmaktadir. Fakat bu artan talep, helal iiriinlerde ve helal belgelendirme siireclerinde sahte
belgelendirme gibi yaniltict durumlarin artmasina neden olmustur. Yani sira helal bir iirlinlin
icerdigi ham maddelerin tedarik edildigi, iirliniin islendigi ve tiiketildigi cografi yerlerin
birbirinden farkli olma durumlar helal tedarik zinciri aginin yapisini karmasiklastirmaktadir.
Bu durumlar helal olarak nitelendirilen bir {iriiniin gercekten helal olup olmadigini ifade eden
helal biitiinliik konusunda siiphe uyandirmaktadir. Helal {iriinlerdeki helal biitiinligiiniin
korunamamasi riski HTZY’de dijital donilisiimii zorunlu kilmaktadir. Helal biitlinliigiin zarar
gormesine neden olabilecek aksakliklarin Oniine ge¢cmek izlenebilirlik sistemleri ile
miimkiindiir. [zlenebilirlik sistemleri, bir {iriiniin helal durumunu ham maddelerin kaynagindan
nihai {rline kadar her siireci kaydederek ve belgeleyerek takip etmek amaciyla
kullanilmaktadir. Merkezi bir operatoriin varligin1 gerektirmeyen ve degistirilemez blok zinciri
teknolojisi; sistemdeki verimsizlikleri izleyerek ve azaltarak tedarik zinciri operasyonlarinin
tyilestirilmesini saglayan, acik, glivenli ve dogrulanabilir bir sistemle donatilmis paylagimli bir
veri tabanina olanak taniyan bir teknolojidir. Blok zinciri teknolojisi; verilerin degistirilemez
yapist sayesinde liretimden tiiketime kadar olan siirecte seffaflik ve ugtan uca izlenebilirlik
saglayarak giiven krizini ortadan kaldirmaktadir. Bu ¢alismada helal izlenebilirlik baglaminda
helal blok zinciri sistemi ile Nesnelerin Interneti (IoT), Kurumsal Kaynak Planlama (ERP),
Yapay Zekad (Al), Radyo Frekans Tanimlama Sistemi (RFID) ve akilli sozlesmeler gibi
teknolojilerin helal blok zincirine entegrasyonu ele alinmigstir.

Anahtar Kelimeler: helal tedarik zinciri yonetimi, izlenebilirlik, blok zinciri.

I T.C. Ticaret Bakanlig:
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1. Giris

Islam hukukuna gére izin verilen anlamima gelen “helal”, bir iiriiniin iiretim siirecinde
yer alan hammadde tedarikinden iiriinlerin dagitimina ve nihai tiiketiciye ulastirmaya kadar her
adimda {iriiniin Islami kurallara uygunlugunun korundugunu ifade etmektedir (Hashim vd.,

2017).

Helal endiistrisi, Miisliiman niifusun artisina paralel olarak biiyiimektedir. Yapilan
arastirmalara gore 2015°te 1.8 milyar olan Miisliiman sayisinin 2060’ta % 70 artarak yaklasik
3 milyar olacagi tahmin edilmektedir (Tan vd., 2018). Helal endiistrisinin ise; gida, ilag,
kozmetik ve finans sektorleri olmak iizere 2028 yilina kadar 3.2 trilyon ABD dolarina ulagacagi
tahmin edilmektedir (Ali & Suleiman, 2021). Bu genislemeye ragmen kiiresel tedarik

zincirlerinde helal tiriinlerin helal biitiinligliniin korunup korunmadigi kritik bir konudur.

Bir {iriiniin helal biitiinliigiinii saglamak, hammaddelerin helal statiisiinii dogrulamaktan daha
fazlasim gerektirir. Uretimin ilk siirecinden itibaren nihai iiriin tiiketicinin eline ulasincaya
kadar tiim tedarik zinciri, irlinlin helal statiisiinii garanti altina almak i¢in dikkatlice

incelenmelidir (Kusnadi vd., 2024).

Geleneksel tedarik zinciri yonetim sistemleri her zaman seffaf degildir (Rejeb, 2018) ve bu da
etiketleme ve belgelendirmede sahtekarlik, iirlinlerin istenmeyen diger {iriin ya da bilesenlerle
bulagma riski ve karsilanmasi istenilen kriterler bakimindan uyumsuzluk endiselerine yol
acmaktadir. Bu baglamda helal bir iirlinlin ilk ¢ikis noktasindan son tiiketiciye yolculugu
sirasinda, helal olmayan iirlinlerle karistirilmasi ve helal durumunun tehlikeye atilmasi riski

vardir (Kusnadi vd., 2024).

Helal tedarik zinciri yonetimi; hammaddelerden iiretim siireglerine, son {iriinlerin dagitimindan
ve tiiketicilere teslimatina kadar olan siiregteki her seyi kapsamaktadir. Ancak yine de helal
biitiinliigii korumak igin tiim tedarik zinciri siirecleri boyunca tiiketicilerin Islami yasalara
aykirt olan yani helal olmayan {iriinlerden korunmalarini saglamak noktasinda etkin bir

izlenebilirlik sistemine ihtiya¢ duyulmaktadir (Samsi vd., 2012; Abdul Wahab vd., 2025).

Merkezi bir otoriteye ihtiyag duymayan ve degistirilemez blok zincir teknolojisinin bu

sorunlara ¢6ziim saglamasi beklenmektedir (Khaliq & Thabith, 2025).
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Bu caligmada literatiirden elde edilen veriler 1s181nda helal tedarik zinciri yonetiminde etkin bir
izlenebilirlik sistemi olusturmak ve tiiketicilerin gliven kaygisina cevap verebilmek adina
Endiistri 4.0’1n devrim niteliginde bir yenilik olarak getirdigi blok zincir teknolojisi ile diger
teknolojiler incelenmektedir. Bu dogrultuda izlenebilirlik temelinde; helal izlenebilirlik ve bu
izlenebilirlige destek olacak teknolojik araclar olan Nesnelerin Interneti (IoT), Kurumsal
Kaynak Planlama (ERP), Yapay Zeka (Al), Radyo Frekans Tanimlama Sistemi (RFID),

Karekod Sistemi (QR) ve akilli sozlesmeler ele alinmaktadir.

Calismanin helal tedarik zincirlerinin teknolojiye ve dijitallesmeye uyumu baglaminda

literatiire katki saglamas1 hedeflenmektedir.
2. Helal Tedarik Zinciri Yonetimi (HTZY)

Helal tedarik zinciri yonetimi (HTZY); tedarik zinciri ydnetimine Islami kurallarin dahil
edilmesiyle olusturulmus bir yonetim anlayisidir ve bir¢cok sektorii kapsamakla birlikte
ozellikle helal gidanin tarladan catala kadar tedarik siirecini ifade etmektedir. HTZY; Islam
hukuku kurallar1 dogrultusunda tedarik zinciri boyunca bilgilerin, malzemelerin, parcalarin,
canli hayvanlarin, yar1 mamul envanter gida ve gida dis1 ve ilgili bilgilerin tedarik edilmesi,
tasinmasi, depolanmasi ve tasinmasi yonetimi siireci olarak seklinde tanimlanabilir (Rejeb,

2018).

Helal tedarik zincirinin amaci, belirli bir helal {iriiniin tedarik zinciri igerisindeki hareketi
boyunca ve son tiiketiciye ulasana kadar helal biitlinliigiinii korumaktir (Zulfakar vd., 2013).
Helal biitiinliik, tirliniin kasith olarak veya kasitsiz olarak helal durumunu ihlal edebilecek
herhangi bir faaliyetten arinmis olmasi ve tedarik zincirinin tiim paydaslar tarafindan helalligin

korundugu anlamina gelmektedir (Mohamed vd., 2016).

Helal {irtinlere yonelik talebin kiiresel olarak artis1 ve tiiketicilerin helal {iriin konusundaki
farkindaliklar1 nedeniyle helal tedarik zincirleri giderek daha 6nemli hale gelmektedir. HTZY
ile helal ve helal olmayan iirlinler arasindaki bulasma 6nlenmeye ve iirlinlerin kiiresel helal

standartlarina uyumu saglanmaya calisilmaktadir (Anwar vd., 2025).
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3. izlenebilirlik ve Helal izlenebilirlik

Izlenebilirlik, tedarik zinciri asamalar1 sirasinda iriinle ilgili mense, siire¢, kullanim ve
ilgili faaliyetler gibi tiim bilgileri daha sonra tekrar bulmak igin bir aragtir. Izlenebilirlik

sisteminin temel amact, lirliniin tarihgesini bulmaktir (Haleem vd., 2019).

HTZY baglaminda izlenebilirlik, tedarik zincirin her agsamasinda iiriiniin helal standartlarini
karsilamasini saglayarak helal biitiinliiglin korunmasini saglar. Etkin bir izlenebilirlik sistemi,
potansiyel helal ihlallerinin hizli bir sekilde belirlenmesini ve uygun diizeltici eylemlerin
yapilmasint saglar. Bunun yaninda izlenebilirlik tedarik zincirinde seffafligi ve hesap
verilebilirligi artirir. Bu nedenle helal tedarik zincirine izlenebilirligin entegrasyonu, iiriinlerin
genel helalligini saglamada ve tiiketici giivenini giiclendirmede kilit bir unsurdur (Anwar vd.,

2025).
4. Helal Tedarik Zinciri Yonetiminde Kullanilan Teknolojiler

Izlenebilirlik  sistemleri; helal iiriinlerin korunmasinda, gida giivenliginin
saglanmasinda, kalite kontroliinde ve risk azaltiminda ¢ok 6nemli bir role sahiptir. Bu sistemler
helal uyumlulugu dogrulayarak tiiketici giivenini giiclendirmekte ve saglikli, yiiksek kaliteli
olarak kabul edilen helal iirlinlerinin dagitimini desteklemektedir. Teknolojik gelismelerin
endiistrileri yeniden sekillendirdigi Endiistri 4.0 baglaminda, izlenebilirlik sistemlerinin helal
tedarik zincirlerine entegrasyonu sistemin seffafligi artirmaktadir. Ayrica bu dontisiim; verimli
veri paylagimi ve dijital yenilikler yoluyla tedarik zinciri hatalartyla iligkili riskleri en aza

indirmektedir (Bachtiar vd., 2025).

Literatiirden tespit edilen helal tedarik zincirlerinin izlenebilirliginde kullanilan teknolojiler
olarak basta blok zincir teknolojisi olmak iizere; Nesnelerin Interneti (IoT), Kurumsal Kaynak
Planlama (ERP), Yapay Zeka (Al), Radyo Frekans Tanimlama Sistemi (RFID) ve Karekod
Sistemi (QR) teknolojileri sayilabilir.

Harsanto vd.’nin 2024 yilinda yaptiklar1 ¢alismaya gore; 2008 ile 2023 yillar1 arasinda
literatiirde tespit edilen helal tedarik zinciri baglaminda en sik kullanilan yenilik¢i teknoloji,

%33.3liik oranla blok zincir teknolojisidir (Sekil 1).
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Sekil 1. 2008 — 2023 Yillar1 Arasinda Literatiirde Helal Tedarik Zinciri Y6netiminde
Kullanilan Teknolojiler (Harsanto vd., 2024).

MyHalal System,...
4.2%

Online search ser...
2.8%

Augmented Reality
5.6%

NER & OCR

5.6%

FMRI

4.2%

Machine Learning...
2.8%

Blockchain Techn...

33.3%

GPS, Halal 3PL, I...

56%

Cold Room, Halal...
Information and c...
2.8%
Big Data, e-procu...
2.8%
Internet of Things...
6.9%

Halal Financial te...

Halal Traceability...
11.1%

4.1. Nesnelerin interneti (IoT)

Nesnelerin Interneti (IoT), herhangi bir zaman diliminde ve her seyi her yere baglayabilen bir
teknolojidir (Witjaksono vd., 2018). IoT, akilli nesneleri merkezi bilgisayarlar ve internet
araciligiyla birbirine baglayarak, nesnelerin haberlesmesine, verilerin kontrol altinda
tutulmasina ve islem siirecinin uygun sekilde yiiriitiilmesine imkan tanimaktadir (Khalil &

Ozdemir, 2018).

IoT’nin temel gorevi, degistirilmemis bir kayitla glivenli islem saglamak ve bu bilgiyi ilgili
tarafa dagitmaktir. Boylece iirlin akisinin yukaridan asagiya ve tersine izlenmesi i¢in net bir

goriiniim saglamaktadir (Alamsyah vd., 2022).

IoT, gilinlimiiz dijital endiistri caginda ¢esitli sektorlerde cok dnemli bir rol oynamaktadir. IoT,
kurumsal yap: igindeki faaliyetleri entegre etmede ve isletmeler arasindaki koordinasyonu
iyilestirmede yardimei rol tistlenmistir. Ayrica isletme operasyonel verimliligini artirmada rol

oynayabilir (Karim vd., 2021; Adhiwibowo vd., 2025).
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IoT’ nin tedarik zincirlerine entegrasyonu 6zellikle lojistik ve dagitim sistemlerinde verimliligi,
stirdiiriilebilirligi ve dayanikliligi artirmada 6nemlidir. IoT ile entegre edilmis bir tedarik
zinciri, dalgalanan pazar taleplerine yanit olarak {iretim ve dagitim siireclerinin ger¢ek zamanl
olarak uyarlanmasini saglayarak sistemi, geleneksel tedarik zinciri modellerinden ayirmaktadir

(Adhiwibowo vd., 2025).
4.2. Kurumsal Kaynak Planlama (ERP)

Kurumsal Kaynak Planlama (ERP); isletme icerisindeki yonetim birimlerini ve operasyonel
faaliyetleri biitiinlestiren, is silirecleri, is birimleri ve isletme ile diger isletmeler arasinda gergek
zamanli baglant1 kurarak bilgi akigini saglayan biitiinlesik bir bilgi sistemidir. (Bayraktar & Efe,
2006).

Bir isletmenin tiim fonksiyonel yonlerini tutarli bir bilgi sistemine entegre eden ERP, verilerin;
dogru, ayrintili ve zamaninda akisini saglamaktadir. Bu akis, paydas yonetimini giiclendirmek
ve seffafligi tesvik etmek icin ¢cok 6nemlidir. ERP, tiim tedarik zinciri siire¢lerinde énemlidir
ve helal iirlinlerin izlenebilirligi i¢in giivenilir bir mekanizma saglamaktadir (Kusnadi vd.,

2024).

ERP sistemleri, ¢esitli kaynaklardan gelen bilgileri entegre ederek ve yalmizca helal sertifikali
hammaddelerin helal {irtinlerin tiretiminde kullanilmasini saglayarak tedarik zinciri boyunca
helal iiriinlerin helal biitiinliigiiniin es zamanli kontroliinii saglayabilir. Ayrica, ERP sistemleri
envanter ve finans yonetiminde yardimci olabilir ve isletme sahiplerinin sistem tarafindan
saglanan verilere dayanarak dogru kararlar almalarina yardimci olabilir (Kusnadi vd., 2024).
Dolayisiyla ERP’nin helal blok zincirine entegrasyonu, verimliligi ve helal iiriin glivenligini

artirmada 6nemli bir potansiyel sunmaktadir.
4.3. Yapay Zeka (AI)

Yapay zeka (Al), insan benzeri eylemleri gergeklestirmek i¢in elektronik cihazlarin giiciinii
kullanan bir teknolojidir. Yapay zeka, gliniimiizde insan faaliyetlerini desteklemek icin
gelistirilmeye devam etmektedir. Yapay zeka, insan hatalarin1 minimize etmekte ve ¢alisanlari

verimli hale getirmektedir (Kusnadi vd., 2024).
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Yapay zeka; bir¢ok teori, yontem ve teknolojiyi igceren genis bir arastirma alanidir. Helal
uyumluluk kontrollerini otomatiklestirebilir, kaynak ve bilesimdeki potansiyel diizensizlikleri
belirleyebilir ve risk yoOnetimini kolaylastirabilir (Sunmola vd., 2025). Risk azaltmanin
Otesinde, yapay zeka, tedarik zincirinin ¢esitli yonlerini optimize etmede de 6nemli faydalar
sunmaktadir; bunlar arasinda, israfi en aza indirmek ve helal triinlerin zamaninda
bulunabilirligini saglamak i¢in 6nemli olan talep tahmini ve envanter yonetimi yer almaktadir

(Julian vd., 2025).

Yapay zeka algoritmalari, bozulabilir helal mallar igin lojistik rotalari ve soguk zincir
yonetimini optimize ederek siki sicaklik kontrollerine ve teslimat zaman ¢izelgelerine
uyulmasini saglayarak tedarik zinciri boyunca iiriin kalitesini ve helal biitiinliigii korumaktadir.
Helal tedarik zincirlerinde yapay zeka, ozellikle bozulabilir iirlinler i¢in soguk zincir
etmek i¢in kullanilmaktadir. Yapay zeka tahmine dayali analitik, makine 6grenimi algoritmalar1
ve akilli otomasyon yoluyla tedarik zinciri operasyonlarinin verimliligine katkida

bulunmaktadir (Julian vd., 2025).

Yapay zeka teknolojisi ile helal ve helal olmayan bilesenler siniflandirilmakta ve helal tirtinlerin
orijinalligini artirmak i¢in iiretim siiregleri analiz edilebilmektedir. Boylece helal ve helal
olmayan {irlinlerin tespitinde insan hatasi riski azaltilmakta ve verilen helal sertifikalarinin

dogrulugunun artirilmasi saglanmaktadir (Kusnadi vd., 2024).
4.4. Radyo Frekans Tanimlama Sistemi (RFID)

Radyo Frekans Tanimlama Sistemi (RFID) teknolojisi, iiriin bilgilerini uzaktan veya goriis alani
disinda tanimlayarak pratikligi artiran bir teknolojidir. RFID, bir mikro denetleyici, bir radyo
anteni ve bir vericiden olugsmaktadir. Mikro denetleyici ile helal bir iiriiniin giivenli ve dogru
sekilde saklandigindan emin olmak i¢in sicaklik kontrol edilmektedir. Radyo anteni ve verici
ile de iiriin tanimlamalar1 yapilmaktadir. Sistemin etkinligi i¢in akilli etiketler {irtinlerin

ambalajina yapistirilabilir veya ambalaja entegre edilebilir (Jasman & Ariffin, 2021).

RFID teknolojisini kullanmanin amac1 izlenebilirligin kontroliidiir (Alamsyah vd., 2022). RFID

aracilig1 ile hammaddelerden nihai triinlere kadar siire¢ takip edilerek iiriin kalitesinin
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korunmas, lirtiniin tedarik zinciri siireglerinin izlenmesi ve kontrolii kolaylagmaktadir (Kusnadi

vd., 2024).
4.5. Karekod (QR)

Metin temelli belirli bir algoritmanin sifrelenmesi ile olusturulan karekod (QR), beyaz zemin
tizerinde noktasal siyah desenlerden olusan kare biciminde bir barkod olarak ifade edilebilir

(Bilir & Ergiiner Ozkog, 2020).

QR kodlar, tiiketicilerin blok zinciri tarafindan dogrulanmis bilgilere erisebilecegi kullanici
dostu bir arayliiz olarak islev gorebilir ve seffaflik ile giivenilirligi daha iyi saglayabilir. Ayrica
blok zinciri, QR kodlarinda kodlanan herhangi bir bilginin kesin, giincel ve kurcalamaya kars1

dayanikli kalmasini garanti etmektedir (Abdul Wahab vd., 2025).

Boylece QR kod, tiiketicilerin {iriinii tarayarak trline dair tedarik zinciri siireclerini igeren
bilgilere kolaylikla erismesini saglamakta ve tiiketicilere iriiniin gercekten helal oldugu

konusunda giiven vermektedir (Abdul Wahab vd., 2025; Khaliq & Thabith, 2025).
4.6. Akilh Sozlesmeler

Akill1 s6zlesme, bir blok zinciri veri tabaninda calisan ve taraflar arasindaki anlagmalari
uygulamak i¢in bir protokol gorevi goren, kendi kendini yiiriiten otomatik bir dijital anlasmay1

ifade etmektedir (Kusnadi vd., 2024).

Alkallr s6zlesme, belirli bir blok zinciri aginda ¢alismak {izere tasarlanmis bir dizi yiiriitiilebilir
koddur. Akilli sézlesmelerin temel amaci, islemleri otomatiklestirmek ve gilivence altina
almaktir. Akilli s6zlesmeler yalnizca kosullar karsilandiginda islemleri gergeklestirmektedir

(Vivaldini, 2021; Alamsyah vd., 2022).

Akilli sbézlesme, Onceden tanimlanmis kosullar karsilandiginda taraflar arasindaki bir
anlagmanin sartlarin1 otomatik olarak uygulayan, blok zincirinde depolanan ve kendi kendini
ylriiten bir programdir. Akilli s6zlesmelerin degeri, taraflar arasindaki anlasmalar1 zamaninda
otomatik hale getirme yeteneklerinde yatmaktadir; bu da hata ve dolandiricilik riskini
azaltmaktadir. Bu, giliven ve seffaflifin esas oldugu helal tedarik zinciri i¢in son derece

onemlidir (Sunmola vd., 2025).
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Helal tedarik zincirinde akilli sézlesmelerin kullanimi, helal iiriin dogrulama siirecinin
otomasyonunu saglamaktadir. Bu durum manuel miidahaleye olan bagimlilig1 azaltmakta ve
insan hatasi riskini en aza indirmektedir. Ayrica, akilli s6zlesmeler helal sertifikasyon siirecinde

verimliligi ve hiz1 artirmaktadir (Anwar vd., 2025).
5. Blok Zincir ve Helal Blok Zinciri

Helal pazarmin kiiresellesmesi, helal tedarik zincirlerinde sahte helal belgesi gibi
olaylarin meydana gelmesi ve Miisliiman miisterilerin 6zellikle gida {iriinlerinin helal
biitiinliigli konusundaki endiseleri nedeniyle izlenebilirlik ve blok zinciri uygulamalarinin
onemi son yillarda artmigtir (Vanany vd., 2024). Helal uygulamalarinin blok zincir

teknolojisine entegre edilmesiyle de helal blok zinciri kavrami ortaya ¢ikmistir.

Blok zinciri teknolojisi, tedarik zinciri endiistrisinin uzun vadeli zorluklarinin bir¢ogunu
asabilen 21. yiizyilin devrim niteligindeki yeniliklerinden biri olarak kabul edilmektedir
(Noman vd., 2025). Blok zinciri teknolojisi; ag giivenligini, seffaflig1 ve gorlintirligii saglayan
merkeziyetsiz bir veri tabanidir (Elfarnawani & Kartiwi, 2024). Blok zinciri temel olarak dijital
bir veri defteri olusturmakta ve bunu bagimsiz taraflardan olusan bir ag arasinda paylagsmay1
miimkiin kilmaktadir. Dolayisiyla bilginin depolanip paylasildigir dagitilmis veri tabanlari
olarak ifade edilebilir (Laurence, 2019).

Blok zinciri teknolojisi, taraflarin sisteme etkin katilimini saglayan adil ve dagitilmis bir
teknolojidir. Blok zincirine girilen biitlin bilgiler tiim taraflarca goriilebilmekte ve mevcut
bilgiler gilivenli olarak kabul edilmektedir. Ciinkii sistemdeki veriler blok zincirindeki
taraflardan her birinin tek tek onay1 olmadan degistirilememektedir (Novianti vd., 2020). Blok
zincirin ¢alisma prensibine bakildiginda; sistem dahilinde gergeklestirilen her bir islem, bir blok
olarak saklanir ve bu blok, blok zincirini olusturan onceki bloga baglanir. Bu tasarim, blok
zinciri i¢inde saklanan bilgileri degistirilemez ve kurcalamaya karsi dayanikli hale

getirmektedir (Khaliq & Thabith, 2025).

Blok zinciri; helal tedarik zincirlerinin seffafligini, izlenebilirligini, giivenilirligini ve
stirdiiriilebilirligini artirabilecek bir ara¢ olma potansiyeline sahiptir (Realita vd., 2021). Blok

zincirinin degismezlik ve seffaflik gibi dogal 6zellikleri, helal {iriinlerin tedarik zinciri boyunca
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durumunun garanti altina alinmasi i¢in kritik Oneme sahip olan veri biitiinligiini ve

orijinalligini saglamaktadir (Julian vd., 2025; Adhiwibowo vd., 2025).

Esler arasi iglemleri miimkiin kilarak iirlin mensei, islem ge¢misi ve lojistik bilgilerinin
degismez bir kaydini saglayan blok zinciri teknolojisi; helal tedarik zincirleri i¢in seffaflik,
giivenlik ve verimlilik sunan doniistliriicii bir ara¢ olarak kabul goérmektedir. Blok zinciri
tarafindan desteklenen ¢oklu tedarik zinciri gergeveleri, helal iirlin biitiinliigiinii artirarak helal

konseptine uygun olarak iiretilen mallara olan talebi karsilamaktadir (Bachtiar vd., 2025).
5.1. Blok Zincir Tiirleri

Blok zincir; yapisi, kullanim alanlari, gereksinimleri, erisilebilirlik, izin mekanizmasi gibi
kriterler bakimindan gruplara ayrilmaktadir (Tiirkoglu & Celik, 2024; Ceylan & Isik, 2023;
Unal & Uluyol, 2020; Bakan & Sekkeli, 2019; Avunduk & Asan, 2018). Bunlar:

e Acik blok zincir; izin gerektirmeyen, merkezi yapiya ihtiyag duymayan blok
zincirlerdir. Isteyen herkes zincire kolayca dahil olabilmektedir. Izin gerektirmeyen
yapist giivenlik diizeyini diisiirmektedir (Bakan & Sekkeli, 2019; Avunduk & Asan,
2018).

e Ozel (kapali, izin verilen) blok zincir; izin gerektiren, dolayisiyla kismen de olsa
merkezi bir otoriteye ihtiya¢ duyan sadece belirlenen katilimcilarin islem yapabildigi
blok zincirlerdir. Kullanic1 sayisinin az olmasi giivenlik diizeyini yiikseltmektedir
(Bakan & Sekkeli, 2019).

e Konsorsiyum blok zincir; acik ve 6zel blok zincirinin karigimi olan yar1 6zel sistemler
icin uygundur. Yetkili kisi ya da kurulus tarafindan blok zincire dahil edilecek
katilimcilarin kimlikleri belirlenebilir. Veriler agik ya da 6zel olabilir ve kullanicilarin

izinleri sinirlandirlabilir (Unal & Uluyol, 2020; Ceylan & Isik, 2023).
5.2. Helal Blok Zincirinin Avantajlari

Helal tedarik zincirlerinde blok zinciri uygulamas: bir dizi avantaj saglayabilir. Oncelikle
tedarik zincirindeki tiim islemlerin acik ve degistirilemez bir yapida olmasi izlenebilirligin
kontroliinii daha etkin bir hale getirecektir. Bu, helal iiriinlere helal olmayan bilesenlerin
bulasma riski ve belgelendirmede sahtekarlik gibi sorunlarin tespitine ve ¢oziimiine yardimci

olacaktir (Khaliq & Thabith, 2025).
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Helal tedarik zincirinde blok zincir teknolojisinin uygulanmasinin en biiyiik avantajlarindan
biri, blok zincir teknolojisinin izlenebilirligi iyilestirme kapasitesidir. Blok zinciri, helal
tirlinlerin ger¢ek zamanli olarak izlenmesine olanak tanimakta ve bu da tedarik zincirinin tiim
asamalarina uyumluluk saglamaktadir (Saberi vd., 2019; Khaliq & Thabith, 2025). Dolayisiyla,
helal tedarik zincirinin tam seffafligin1 kolaylastirarak tiiketicilerin ve diizenleyicilerin
tirlinlerin kalitesini dogrulamasina ve iriinlerin mensei, iiretimi, nakliyesi ve depolanmasini

takip etmesine olanak tanimaktadir (Kusnadi vd., 2024).

Blok zincirinin degistirilemez yapist helal sertifikalarinin dogrulugunu garanti etmekte ve

sahtekarlik riskini ortadan kaldirmaktadir (Kshetri, 2018).

Blok zinciri hammaddelerin tedarikinden tiiketicilere kadar tedarik zincirinin tiim adimlarinin
izlenmesini saglayarak potansiyel olarak helal olmayan bilesen ya da tiriinlerle bulagsmis, sahte
helal belgeli veya hileli iiriinlerin tespit edilmesini ve gerektiginde bu iiriinlerin hizli ve hedef

odakl1 geri ¢agirilmasini miimkiin kilmaktadir (Kusnadi vd., 2024).
5.3. Helal Blok Zincirinin Dezavantajlar

Helal tedarik zinciri yonetiminde blok zinciri kullaniminin bir dizi zorlugu da bulunmaktadir.
Uygulamanin yiiksek maliyeti en biiyiik zorluklardan biridir. Blok zinciri teknolojisi altyap1 ve
egitim agisindan pahalidir. Bu, blok zincir teknolojisini karsilayamayabilecek kiiciik ve orta
Olcekli isletmeler i¢in bir engel olusturabilir. Blok zincirin teknik karmasiklig1 da baska bir
sorundur (Khaliq & Thabith, 2025).

Kiiresel bir perspektiften bakildiginda helal tedarik zinciri, farkli cografi konumlar ve
diizenleyici sistemler genelinde birden fazla paydasi igeren, dogasi geregi karmasik bir
yapidadir. Bu karmasiklik, birlikte ¢alisabilirlik, standartlastirilmis protokoller ve paydaslar
arasinda birlesik bir taahhiit gerektirdiginden, blok zinciri teknolojisinin benimsenmesinin

zorluklarii artirmaktadir (Julian & Ameliana, 2024).

6. Sonuc¢

Helal tedarik zinciri yonetimi, hammaddelerin ¢ikis noktasindan iiriiniin son kullaniciya
teslimatina kadar devam eden siire¢ boyunca helal biitiinliigii koruyarak helal olmayan
maddelerle kontaminasyon riskini azaltmay1 hedefleyen ve tiim paydaglarin aktif katilimi ile

hesap verebilirligini gerektiren bir yaklasimdir.
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Geleneksel tedarik zinciri aglarinin yeterince seffaf olmamasi iirlin izlenebilirligini kesintiye
ugratmaktadir. Helal tedarik zinciri 6zelinde etkin olarak izlenememe durumu; belgelendirme
noktasinda sahte belge gibi problemleri, liriin baglaminda ise helal biitiinliigiin korunamamasi

riskini beraberinde getirmektedir.

Miisliman niifusun kiiresel olarak artis1 ve helal {irlinlere yonelik artan talep nedeniyle hizla
biiyliyen bir pazar olan helal endiistrisi, helal standartlarina uyumu saglamak i¢in saglam
sistemlere ihtiya¢ duymaktadir. Islami prensiplere ve etik standartlara bagliligin son derece
onemli oldugu helal tedarik zincirinde, blok zinciri uzun siiredir devam eden zorluklarin
istesinden gelmek i¢in 6nemli bir potansiyele sahiptir (Julian & Ameliana 2024). Blok zincir
teknolojisi, seffaf ve merkeziyetsiz yapisi ile degistirilemez niteligi sayesinde helal tedarik

zincirlerinin takibinde helal biitlinliigili zincir boyunca giivenle koruyacak dijital bir ¢6zliimdyir.

Blok zincir teknolojisi; tedarik zinciri katilimcilar1 arasinda gergek zamanli izlenebilirlik,
seffaflik ve giiven saglamaktadir. Blok zincir platformlarinda kendi kendini yiiriiten programlar
olan akilli s6zlesmelerin kullanilmast uyumlulugun dogrulanmas: siirecini otomatiklestirerek,

insan miidahalesini ve hata olasiligini azaltarak siireci kolaylastirmaktadir (Noman vd., 2025).

Helal tedarik zincirinde kullanilan diger teknolojik ¢oziimlere bakildiginda; IoT; isletme i¢inde
ve igletmeler arasinda cihazlarin haberlesmesi verilerin takibini kolaylastirarak verimliligi ve
stirdiiriilebilirligi artirmaktadir. ERP; 6zellikle operasyonel baglamda bilgi akisini es zamanl
saglamasi ve seffaflig1 artirmasi yoniinden izlenebilirlikte dnemlidir. RFID teknolojisi, akilli
etiket veya barkodlar araciligi ile hammaddelerden nihai iirline kadar uzanan siireclerin
takibatina imkan tanimaktadir. Benzer sekilde QR kod ile de iiriiniin ilk ¢ikis noktasindan son
varig yerine kadar yolculugu izlenebilmektedir. Yapay zeka algoritmalar1 ile biiyiik veri
kiimeleri analiz edilerek potansiyel riskler belirlenmekte, bdylece {iriin uygunlugunu ve

verimliligi artirmak miimkiin olmaktadir.

IoT, ERP, RFID, QR ve yapay zeka teknolojileri; helal tedarik zinciri izlenebilirligine ¢6ziim
onerileri getirse de tek baslarina kullanildiklarinda yeterli verimi saglayamadiklarindan
izlenebilirlik agisindan tedarik zinciri siireclerinde birtakim kesintiye ugramalarin s6z konusu
olmas1 kacinilmazdir. Fakat bu teknolojilerin entegrasyonunun oldukca giiclii olacag: agiktir.
Bu baglamda IoT, ERP, RFID, QR, yapay zekd ve blok zinciri teknolojisinin bir araya
getirildigi entegre bir helal blok zinciri sistemin kullanilmasi helal biitiinliigiin korunmasini

saglayacaktir.
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Bu c¢alisma sonucunda helal tedarik zinciri baglaminda kullanacak helal blok zincir sisteminin
ise konsorsiyum blok zincir olmasi 6nerilmektedir. Konsorsiyum blok zincirin; gerek
akreditasyon gerek belgelendirme alaninda yetkili kuruluslarin belirlenmis olmas1 ve helal {iriin
tiretiminde nihai {iriin son kullanictya ulasana kadar var olan siiregteki paydaslarin belirlenebilir
olmasit nedeniyle helal blok zincir i¢in uygun oldugu goriilmektedir. Bu blok zincir yapisi,
kullanici sayisinin ve kimliklerinin kontrol edilebilir olmasi ve ayni zamanda kullanicilarinin
sistem dahilinde yetkilerinin sinirlandirilabilmesi bakimindan helal blok zincirin giivenlik

diizeyini yiikseltecektir.
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MANAGEMENT: HALAL BLOCKCHAIN

Zeynep Vildan Can!

zeynepvildancan@gmail.com

Abstract

Halal Supply Chain Management (HSCM) is an approach that emerged from the inclusion of
the concept of "halal" in traditional supply chain management. In the context of supply chain
management, halal indicates that a product meets the requirements set by Islamic law to be
suitable for consumption. The increasing global Muslim population and the growing awareness
of halal products among non-Muslim consumers are driving demand for halal products.
However, this increased demand has led to a rise in misleading practices, such as fraudulent
certifications, in halal products and certification processes. Furthermore, the fact that the raw
materials for a halal product are sourced, the product is processed, and it is consumed in
different geographical locations complicates the structure of the halal supply chain network.
These situations raise doubts about halal integrity, which indicates whether a product labeled
as halal is truly halal. The risk of failing to maintain halal integrity in halal products necessitates
digital transformation in HSCM. Traceability systems can prevent irregularities that could
compromise halal integrity. Traceability systems are used to track a product's halal status by
recording and documenting every process from the source of raw materials to the final product.
Blockchain technology, which does not require the presence of a central operator and is
immutable, enables a shared database equipped with an open, secure, and verifiable system that
improves supply chain operations by monitoring and reducing inefficiencies. Blockchain
technology eliminates trust crises by providing transparency and end-to-end traceability
throughout the process from production to consumption, thanks to the immutable nature of data.
This study examines the integration of technologies such as the Internet of Things (IoT),
Enterprise Resource Planning (ERP), Artificial Intelligence (AI), Radio Frequency
Identification System (RFID), and smart contracts into the halal blockchain system within the
context of halal traceability.

Keywords: halal supply chain management, traceability, blockchain.
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TURKIYE'DE GIDA KATKI MADDELERI VE GIDA
ENZIMLERININ ITHALATINDA HELAL
SERTIFIKALANDIRMANIN DUZENLEYICI ROLU

Hasan Yetim!

hyetim@izu.edu.tr

Ozet

Gida katki maddeleri ve gida enzimleri, islenmis gidalarda belirli teknolojik islevleri yerine
getirmek amaciyla kullanilan min6r gida bilesenleridir. Tiirkiye, katki maddeleri ve enzimler
konusundaki ihtiyacinin biiyiik boliimiinii ithalat yoluyla karsilamaktadir. Kiiresel gida katk1
maddeleri pazarmin biiyiikliigii 2024 yilinda 120,5 milyar ABD dolar1 olarak tahmin edilmekte
olup, 2025-2030 doneminde y1llik ortalama %35,9 biiyiime ile 2030 yilinda 169,22 milyar ABD
dolarina ulagmasi1 beklenmektedir. Tirk Gida Kodeksi (TGK) Gida Katki Maddeleri
Yonetmeligi ile TGK Gida Enzimleri Yonetmeligi hiikiimlerine gore, domuz kaynakli gida
katki maddeleri ile gida enzimleri ve enzim preparatlarinin gidalarda kullanimi yasaktir. Ancak
iilkemizde kullanilan katki maddeleri ve enzimlerin biiyiik 6l¢iide ithal edilmesi, bu iirlinlerin
helal uygunlugunun giivenilir sekilde dogrulanmasini gerekli kilmaktadir. Mevcut uygulamada,
ithalatta helallik agisindan belge yerine ¢ogunlukla beyan esas alinmaktadir. Oysa karmagik
iiretim siireclerine sahip katki maddeleri ve enzimler igin helal sertifikalandirma sistemleri,
etkin ve nesnel bir dogrulama mekanizmas: sunmaktadir. Tiirkiye, Islam Isbirligi Teskilati
Standartlar ve Metroloji Enstitiisii’niin (SMIIC) kurulusunda 6ncii rol tistlenmis; OIC/SMIIC 1
Helal Gida i¢in Genel Gereklilikler ve OIC/SMIIC 24:2020 Helal Gidalara Eklenen Gida Katki
Maddeleri ve Diger Kimyasal Maddeler i¢in Genel Gereklilikler standartlarinin hazirlanmasina
onemli katkilar saglamistir. Tiirkiye’de helal uygunluk degerlendirmesi genel olarak goniilliiliik
esasina dayanmakla birlikte, Helal Uygunluk Belgeli Uriinlerin ithalatina Iliskin Y®6netmelik
kapsaminda helal oldugu beyan edilen tiriinlerde belge kontrolii yapilmaktadir. Bu kapsamda,
helal uygunluk degerlendirmesinin Helal Akreditasyon Kurumu (HAK) tarafindan akredite
edilmis kuruluslarca gerceklestirilmesi sarttir ve giiniimiizde 2.000’in tlizerinde tesis HAK
akreditasyonu kapsamindadir. Endonezya, Malezya ve Suudi Arabistan drneklerinde oldugu
gibi, Tiirkiye’de de katki maddeleri ve enzimlerin ithalatinda belgeye dayali denetimin zorunlu
hale getirilmesi; mevzuata uyumun saglanmasi, izlenebilirligin giiclendirilmesi ve tiiketici
giiveninin artirilmasi agisindan kritik 6neme sahiptir.

Anahtar Kelimeler: helal sertifikalandirma, gida katki maddeleri, gida enzimleri, ithalat
denetimi, HAK akreditasyonu.
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THE REGULATORY ROLE OF HALAL CERTIFICATION IN
IMPORTATION OF FOOD ADDITIVES AND ENZYMES IN
TURKIYE

Hasan Yetim!

hyetim@izu.edu.tr

Abstract

Food additives and food enzymes are minor components used in processed foods to perform
specific technological functions. Tiirkiye meets a large share of its demand for these products
through imports. The global food additives market was valued at USD 120.5 billion in 2024
and is expected to reach USD 169.22 billion by 2030, with an average annual growth rate of
5.9%. Under the Turkish Food Codex (TFC) Food Additives Regulation and the TFC Food
Enzymes Regulation, food additives, food enzymes, and enzyme preparations of porcine origin
are prohibited for use in foods. Given the predominantly imported nature of these products in
Tiirkiye, reliable verification of halal compliance is therefore essential. In current practice, halal
assessment at importation is largely based on importer declarations rather than documentary
evidence. However, particularly for additives and enzymes produced through complex
manufacturing processes, halal certification systems provide a more objective and reliable
verification mechanism. Tiirkiye played a pioneering role in the establishment of the Standards
and Metrology Institute for Islamic Countries (SMIIC) and contributed significantly to the
development of OIC/SMIIC 1 General Requirements for Halal Food and OIC/SMIIC 24:2020
General Requirements for Food Additives and Other Added Chemicals to Halal Food. Although
halal conformity assessment in Tiirkiye is generally voluntary, within the scope of the
Regulation on the Importation of Products with Halal Conformity Certification, documentary
control is applied at the importation stage for products declared as halal. In this context, halal
conformity assessment must be conducted by conformity assessment bodies accredited by the
Halal Accreditation Agency (HAK), which currently covers more than 2,000 facilities. As
demonstrated by practices in Indonesia, Malaysia, and Saudi Arabia, making document-based
control mandatory for the importation of food additives and enzymes in Tiirkiye is critical for
ensuring regulatory compliance, strengthening traceability, and enhancing consumer
confidence.

Keywords: halal certification, food additives, food enzymes, import control, HAK
accreditation.
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HALAL ACCREDITATION & RECOGNITION IMPACT ON
EXPORT MARKETS, CASE STUDY: HALAL INSTITUTE OF SPAIN

Said Bouzraa Tahiri!, Salud Serrano?, Barbara Ruiz Bejarano®, Muhammad Escudero®, Inmaculada Rodriguez’
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Abstract

The main objective of this research is to study the certification activity of the accredited Halal
Institute (HI), a halal certification body based in Cérdoba (Spain), with more than 20 years’
experience in this field: more than 1000 applications have been processed and a total of 515
certified companies, currently. Data from 2006 to 2021 have been analyzed; the evolution of
halal certification from 2006 to 2014 shows a slow evolution, from 2014 to 2016 a stable one,
from 2016 to 2018 a high increase, from 2018 to 2020 stable, and from 2020 to 2021 a high
increase. Halal Institute has made huge progress in a short time and has become a strong,
professional organization and a reference for Halal in Spain and Latin America. It has been
recognized and accredited by several authorities around the world, including Indonesia (MUI,
BPJPH), Malaysia (JAKIM), Singapore (MUIS), Emirates (EIAC), Morocco (IMANOR),
Qatar (Ministry of Public Health), Saudi Arabia (SFDA- Halal Center) and Tiirkiye (HAK).
Halal Institute has also signed mutual recognition and a memorandum of understanding with
several organizations (certification bodies, standardization bodies, religious authorities, etc.).
Halal Institute has contributed to developing the halal concept and facilitating halal certified
companies to achieve a share of the market over the globe to export halal products; from 2015
to 2021, Spanish halal products have been exported to 91 countries, especially to the Emirates,
Saudi Arabia, Qatar, Morocco, Algeria, France, Italy, and the United Kingdom. From 2017 to
2022, halal bovine meat product exports reached 31.8%, ovine/caprine meat products reached
12.5%, and poultry meat and other products, 55.8%.

Keywords: halal, certification, accreditation, halal market.

14 Estandar Global de Certificacion Halal (Instituto Halal)
25 University of Cordoba

% Halal Academy-Escuela Halal

111



mailto:auditorhalal16@gmail.com

I.
“ HELAL Uluslararasi Helal Akreditasyon Kongresi !!

(IHAC 2026)

YAPAY ETIN FIKHI ACIDAN DEGERLENDIRILMESI

Hasan Kilig!

bedayil327@gmail.com

Ozet

Insanin diinyadaki 6nemli ihtiyaglarindan birisi siiphesiz gidadir. Gida denilince akla hayvanlar
ve bitkiler gelmekte olup nasslarda daha ¢ok ele alinan ve buradan hareketle fukahanin tizerinde
daha ¢ok tartistig1 konu hayvansal gidalardir. Hayvansal gidanin basinda et gelmektedir. Bu
noktada giderek artan diinya niifusunun et ihtiyacini karsilamak i¢in balik da dahil ¢esitli
hayvan c¢iftlikleri kurulmaya baslamistir. Buna paralel olarak yem sanayi gelismistir. Tabi bu
kadar iiretim beraberinde daha c¢ok arazi, su, enerji gibi baz1 kaynaklarin tiikketimine ve dogal
olarak cevre kirliligine sebep olmaktadir. Iste bu sebeplerden dolay: bilim insanlar1 gida
noktasinda daha ¢evreci, daha dost iiretim teknolojileri tizerinde ¢aligsmaktadir. Bunlardan birisi
alternatif protein kaynaklar1 kapsaminda yapay et ¢calismalaridir. Bu kapsamda kofte formunda
yapay etin iretildigi bilinmektedir. Ancak yapay et iiretimi gilinlimiizde heniiz
yayginlasmamistir. Bunda maliyet, sosyal kabul, saglik, ¢cevre, hijyen, helallik gibi ¢ok ¢esitli
faktorlerin etkili olacagi yapilan caligmalarda ifade edilmektedir. Sosyal kabul noktasinda
helallik son derece dnemlidir. Bunun tespiti fikhi ¢alismalarla miimkiindiir. Bu maksatla mesele
fikhi agidan ele alinacaktir. Konunun veterinerlik, gida teknolojisi, beslenme ve diyetetik gibi
boyutlar1 da olmasi hasebiyle bu alanda yapilan ¢alismalar incelenmistir. Nitekim meselenin
fikhi acidan degerlendirilebilmesi igin yapay etin nasil iiretildigine ve iiretim agamasinda hangi
yontemlerin kullanildigina dair bu alanlardaki ¢alismalarin verilerine ihtiya¢ duyulmaktadir.
Bu calismalara bakildiginda yapay etin tanimi noktasinda kaynak ve besleme ortamindan
bahsedilmektedir. Bu iki noktada fikhi agidan rehberlik edecek bazi hiikiimler ve kriterler
nasslarda yer almaktadir. Bunlar helal giday1 belirlemede dikkate alinan fikhi ilkelerin temelini
olusturmaktadir. Konu bu ilkeler baglaminda degerlendirilerek bir sonuca varilmaya
calisilacaktir. Ayrica yapay etin dogal etle mukayesesinde avantaj ve dezavantajlari noktasinda
sOylenen hususlar maslahat/mefsedet, seddi zerai gibi agilardan ele alinacaktir. Diger taraftan
konunun kurban ibadetine ve tarim hayvancilik iliskisi diistintildiiglinde 6zellikle bugday olmak
tizere tahil liretimine etkisinin dikkate alinmasi1 uygun olacaktir.

Anahtar Kelimeler: fikih, gida, helal gida, yapay et.
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Islam dini insanlarin fitri her tiirlii ihtiyacin1 dikkate almistir. Bu noktada beseri kendi
haline de birakmamuistir. Her bir ihtiyacin hangi yoldan ne sekilde giderilebilecegine dair kaide
ve kurallar koymustur. Bu ihtiya¢ beslenme olunca helal gidalarla yerine getirilmesi istenmistir.
Gidalan bitkiler, hayvanlar ve madenler olmak iizere lige ayirmak miimkiindiir. Zehirli ve
sarhos edici 6zelligi olmadig: siirece yasaklanan bitkisel gida bulunmamaktadir. Madenlerden
gida olan tuzdur. Geriye kalan hayvanlar ve bunlardan elde edilen {iriinler ve katki maddeleri

ise hem genis kapsamli hem de ihtilafli olmasi itibariyle lizerinde ¢alismalar yapilmasina daha

elverislidir.

Calisma konumuz hayvansal gidalarin basinda gelen etle ilgilidir. Ancak yapay et olmasi
hasebiyle giincel bir meseledir. Uretim asamalar1 diisiiniildiigiinde konunun helal gida agisindan
ele alinmasi faydali olacaktir. Helal gida ise hammaddeden iiretime oradan sofraya kadar tiim
asamalarin ser’1 kriterler 1s18inda ele alinmasidir (Yetim & Giines, 2022, s. 110). Baska bir
ifadeyle herhangi bir gidanin hem ser’an yenilebilir/helal olmas1 ve buna ilaveten hem de
saglikl, temiz, zararsiz ve fitrata uygun yani tayyib olmasi demektir (Gonan, 2025, s. 143, 148).
Bu baglamda basta gida miihendisligi olmak iizere ilgili diger alanlardaki ¢calismalar ve bunlarin
verileri incelenmistir. Ayn1 zamanda konuyla ilgili verilen kurul fetvalari/kararlar1 ve fikhi

gortsler tahlil edilmistir. Degerlendirme yapilarak bir kanaate varilmaya calisiimistir.

Yapay etle ilgili literatlire bakildiginda ¢ogunun yabanci dilde yapilan ¢alismalar oldugu ve
iilkemizde yapilan ¢aligmalarda bunlara siklikla atifta bulunuldugu, konuyu fikhi agidan ele
alan ¢aligmalarin diger alanlarda yapilanlara nispetle az oldugu goriilmektedir. S6z konusu

caligmalardan bir kism1 sunlardir:

e “Alternatif Protein Kaynagi: Yapay Et” isimli ¢calismada yapay et iiretiminin agamalari,
dogal etle mukayesesi ve tiiketicinin bakis agis1 ele alinmakta ve bir degerlendirme
yapilmaktadir (Okur vd., 2023, s. 272-281). “Siirdiiriilebilir Et Tiiketimiyle Iklim
Degisikligini Onleyebilir miyiz?” adli makalede et tiiketimi ile iklim degisikligi
arasindaki iligki ele alinmakta ve et alternatifler iizerinde durulmaktadir (Tuncel & Polat,
2021, s. 66-69). “Beslenme ve Diyetetik Ogrencilerinin Yapay Et Tiiketimine Iliskin

Tutumlar1” isimli calismada yapay etin tanimi, avantaj ve dezavantajlarina yer
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verildikten sonra yapilan anket caligmasinin sonuclarina yer verilmektedir (Ede &
Yalgin, 2023, s. 80-89 ).

e “Helal Gida ve Yapay Et Uretimi” adli calismada yapay etle ilgili genel bilgiler
verilmekte, yapay etle ilgili kaygilara deginilmekte ve beden sagligi yaninda ruh
sagliginin da 6nemli oldugu ve bunun i¢in gidanin saglikli oldugu kadar helal olmasi
gerektigi vurgulanmaktadir (Yetim & Giines, 2022, s. 110-115). “In Vitro Et (Kiiltiir
Et) Uretimi” isimli ¢alismada yapay et {iretim asamalari, daha ¢ok avantajlarindan
bahsedilmekte ve 6zellikle tiiketici kabulii saglandiginda yapay etin dogal etin 6nemli
bir alternatifi olacag ifade edilmektedir (Akkemik & Giiner, 2021, s. 217-224). “Yapay
Et (Sentetik Et - Kiiltiir Eti), Kiiresel Protein Gereksinimi I¢in Alternatif Bir Kaynak
Olabilir Mi?” adli ¢caligmada farkli agilardan yapay etin alternatif bir protein kaynagi
olup olmayacagi arastirilmis ve glinlimiiz sartlarinda heniiz alternatif olamayacagi ifade
edilmistir (Muslu, 2021, s. 339-348). “Laboratuvardan Sofraya Etik Bir Sorunsal: in-
Vitro Et” adli ¢alismada yapay etin avantaj ve dezavantajlar ele alinarak daha ¢ok etik
kaygilar tizerinde durulmustur (Celik & Yasar, 2023, s. 495-520). “Gelecegin Alternatif
Gida Kaynaklar1 ve Gida Teknolojileri” adli yiiksek lisans tezinde alternatif gida
kaynaklar1 iizerinde durulmakta ve bu kapsamda yapay ete temas edilmekte ve alternatif
kaynaklarla ilgili baz1 6nerilere yer verilmektedir (Tagkin, 2019, s. 1-112).

e “Siirdiiriilebilir Beslenme ve Protein Ihtiyaci igin Alternatif Bir Kaynak: Sentetik Et
(Kiiltir Et1)” adli calismada yapay etin kisaca tanitimina, konuyla ilgili firsatlar,
beklentiler ve sorunlara temas edilmektedir (Muslu, 2022, s. 189-193). “Alternatif
Protein Kaynaklarmdan Yapay Et Uretimi Kavramina Elestirel Bir Bakis” isimli
calismada yapay etle ilgili liretim agamalar1 hakkinda bilgi verilmekte, ¢ikis sebepleri
dikkate alindiginda yapay etin genetigi degistirilmis organizmalarla benzerlik arz ettigi
vurgulanmakta, konuyla ilgili hala bircok konuda netligin olmadig1 ve bu sebeple
meselenin sadece fayda zarar agisindan degil ¢ok boyutlu ele alinmasi gerektigi ifade
edilmektedir (Yetim & Tekiner, 2020, s. 85-100). “Yapay Et Gelecegin Hayvansal
Gidas1 Olabilir mi?” adli calismada yapay et hakkinda genel bilgiler verilmekte ve
glinlimiiz sartlarinda yapay etin durumu ele alinmaktadir (Ekici, 2011, s. 36-41).

e “Yapay Etin Fikhi Mesrtiyeti” adli calismada {retim asamalar1 fikhi ilkeler
dogrultusunda ele alinmis ve mesele hakkindaki pek ¢ok belirsizlik nedeniyle yapay etin

fikhi hiikmii noktasinda karar vermek i¢in erken oldugu ve beklemenin daha uygun
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olacagi kanaatine ulasilmistir (Altintas, 2024, s. 42-60). “islim’in Helal-Haram
Paradigmas1 Cergevesinde Hiicre Temelli Yapay Etin Mesruiyeti Sorunu” isimli
calismada yapay etin tarihgesi, iiretim teknolojileri ele alinmakta, maslahat ve zaruret
ilkeleri ile helal, haram ve tayyip kavramlari 1s1¢inda fikhi hiikiim ortaya konulmaya
calisilmaktadir (Gonan, 2025, s. 140-154). S6z konusu ¢alismada zikre deger tahlillerin

yapildigini ifade etmek miimkiindiir.

Yabanci dilde yapilan c¢aligsmalardan bazilarini zikredecek olursak; “The Myth of Cultured
Meat: A Review” Kiiltiirlenmis Et Efsanesi: Bir Derleme seklinde ifade edilebilecek olan
calismada konuyla ilgili daha 6nceki calismalar merkeze alinarak yeterince temas edilmeyen
hususlara yer verilerek giincel bilgiler sunulmaktadir. Bu baglamda yapay et ¢evre, saglik, etik,
tiiketici kabulii, pazarlama gibi agilardan ele alinmakta ve bazi degerlendirmeler yapilmaktadir
(Chriki & Hocquette, 2020, s. 1-9). “Review: Analysis of the process and drivers for cellular
meat production” Derleme: Hiicresel et liretim siirecinin ve itici gii¢lerinin analizi seklinde ifade
edebilecegimiz ¢alismada yapay etin iiretim siireci ele alinmakta, tiretim gerekceleri noktasinda
avantaj oldugu sdylenen hususlar degerlendirilmekte ve zorluklara temas edilmektedir (Warner,
2019, s. 3041-3058). 4xdd Al )0 de ) il asalll Gysuiy JoliS ” Yapay Etin Tiiketilmesi ve
Pazarlamasi seklinde terciime edebilecek olan ¢aligmada yapay etin mahiyeti, ¢ikis gerekgeleri,
liretim agsamalar1 ele alinmakta ve konuyla ilgili fikhi hiikiimlere yer verilmektedir (Mansur,
2025, s. 1-14). “ 48 2l 0 b pdae daiiadl aalll ” Laboratuvarda Uretilen Etler seklinde ifade
edebilecek olan diger bir ¢alismada yapay et methumu, iiretim amaclari, bu konuda temel
olabilecek kriterler ve kiyas yapilabilecek diger meseleler ele alinmakta ve buradan hareketle

fikhi hiitkme ulagilmaya calisilmaktadir (Miirsid, 1443, s. 107-161).

1. Yapay Et Kavram ve Ortaya Cikisi

Giderek artan diinya niifusu ve bu niifusun basta protein olmak iizere gida ihtiyacin
karsilayabilmek maksadiyla protein alternatifleri aranmaya baglamistir (Celik & Yasar, 2023,
s. 499). Bunlardan biri de yapay et ¢alismalaridir. Bu ¢alismalarin temeli 1930’Iu yillarda fikir
olarak ortaya atilmis, 2013 yilinda hamburger formunda pratige doniismiistiir. Bu calisma
alandaki calismalarin fitilini ateslemis ve lokomotif gérevi yapmistir. Pek cok iiniversite,
enstitil ve 6zel sirket alana yatinm yapmaya baslamistir. Alandaki ¢alismalar halen devam

etmektedir (Gonan, 2025, s.143-144). Singapur yapay etin satisina onay veren ilk iilke
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olmustur. Ulkemizde bu alanda faaliyet gosteren ilk ticari sirket olan biftek.co, Ankara

Universitesi Teknokent'te calismalara devam etmektedir (Taskin, 2019, s. 67).

Yapay et icin “kiiltiirlenmis et”, “laboratuvar eti”, “in vitro et”, sentetik et”, sektorii
desteklemek adina “temiz et” gibi kavramlar kullanilmaktadir (Warner, 2019, s. 3042). “Temiz
et” ifadesi ayn1 zamanda yapay etin steril ortamlarda saglikli bir sekilde tiretildigi algisim
vermek i¢in tercih edilmistir (Chriki & Hocquette, 2020, s. 6). Yapay etin iiretimi noktasinda

ozellikle medya olmak {izere yapilan ¢aligmalarda bir¢ok avantajindan bahsedilmektedir.

1.1. Yapay Etin Avantajlan

Yapay et sayesinde dogal et iiretiminin sebep oldugu gida ve hayvan kaynakli hastaliklarin
azalacagl, hayvanciliga bagl fazla arazi ve su kullaniminin azalacagi, hayvan kaynakli sera
gaz1 salmiminin azalacagi, siirdiiriilebilir, saglikli ve diisiik maliyetli protein ihtiyacinin
giderilecegi gibi hususlar zikredilmektedir. S6z konusu problemlerin ortadan kalkmasiyla
yapay etin insan sagligi ve ¢evreye olumlu katkilar sunacagi, hayvan kullanimini azaltmakla
hayvan refahini artiracagi dile getirilmektedir. Tiim bu avantajlarin yapay eti dogal ete karsi

umut verici bir alternatif kilacag1 ongoriilmektedir (Bhat vd., 2015, s. 241-242).

Yapay etin avantajlar1 olarak zikri gecen konulardan daha az hayvan kesilecegi, daha az ¢evre
kirliligi ve etin daha ucuza mal edilebilecegi hususlar1 yapay et iiretiminde gii¢lii gerekgeler
arasinda sayilmaktadir (Schaefer & Savulescu, 2014, s. 200). Ancak yapay etin tiim iiretim
asamalar1 laboratuvar ortaminda gerceklestirilecegi i¢in kimyasal atik ortaya ¢ikaracaktir. Bu
da bagka bir ¢evre kirliligidir (Warner, 2019, s. 3045). Yapay etin 6nemli bir problemi de kiiltiir
ortaminda kullanilan serumdur. Bir hamburger yapmak i¢in yaklasik elli litre sigir serumuna
ithtiya¢c duyulmaktadir ki bu da evresine gore yaklasik 91 ile 333 aras1 fetiisten kan almak
demektir. Bu durum ise yapay etin hayvan refahi saglayacagi ve hayvanlarin daha az aci

cekmesine sebep olacagi ongoriisiine aykiridir (Warner, 2019, s. 3051).

Daha az hayvan kesilmesi ve zamanla yapay etin yayginlagmasi sonucunda onemli 6l¢iide
hayvanciligin ortadan kalkmas1 bu sektdr ve buna bagl isttihdamu etkileyecek ve birgok kisinin
bundan olumsuz etkilenmesine sebep olacaktir (Ebcim vd., 2021, s. 197). Ayrica hayvancilik

demek et, siit yumurta gibi sadece hayvansal gidalar degil ayn1 zamanda deri, tily, yiin gibi
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diger irtinleri de kapsamaktadir. Nitekim hayvanlarla ilgili ayetlerde (en-Nahl, 16/5, 80) bu

nimetler de sayilmaktadir. Dolayisiyla bu nimetlerden de mahrum kalma riski bulunmaktadir.

Avantaj oldugu sdylenen durumlardan biri dogal hayvanciliga gore yapay et i¢in daha az arazi
kullanilacagi hususudur. Bu kabul edilebilir bir durumdur. Zira laboratuvar ortaminda
iiretileceginden daha az mekana ihtiya¢ duyulacaktir. Ancak hayvanciliktan elde edilen giibre
toprak i¢in dnemli oranda organik madde, azot ve fosfor kaynagidir. Ayrica hayvancilikta yem
tiretimi i¢in 2.5 milyar hektar arazi gerektigi ve bunun kiiresel tarim arazilerinin yaklasik %50
sine tekabiil ettigi sOylense de bu alanin biiyiik bir kismini olusturan yaklasik 2 milyar hektar
arazi ¢ayir ve otlaklardan meydana gelmektedir. Cayir ve otlaklarin yarisindan fazlasini
olusturan yaklasik 1.3 milyar hektar alanin sadece hayvanciliga elverisli olan ve ekilemeyen
alanlardan olustugu dikkate alindiginda yem f{iretimi i¢in kullanilan alanlarin %57 sinin tarima
elverisli olmadig1 anlagilmaktadir (Mottet vd., 2017, s. 1-8). Bu itibarla yapay etin daha az arazi

kullanimi saglayacagi yoniindeki husus bir avantaj olusturmamaktadir.

Bununla birlikte konunun uzmanlar1 tarafindan yapay etin insan sagligina olumlu ydnde
yapacag1 sOylenen etkilerinin hala arastirma asamasinda olup bu konuda kesinlesmis ve
kanitlanmis bir seyin olmadig1 ifade edilmektedir. Hatta yapay etin liretim ortami1 ve agamalari
diistiniildiiglinde siire¢ tamamen kontrol altina alinamayacagi i¢in beklenmedik sonugclarla
karsilasmanin miimkiin oldugu soylenmektedir (Chriki & Hocquette, 2020, s. 3). Bu noktada
ozellikle biiylime ortaminda kullanilan maddelerin kirlenmesi veya zararli kimyasallar,
toksinler ve istenmeyen mikroorganizmalarin ortama bulagsmasi/kontaminasyon riski ifade

edilmektedir (Bhat vd., 2015, s. 245-246).

Dogal hayvanciligin sagladig1 et gesitliligini yapay et teknolojisi ile liretmek neredeyse
imkansizdir. Kiiltiirlenmis etin sera gazi noktasinda kisa veya uzun vadede cevreye katkisi
tartismali bir konudur (Chriki & Hocquette, 2020, s. 1, 3). Yapilan ¢alismalardan bir kismi1
yapay et teknolojisinin dogal sigir yetistiriciliginden daha az sera gazi salinimina sahip olsa da
kiimes hayvancilifina benzer oranlara sahip oldugunu ortaya c¢ikarmistir. Ayrica yapay et
tiretiminin yenilenebilir olmayan daha fazla enerji kullanimina ve dolayisiyla daha fazla su
tikketimine sebep olacagini ifade etmektedir (Warner, 2019, s. 3049). Dogal ve yapay etin iklim
tizerindeki etkilerini arastiran bir ¢alismada dogal et iiretiminin kisa vadede metan ve azot

emisyonlarinin fazla oldugu ancak zamanla bu oranin dengeye geldigi ve uzun vadede problem
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olusturmadigi, yapay ette ise metan ve azot emisyon oraninin az olmasiyla birlikte iiretimden
kaynakl1 yiiksek oranda karbondioksit gazi nedeniyle uzun vadede 1sinmaya sebep olacagi ifade
edilmektedir (Lynch & Pierrehumbert, 2019, s. 5). Dolayisiyla dogal et iiretiminin olumsuz
goriilen iklim etkileri uzun vadede azalirken yapay ette uzun vadede olumsuz etkilerin arttig1

anlagilmaktadir.
1.2. Yapay Etin Dezavantajlar

Uretim maliyeti, gesitlilik, tiiketici kabulii yapay etin dezavantajlar1 olarak zikredilmektedir.
Hamburger formunda 2013 yilinda ilk iiretilen yapay et 325.000 dolara mal olmustur. Maliyetin
2019 yilinda 112 dolara ve sonrasinda 9 dolara kadar diisecegi ifade edilmektedir (Chriki &
Hocquette, 2020, s. 4). Tek bir yapay hamburger koftesi i¢in 9 dolar bile pahali sayilir. Kald1
ki iiretim maliyeti laboratuvar ortamindan endiistriyel ortama gegtiginde daha da artacaktir
(Ebcim vd., 2021, s. 196). Yapay etle ilgili tiiketici kabuliinde hayvan refahi, sera gazi salinimi
gibi faktorlerden ¢ok dogal ve glivenli olma kriterinin agir bastig1 goriilmektedir (Ede & Yalgin,
2023, s. 85).

Dogal etin lezzeti 750°den fazla bilesenle ilgili olup yapay etin bu bilesenleri taklit edip
edemeyecegi cevaplanmasi gereken Onemli bir soru ve c¢oziilmesi gereken O6nemli bir
problemdir (Warner, 2019, s. 3046). Dogal etin igerdigi kas, yag, bag, kemik, vitamin, minarel,
amino asit gibi dgeler sayesinde sahip oldugu lezzet ve besin degerini yakalayabilmesi i¢in
yapay ete bu unsurlarin laboratuvar ortaminda dengeli bir sekilde eklenmesi ne kadar
miimkiindiir ve biitiin bunlar ne kadar dogaldir. Yapay et elbette dogal etin sagladig1 et
cesitliligini sunamaz. Gelinen asamada yapay et teknolojisiyle ancak ince kiyilmis et formunda
hamburger sosis tiirii iiriin elde edilebilmektedir. Kemikli, kasli, yag-bag, damar vb. dokulu et

tiretimi heniiz ¢ok uzaktir.
2. Yapay Etin Uretimi

Yapay et liretiminin genel hatlariyla hiicre kaynagi, bliyiime ortami, tasiyict sistemler
ve biyoreaktor olmak iizere dort asamasi bulunmakta olup fikhi hiitkme ulagsmada daha ¢ok ilk

ikisi lizerinde yogunlasma gerekmektedir (Gonan, 2025, s.144).
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Yapay etin kaynagi cant hayvandan biyopsi yoluyla alinan kas hiicresi veya hayvan
embriyosudur. Alinan kas hiicreleri biiyiime ve ¢ogalmalari i¢in uygun bir ortama yerlestirilir.
Bu acidan en iyi ortamin 6lii buzagi kanindan elde edilen fetal sigir serumu (FBS) oldugu ifade
edilmektedir. Ancak bu serum yapay etin iiretim amacina aykiridir. Zira yapay et kesim
olmadan et iiretmeyi hedeflemektedir. Ayrica bu serumun pahali olmasi kiiltiirlenmis etin
iiretim maliyetini olumsuz etkilemektedir. Bu sebeple uzmanlar fetal sigir serumu kadar etkili
ancak daha ekonomik bir beslenme ortami icin bitki kaynakli serumlar iiretmeye
caligmaktadirlar (Chriki & Hocquette, 2020, s. 2). Yapay et yerine bitki bazli protein
alternatifleri diisiiniilebilir. Hatta bitki kaynakl1 proteinlerin tiiketici kabuliiniin yakin zamanda

yapay ete gore daha fazla olacagi sdylenmektedir (Warner, 2019, s. 3053).
3. Konuyla Ilgili Fetvalar/Kararlar ve Goriisler

Diinya Miisliimanlar Birligine bagl Islam Fikih Akademisi 2003 yilinda Mekke’de
diizenledigi on yedinci donem toplantisinda kok hiicre konusunu ele almis, helal olan bir
kaynaktan alinmasi sartiyla tedavi amagli veya caiz olan ilmi arastirmalar yapmak maksadiyla
kok hiicre elde etmenin, ¢ogaltmanin ve kullanmanin caiz olduguna karar vermistir. Akademi
zarar olmamasi, ser’i bir maslahat icermesi, dinen caiz olan bir tedavinin uygulanma geregi,
gerekli izinlerin alinmasi, mesru olmayan bir uygulamada kullanilmamasi gibi belli sartlar
dahilinde bu hiicrenin alinacagi helal kaynaklar arasinda yetiskinleri, ¢ocuklari, kordon bagini,
kendiliginden veya gerekli tibbi miidahale sonucu diisen cenini ve tiip bebek tedavisinde arta
kalan dollenmis yumurtalar1 saymustir (Kararlar, t.y., s. 429-431). Dolayisiyla Islam Fikih
Akademisi s6z konusu sartlar dahilinde hem yetiskin kok hiicre hem de embriyonik kok hiicre

kullaniminin cevazini kabul etmis olmaktadir.

Islam Birligi Teskilatina bagl Uluslararasi Islam Fikth Akademisinin yirmi altinc oturumunda
ele alindig1 yapay et, genetigi degistirilmis hayvan ve bocek kokenli gidalarin tiiketilmesi ve
pazarlanmasiyla ilgili 265 nolu kararinda su hususlara yer verilmistir: Oncelikle istihale,
istihlak, gida ve ilaglarda kullanilan katki maddeleriyle ilgili 198 numarali kararla, insan
kopyalamaya dair 94 numarali karara vurgu yapilmistir. Daha sonra yapay etin genellikle canlt
bir hayvandan alinan hiicrelerden yapilan ve glikoz, vitamin gibi cesitli bliylime ve gelisme
maddelerinin eklenerek haftalar i¢inde laboratuvar ortaminda iiretilen gida seklinde tarifi

verilmistir. Son olarak yapay etin iiretilecegi hiicrelerin, canliyken eti helal olan bir hayvandan
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veya etinin helal olmasi i¢in tezkiye gereken ve usuliine uygun olarak tezkiye edilmis bir
hayvandan alinmasi gerektigi, akici kan gibi haram olan bir ortamda kiiltiirlenmemesi ve domuz
jelatini gibi kullanilmasi yasak olan bir madde ilave edilmemesi, tiim iiretim siirecinin yetkili
ve ehil merciler gozetiminde gergeklestirilmesi, iiretilen nihai iiriiniiniin konuyla ilgili yetkili
ve ehil mercilerce belirlenen standartlar dogrultusunda yenilebilir durumda ve sagliga zararl
olmamasi, yapay etin dogal etin yerine gececek sekilde alternatif olmamasi, dogal etin yaninda
bir secenek, cesit olarak sunulmasi ve yapay et iiretecek sirketlerin belirlenen standartlar
dogrultusunda tiiketicileri bilgilendirmesi ve yetkili mercilerin standartlara uyulup uyulmadig:
noktasinda gerekli denetimleri yapmasi kararlagtirllmistir (https://iifa-aifi.org/ar/56053.html,
12.02.2026).

Karar degerlendirildiginde kok hiicre kaynagiyla ilgili “canliyken eti helal olan bir hayvan”
ifadesinden baligin kastedildigini diistinmekteyiz. Bu degilse geriye en’am denilen
hayvanlardan canli halde veya usuliine gore kesilmis olanlardan kok hiicre alinabilecegi sonucu
¢ikmaktadir. Bu durumda tezkiye sartin1 ifade etmenin bir anlam1 olmayacaktir ve eti helal olan
bir hayvandan canli iken kesilen parcanin helal kabul edilebilmesinin izahi gerekecektir.
Kararda 6zellikle hiicrenin iiretim ortamina ve elde edilen iiriiniin dogal etin alternatifi degil bir
secenek olarak sunulmasi gerektigine dair yer alan kayitlarin 6nemli oldugu, bunun disinda gida
saglig1 ve giivenligi, denetim mekanizmasi ve standartlagtirmayla ilgili zikredilen hususlarin bu

konunun fikhi boyutunda dikkate alinabilecegi ifade edilebilir.

Diyanet Isleri Baskanlig1 Din Isleri Yiiksek Kurulunun konuyla ilgili bir karar1 bulunmamakla
birlikte baskanligin resmi internet sitesinde 27 Eyliil 2021 Pazartesi tarihli basin agiklamasinda
“Sosyal medya mecralarinda Din Isleri Yiiksek Kurulumuzun yapay ete cevaz verdigine dair
paylasilan icerikler tamamen asilsizdir. Kurulumuzun yapay etin helal olduguna dair bir fetvasi
yoktur.” seklinde bilgi verilmigtir (https://diyanet.gov.tr/tr-
tr/Kurumsal/Detay/32758/diyanetten-yapay-et-aciklamasi).

Uluslararasi Islam Fikih Akademisinin yapay etle ilgili diizenledigi oturumda bildiri sunan Hibe
Mansur insanlardan yetiskin kok hiicre (kas hiicresi) elde etmenin cevazindan yola ¢ikarak buna
kiyasla hayvana zarar olmamasi kaydiyla hayvanlardan yetiskin kok hiicre elde etmenin de caiz
oldugu sonucuna varmaktadir. “Canli hayvandan koparilan parca les hiikmiindendir.” (Ibn

Mace, 1981, "Sayd", 8) hadisinde kastedilenin canli hayvandan kesilen organ oldugunu, kas
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hiicresi almanin bu kapsamda olmadigini ifade etmektedir. Alinan kas hiicresinin et kapsaminda

olmayip hayvanin kili, tliyii, yiinii gibi degerlendirilmesi gerektigini soylemektedir (Mansur,

2025, s. 8, 10).

Mansur, yapay et iretiminin hayvan klonlama kabilinden oldugunu ifade etmekte ve
Uluslararasi Islam Fikih Akademisinin “kendisiyle maslahatin saglandig1 ve zararin defedildigi
ser’i kriterler 1s181inda kopyalama ve genetik miihendisligi yontemlerini kullanarak hayvan,
bitki ve mikroorganizmalar konusunda klonlama faaliyetlerinin caiz oldugu” seklindeki 94
numarali kararina atifta bulunmaktadir (Mansur, 2025, s. 9). 94 numarali karara bakildiginda
konunun “insan klonlama” basligi altinda ele alindig1 ve akademinin insan kopyalamanin caiz
olmadigina ancak bitki ve hayvan klonlamanin cevazina karar verdigi goriilmektedir (Kararlar

ve Tavsiyeler, 2025, s. 300).

Mansur, embriyonik kok hiicre kullanim1 noktasinda, hiicrenin insan cenininden alinmasi ve
kullanilmast noktasinda farkli goriislerin bulundugunu ve bunlar icinde kendiliginden diisen
insan cenininin tedavi maksatl kullanilabilecegine dair goriigiin tercihe sayan oldugunu ve
Uluslararasi Islam Fikih Akademisinin bu dogrultuda kararmin oldugunu sdylemektedir.
Buradan hareketle Mansur yapay et iiretimi noktasinda kaynak olarak hayvan cenininin
kullanilmasinda ihtilafin olmayabilecegini ifade etmektedir (Mansur, 2025, s. 8). Mansur’un
kok hiicre kaynagini ele alsa da hiicrenin iiretim ortamina temas etmedigi, yapay etin fikhi

hiikmiinii sadece hiicre kaynag1 agisindan degerlendirdigi goriilmektedir.

Miirsid, konuyu ele aldigi ¢alismasinda fikhi hitkme ulagsmada temel olabilecek hususlar
arasinda ‘“canli bir hayvandan koparilan par¢anin onun 6liisti hiikkmiindedir” kaidesini, yarali
halde kacan av hayvani meselesini, etler ve kesim konusundaki asli hiikkmii, zarar ve zaruretle
ilgili kaideleri ve klonlama meselesini zikretmekte ve bunlar i¢inde konuyu temellendirmede
en uygun olanin “canli bir hayvandan koparilan parcanin onun 6liisii hiikmiindedir” kaidesi
oldugunu ifade etmektedir (Miirsid, 1443, s. 134). Miirsid bu kaideden hareketle canli bir
hayvandan alinan kok hiicreden tiretilen etin haram oldugunu, tezkiye edilmis hayvandan alinan
hiicreden {iretilen etin ise zararli olmamasi ve iiretim siirecinde kullanilan diger maddelerin

helal olmasi sartina bagli olarak helal oldugunu séylemektedir (Miirsid, 1443, s. 156).
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Gonan, yaptigi ¢calismada yapay ete tamamiyla bel baglamanin veya bastan reddetmenin yanlig
olacagini ifade etmektedir. Bu baglamda yapay etin liretim asamalarinda helal kriterleriyle
uyusmayan taraflarinin bu kriterler dogrultusunda 1slah edilebilecegini sdylemektedir. Ayrica
yapay etin avantajlar1 kapsaminda sdylenilen hususlarda maslahat oldugu varsayiminin meyte,
les, domuz eti gibi acik¢a haram oldugu bildirilen konularda hiikkmii degistirmeyecegine vurgu
yapmaktadir (Gonan, 2025, s. 140). Gonan, giiniimiiz itibariyle yapay etin 6zellikle FBS
kullanim1 nedeniyle helal olmaktan uzak oldugunu ancak bu durumun o6zellikle helal
kriterlerine uygun biiyiime ortamlarin olusturulmasina dair yapilacak g¢aligmalara engel

olmamasi gerektigini ifade etmektedir (Gonan, 2025, s. 152).

Altintas, konuyla ilgi yaptig1 calismada meseleyi genis bir sekilde ele almistir. Bu baglamda
yapay etin tarihgesi, iiretim asamalari, avantaj ve dezavantajlarina yer vermistir. Fikhi
degerlendirme kisminda hiicre kaynagi ve besi ortami izah edilirken helal-haram kriterleri ve
maslahat, ibaha, makasid gibi ilkelere temas etmistir (Altintas, 2024, s. 44, 49, 54). Ancak hem
teknik konularda hem de fikhi konularda daha ¢ok goriisleri serdetmekle yetinmistir. Neticede
konuyla ilgili ¢aligmalarin azlig1 ve 6zellikle yapay etin tiretim asamalarindaki belirsizliklerin
bulundugunu ve bu durumda helal veya haram noktasinda net bir sey denilemeyecegini, kisa ve
uzun vadede yapay etin sonuglarinin belirsiz olmasinin maslahat veya mefsedet tercihine engel
oldugunu ifade ederek tevakkuf etmenin daha uygun olacagini séylemistir (Altintas, 2024, s.

56).
4. Degerlendirme

Helal gidanin emredildigi ayetler (el-Bakara, 2/158, 168, 172; Taha, 20/81 gibi) ve
ozellikle once helal gida sonra salih amele dair emrin yer aldig1 ayet (el-Mii’min(in, 23/51) helal
gidanin Onemini agik¢ca vurgulamaktadir. (Altintas, 2024, s. 44). Buradan hareketle helal
gidanin ibadetin kabul kriterlerinden biri oldugunu sdylemek miimkiindiir. Nitekim yedigi,
ictigi haram olan bir kisinin duasimin kabul edilmeyecegini bildirilen hadiste (Miislim, t.y.,

"Zekat", 65) helal gida ve dua arasindaki sebep-sonug iligkisi ifade edilmektedir.

Fikhi hiikmii belirlemede yapay etin iki asamasi, hiicre kaynagi ve alinan hiicrenin
kiltiirlendigi/yetistirildigi besi ortaminin muhtevasi tahlil edilecektir. Hiicre kaynagi olarak

yetiskin kok hiicre ile embriyonik kok hiicreden bahsedilmekte, embriyonik hiicrenin hem
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maliyetli olmas1 hem de baz1 etik sorunlar1 icermesi sebebiyle daha ¢ok yetiskin hiicre tercih
edilmektedir. Bu hiicreler de ya canli bir hayvandan ya da 6lii bir hayvandan alinmaktadir.
Yapay et iiretiminin felsefesi diisiiniildiigiinde canli hayvandan alinmasinin tercih edilecegi

ortadadir.

Hiicre kaynagi olan hayvanin dncelikle yenilmesi helal olan bir hayvan olmas1 gerekir. Aksi
takdirde yapay etin hilkkmiiniin haram olacagi izahtan varestedir. Eti helal olan hayvanlar ise
meyteyi daha genis ele almast itibariyle daha kapsamli olan el-Maide 5/3. ayette zikredilen “Les,
kan, domuz eti, Allah’tan baskasi adina kesilen, (heniiz cani ¢ikmadan) kesilenler harig
bogulmus, darbe sonucu olmiis, yiiksekten diiserek 6lmiis, boynuzlanarak olmiis ve yirtic
hayvan tarafindan parcalanmis ve dikili taslar tizerine kesilmis hayvanlar” ile hadiste (Ebu
Daviad, 1981, "Et'ime, 33) yasaklanan “kopek disli yirtict hayvanlar ve pencesiyle avlianan

kuslar” disinda kalan davar, sigir, kiimes hayvanlari, deve ve baliktir.

Ayette zikredilen haram gidalar i¢inde kan farkli bir gruptur. Embriyonik kok hiicre kaynag ve
besi ortaminin degerlendirilmesi noktasinda kanin hiikkmii devreye girecegi i¢in burada ele
alinmasi yerinde olacaktir. Kan el-Bakara, 2/173, el-Maide 5/3 ve en-Nahl, 16/115. ayetlerde
mutlak sekilde gegerken el-En’am 6/145. ayette 5sii L3 Jakict kan seklinde kayith
gecmektedir. Kan fikih kitaplarinda necaset ve genel olarak yiyecekler bahsinde ele
alinmaktadir. Hanefiler ayetteki kaydi dikkate alarak hem necaset hem de gida noktasinda akici
kan ile boyle olmayani farkli degerlendirmektedirler. Ornegin gida noktasinda Cessas, kayit
bildiren ayetten dolay1 akici olan kanin haram oldugu, bu kanin hayvanin damarlarinda yer alan
kan oldugu ve kesimden sonra i¢inde kan barindiran etin yenilebilecegi noktasinda fukahanin
ittifakin1 nakletmektedir (Cessas, 1415, 1/150, 3/28). Necaset konusunda ise drnegin tahta
kurusu, pire gibi akici kani olmayan hayvanlarin kaninin necis olmadigini ifade etmektedirler.
Akic1 kani olan canlilarin az miktardaki kaninin elbiseye bulastiginda namaza engel olmadigin
sOylemekte ve meseleyi bu kadarindan kaginmanin miimkiin olmadigi gerekcesiyle izah
etmektedirler. Yaranin ilizerinde géziiken ve dagilmayan kan hususunda ise imameyn arasinda
ihtilaf s6z konusudur. Imam Muhammed akic1 kanin pargasi oldugu icin necis derken Imam
Ebu Yusufise etrafa dagilip akmadigi i¢in necis olmadigini ifade etmistir (Késani, 1424, 1/363-
364, 428). Safii mezhebi ise bunlar1 kanin haramligini bildiren mutlak ayetlerden dolay1 necis
kabul etmekle birlikte elbise konusunda zaruretten dolay: affedildigi goriistindedir (Sirbini,

1958, 1/78-79). Hanbeli mezhebi mutlak olarak her tiirlii kanin necis olmakla birlikte az
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miktarinin namaz konusunda affedildigini, bu muafiyetin su ve gida hususunda gecerli olmadigi
goriisiindedir (Buhiti, t.y., 1/190, 6/189). Maliki fakihi Ibnii’l-Arabi, kan tek basina oldugunda
her tiirliisiiniin haram oldugunu, etin biinyesinde yer aldiginda eti kandan arindirmak miimkiin
olmadigr i¢in bu sekliyle caiz oldugunu fakat kasit ve meyil bizzat kana oldugunda haram

olacagi sdylemektedir (Ibnii’l-Arabi, 1424, 2/291).

Bu goriigleri degerlendirdigimizde kanin akict olsun olmasin necis oldugu ancak az miktarinin
kacinmak miimkiin olmadig1 i¢in namaz hususunda affedildigi anlasilmaktadir. Tezkiye edilmis
bir hayvanin etinin biinyesinde yer alan kan1 da tam anlamiyla temizlemek miimkiin olmadig1
icin etle birlikte yenilebilmektedir. Ancak kani tek basina kullanmanin en azindan necis

say1ldig1 i¢in caiz olmayacagi sonucu ¢ikmaktadir.

Ittifakla haram ve necis kabul edilen akici kandan hayvani temizlemenin yolu usuliine uygun
bir sekilde kesilmesi/tezkiyedir. Tezkiyenin sart olduguna el-Maide 5/3. ayette yer alan
“...kestikleriniz hari¢” kaydi delildir. Eti helal olan bir hayvandan istifade etmenin yolu
tezkiyeden ge¢mektedir. Ayrintisi fikih kitaplarinda yer alan tezkiye konusunda bu kadariyla

yetiniyoruz.

Yetiskin kok hiicrenin usuliine uygun kesilmis bir hayvandan alinmasi1 durumunda bu hiicrenin
kullanim1 helaldir. Yetigkin kok hiicrenin eti helal olan bir hayvandan canli iken alinip
alimamayacagi konusuna gelince; Bu konuda “canli hayvandan kesilen parca lestir.”
mealindeki hadise gore (Ibn Mace, 1981, "Sayd", 8) canli bir hayvandan parga almak yasaktir
ve bu parca les hiikmiindedir. Ibn Mace’de aym béliimde gecen ve seneddeki bir ravi sebebiyle
muhakkik Muhammed Fuad Abdiilbaki tarafindan zayif oldugu ifade edilen baska bir rivayet
ile Tirmizi’de gegen rivayette (Tirmizi, 1401, Et'ime, 4) Araplarin bir uygulamasindan
bahsedilmekte ve devaminda ayn1 yasaklama gegmektedir. Bahsi gecen iki rivayete gére Hz.
Peygamber Medine’ye geldiginde Araplarin canli iken develerin horgiiglerini ve koyunlarin
kuyruklarint kestiklerini gormiis ve kesilen par¢anin les oldugunu ifade ederek bunu
yasaklamistir. Buna gore canli hayvandan alinan kok hiicre hadiste yasaklanan kapsama girer
mi? Bunun i¢in kok hiicrenin (yag/kas/et/kan vb.) ne oldugunu belirlemek gerekir. Hadisteki
meseleyi izahta bize fikihtaki necis olan maddeler konusu rehberlik edecektir. Zira canli
hayvandan alinan parcanin hiikkmii burada ele alinmaktadir. Necis maddelerden biri de lestir.

Hanefiler lesi olusturan parcalar1 yine kani kriter kabul ederek farkli degerlendirmistir. Buna
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gore lesin, icinde kan barindiran et, yag, deri vb. pargalarini necis kabul ederken i¢inde kan
barindirmayan kil, tiiy, yiin, boynuz gibi parcalarin1 necis saymamislardir. Kasani buradan
hareketle canli bir hayvandan koparilan ve i¢inde kan barindiran parganin necis oldugunu ifade
etmektedir (Kasani, 1424, 1/368-371). ibn Abidin ise iginde canlilik/hayat bulunan ve
bulunmayan seklinde izah etmekte, kesildigi takdirde hayvanin act duyup duymadig1 pargalar
olarak agiklamaktadir (ibn Abidin, 1984, 1/206-207). Hadisteki kesilen horgiic ve kuyruga
gelince bunlar kesilirken hem hayvanin ac1 duydugu hem de i¢cinde kan damar1 barindiran
pargalardir. Zira horgii¢ yag, koyun kuyrugu ise yag ve az da olsa kas dokusu barindirmaktadir.
Diger taraftan Araplarin yaptig1 uygulamada biiyiik ihtimalle horgili¢ veya kuyrugun tamami
kesilmeyip ihtiya¢ kadar yag dokusunun alindigini sdylemek miimkiindiir. Yapay et i¢in canl
hayvandan alinan kok hiicre de yag veya kas/et dokusundan baskas1 degildir. O halde hadiste

yasaklanan kapsama dahildir ve haramdir.

Hibe Mansur, kok hiicrenin hadiste canli hayvandan kesilen horgiic veya kuyruga degil canli
hayvanin kil ve tiiyiline kiyas yapilmasi gerektigini sdylemekte ve canli hayvandan alinan kok
hiicrenin helal oldugunu ifade etmektedir. Ciinkii ona gore hadiste yasaklanan canli hayvandan
organ kesmektir. Kok hiicre ediniminde boyle bir islemin olmadigini sdylemektedir (Mansur,
2025, s. 8, 10). Ancak kok hiicre kil veya tiiyden iiretilmemektedir. Yine kuyruk bir organ olsa
da horgiic bir organ degildir. Bu itibarla meseleyi organ kesmeyle talil etmek ve kila kiyaslamak

uygun degildir.

Embriyonik kok hiicreye gelince; hayvanin karninda yer alan yavrudan/ceninden (Feyy(mi,
1421, s. 71; Isfahani, 2010, s. 106) alinan hiicredir. Bu itibarla hayvan cenini ile ilgili hiikiimler
meseleye 151k tutacaktir. Konu tezkiye bahsinde geg¢mektedir. Tezkiye edilen hayvanin
karnindan ¢ikan yavru canli ise ancak kesilmek suretiyle eti helal olur. Ciinkii annesinin
tezkiyesi ona etki etmemistir. Cikan yavru 6lii ise Ebli Hanife’ye gore yaratilis tam olsun
olmasin meyte hiikmiindedir (Merginani, t.y., s. 3/346). Imdmeyn, imam Malik, imam Safii ve
Ahmed b. Hanbel’e gore yaratilis1 tam ise eti yenilir. Imam Safii ve Ahmed b. Hanbel’in
yavrunun tiiyleri ¢itkmamus, yaratilis tam olmasa da (mudga) yenilebilecegine dair goriisii de
mevcuttur (Mevsili, 1419, 5/15; Ibn Riisd, 1425, s. 402; Sirbini, 1958, 4/306; Ibn Kudame,
1417, 13/308-309). Bu konuda ihtilafin sebebi “Ceninin tezkiyesi annesinin tezkiyesidir”
mealindeki hadisin (Tirmizi, 1401, "Et'me, 2) farkli yorumlanmasidir. Embriyonik kok

hiicrelerin elde edildigi asamaya bakildiginda déllenmeden sonraki bes-on giinliik hiicre oldugu
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dikkate alindiginda mudga Oncesi zamanm ifade etmektedir. Bu asamada embriyo kan
sayillmaktadir. Dolayisiyla kanin kullanimi haramdir. Diger taraftan yavru gelisimini
tamamlayinca artik ona embriyo denilmeyecegi agiktir. Bu haldeki bir yavrudan almanin yolu
ise ceninin tezkiyesinde izah edildigi gibi ya anneyi kesmek ya da her ikisini kesmekten

geemektedir. Bu uygulama ise yapay etin kesimsiz hayvan liretme amacina aykiridir.

Besi ortamini ele aldigimizda gelinen agsamada besleyici olmasi hasebiyle buzagi kanindan elde
edilen fetal sigir serumu (Fetal bovine serum/FBS) kullanilmaktadir. Bu da anne hayvan
kesildikten sonra buzaginin kalbine igne ile girilerek kan toplama yontemiyle elde edilir. Bu
serum baz1 bilesenlerinden ayristirilmis kandir. Islem sonucunda toplanan kandan %50 serum
elde edilir. Diinya geneli y1llik ham FBS {iretiminin 500.000 litre oldugu tahmin edilmekte olup
bunun i¢in 1.000.000 ila 2.000.000 milyon aras1 fetiis gerektigi ifade edilmektedir (Jochems
vd., 2002, s. 219-222). Ayrica bu serum hayvan kesildikten sonra canli buzagidan alinmaktadir.
Bu durumda yukarida gectigi iizere bu islem canli bir hayvandan parca almaktir ve alinan da

kandir.

Diger taraftan yapay etin avantajlar1 oldugu sdylenen hususlari maslahat kavrami altinda
degerlendirmek miimkiindiir. Ancak maslahatin muteber olmasi i¢in gerekli sartlar1 da dikkate
almak gerekecektir (Gonan, 2025, s. 149). Maslahatin gegerlilik sartlar1 i¢inde zikredilen
hususlardan birisi “daha 6nemli olan bir maslahatin ortadan kalkmasina sebep olmamas1”dir.
Bir digeri de “maslahat oldugu ifade edilen hususun gerceklesme ihtimalinin kesin veya kesine
yakin olmas1”dir (D6nmez, 2003, 28/86). Bu iki sart cergevesinde yapay ete baktigimizda yapay
etin faydalar1 diye bahsedilen hususlarin bazilarinin aslinda dyle olmadigi ve gerceklesme
thtimalinin uzak oldugu yapilan ¢alismalarda ifade edilmektedir. Ayrica et ¢esitliligi, kurban
ibadeti, tarim ve hayvancilik baglantili istihdam konularinda daha 6nemli maslahatlarla

cakistigini ifade etmek miimkiindiir.

Ayrica baska bir degerlendirme kriteri zaruret ilkesidir. Helal olan bagka alternatiflerinin
bulunmasi ve gidayla ilgili zaruret sayilabilecek bir durumun da olmamasi s6z konusu ilkenin
bu meselede isletilemeyecegine delildir (Gonan, 2025, s. 150). Mesele sedd-i zerai agisindan
da ele alinabilir. Yapay etin amac1 hayvan iiretimini ve kesimini azaltmak olunca giderek azalan
hayvan sayis1 kurban ibadetine olumsuz etki yapacaktir. Diger taraftan hayvanciliga bagli yem

sektoriinli  diislindiigiimiizde basta bugday olmak {lizere ¢esitli tahillar yem sanayinde
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kullanilmaktadir. Bu itibarla bu tahillarin iiretim amaglarindan biri ortadan kalktiginda bu
durum tiretime de etki edecek ve basta bugday olmak tlizere tahil liretimi azalabilecektir. Ayrica
tarim ve hayvancilik sektorii ve bu ikisine bagli sektorlerde ¢alisanlar i¢in istthdam problemi
olusturacaktir. Yine yeterli iiretim ve denetim prosediirleri olusturulmadiginda yapay et
teknolojisinin ticari amacli egzotik et liretimine ve kanibalizme sebep olma ihtimali g6z ard1
edilmemelidir.

Yine insan fitrati ve dogal yasam agisindan ele alinabilir. Hayvanlarin dogal yasamdaki
dengenin bir unsuru oldugu dikkate alindiginda yapay etin dogal ete alternatif olmasiyla hayvan
sayisindaki azalmanin ne gibi dogal sonuglara sebep olacagi bilinmemektedir (Altintas, 2024,
s. 50). Helal gidanin vasiflarindan biri de siiphesiz fitri olmasidir. Yapay et adindan da
anlasilacag: iizere fitri bir sey degildir. ilk iiretilen hamburger dogal etin birakin diger
ozelliklerini basta rengini dahi alamamis ve bu rengi vermek i¢in kirmizi pancar suyu
eklenmistir. Yapay et dogal etin barindirdigi bir¢ok vitamin ve minareli de barindirmamaktadir.
Bundan dolay1 yapay ete s6z konusu bilesenlerin hep disardan eklenmesi gerekmektedir. Bu da
yapay eti daha da kimyasal hale getirecektir. Bu yiizden yapay ete et denilip denilemeyecegi
dahi tartigma konusudur (Muslu, 2022, s. 191). “Hz. Peygamberin, miragta kendisine siit ve i¢ki
ikram edildiginde siitii tercih etmesi ve kendisine fitri olani tercih ettin denilmesi” (Buhari,

1981, "Enbiya", 24) bizim i¢in de fitrata uygun olanlari tercih etme sebebidir.

Sonug¢

Yapay et giincel bir mesele olup konuyla ilgili ¢alismalarin halen devam ettigi, s6z
konusu calismalarin daha c¢ok yabanci dilde oldugu ve iilkemizdeki c¢aligmalarda bunlara
siklikla atif yapildigr goriilmiistiir. Konunun ¢ok boyutlu olmasi hasebiyle iilke i¢i ve disi
yapilan calismalarin gida, veterinerlik, beslenme gibi farkli dallarda yapildig: anlagilmaktadar.

Meseleyi fikhi acidan ele alan calismalarin yeni oldugunu sdylemek miimkiindiir.

Yapay etle ilgili ¢alismalarin ve iiretimin heniiz baslangi¢c asamasinda oldugu goriilmektedir.
Bu nedenle yapay etin 6niinde uzun bir zaman bulunmakta olup, dmriinii kullanilan teknolojiye
bagli dini boyutu ve bununla alakali olarak oOzellikle tiiketici kabulii belirleyecektir.
Ulkemizdeki g¢aligmalarin Avrupa iilkelerine gore daha c¢ok yeni oldugunu sdylemek

mumkindiir.
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Konuyla ilgili iilkemiz disinda fikih akademilerinin karari bulunsa da Din Isleri Yiiksek
Kurulu’'nun heniiz bir kararmin olmadigi goriilmiistiir. Islam Birligi Teskilatina baglh
Uluslararas islam Fikih Akademisinin 265 sayili kararinda yer verdigi “yapay etin dogal etin
yerine gecgecek sekilde alternatif olmamasi, dogal etin yaninda bir segenek, cesit olarak
sunulmas1” seklindeki ibarenin sedd-i zerai, maslahat dengesi ve yapay etin gelecegi noktasinda

onemli bir kriter oldugunu ifade etmek miimkiindiir.

Konu fikhi agidan degerlendirildiginde yapay etin iiretim asamalarinda 6zellikle hiicre kaynagi
ve hiicrenin beslenme ortamiin tahlili 6n plana ¢ikmaktadir. Bu asamalarin helal kabul
edilebilmesi icin hiicre kaynaginin eti yenilen ve usuliine gore tezkiye edilmis bir hayvandan

alinmasi ve biilyiime ortaminda helal maddelerin kullanilmas1 gerekmektedir.

Yapay et liretiminde gelinen asamada canli hayvandan alma, sigir serumu kullanmaya yonelik
tercih edilen yontemlerine bakildiginda bu iki kriteri saglamadigindan iiretilen et haram
olmaktadir. ilerleyen zamanda tercih edilen yontemler helal kriterleri sagladiginda fikhi hiikiim
yeniden ele alinabilecektir. Bununla birlikte konu hem simdi hem de gelecekte iiretim sonrasi
soframiza gelinceye degin ambalajlama, saklama, nakliye, saglik, giivenlik denetim gibi

acilardan da degerlendirilmesi gerekir.

Yapay et, dogal ete gore maliyet, saglik, ¢evre hayvan refahi gibi konularda bircok fayda/
avantaj barindirdig: saikiyle hareket edilerek tiretilmeye baglamistir. Yapilan ¢alismalarin bir
kisminda yapay etin avantajlar1 adi altinda sdylenen hususlarin aslinda dyle olmadigi baska
calismalarda belirtilmistir. Bu durum ve yapay etin dezavantajlar1 olarak sdylenen hususlar
beraber diisiiniildiiglinde yapay etin faydalarinin siipheli, zararlarinin ise kuvvetle muhtemel
oldugu ifade edilebilir. Dolayisiyla yapay etin ongoriilen faydalar1 maslahati saglamaktadir ve
bu agidan helal kabul edilebilir demek miimkiin degildir. Zira maslahatin gecerlilik sartlar

bulunmamaktadir.

Yapay etin dogal iiretime alternatif olmasiyla tarim, hayvancilik sektoriinde basta isttihdam
problemine, daha ucuz ete ulagmak yerine yapay etin maliyetinden dolay1 etin daha pahali
olmas1 ve sadece belli bir kesimin ulasabilecegi bir gidaya doniismesine yol agmasi, kurban
ibadetine olumsuz etkisi, basta bugday olmak iizere tahil {iretiminin azalmasina sebep olmasi

sedd-i zerai acisindan yapay eti tartismali hale getirmektedir.
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Bagta obezite olmak iizere beslenme aliskanliimizin degigsmesine ve kiiresel gida israfinin
Oonlenmesine yonelik yapilacak faaliyetler de beslenme ve protein ihtiyacinin karsilanmasi

noktasinda yapay ete gore gayet etkili alternatif bir ¢aligsmadir.

Kaynakc¢a
Akkemik, Y., & Giiner, A. (2021). In Vitro Et (Kiiltiir Et) Uretimi. Eurasian Journal of
Veterinary Sciences, 37(3), 217-224.

https://doi.org/DOI1:%252010.15312/Eurasian) VetSci.2021.346

Altintas, R. (2024). Yapay Etin Fikhi Mesriiyeti. /lahiyat Tetkikleri Dergisi, 61, 42-60.
https://doi.org/10.29288/ilted. 1414857

Bhat, Z.F., Kumar, S., & Fayaz, H. (2015). In vitro meat production: Challenges and benefits
over conventional meat production. Journal of Integrative Agriculture, 14(2), 241-248.

Buhari, E. A. M. b. 1. (6. 256/870). (1981). el-Camiu’s-Sahih (Vols. 1-8). Cagr1 Yayinlari.

Buhiiti, M. b. Y. (8. 1051/1641). (t.y.). Kessafi’l-kind* ‘an (metn)i’l-ikna‘ (Vols. 1-6).
Darii’1-Kiitiibi’1-Iimiyye.

Cessas, E. B. A. b. A. (6. 370/981). (1415). Ahkamii’l-Kur’an (1. bs, Vols. 1-3). Darii’l-
Kiitiibi’l-Ilmiyye.

Chriki, S., & Hocquette, J.-F. (2020). The Myth of Cultured Meat: A Review. 7(7), 1-9.
https://doi.org/do0i:%252010.3389/fnut.2020.00007

Celik, E., & Yasar, A. (2023). Laboratuvardan Sofraya Etik Bir Sorunsal: In-Vitro Et. icinde
Saglik Bilimlerinde Oncii ve Cagdas Yaklasimlar editér Taner Akarsu (ss. 495-520). Duvar
yayinlari.

Dénmez, 1.K. (2003). Maslahat. Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (C. 28, ss. 79-
94). Tiirkiye Diyanet Vakfi Yayinlari.

Ebcim, B.C., Nakilcioglu, E., & Otles, S. (2021). In Vitro Etin Uretimi ve Besleyici Degeri.
Sinop Universitesi Fen Bilimleri Dergisi, 6(2), 189-201.
https://doi.org/10.33484/sinopfbd.935965

Ebu David, S. b. E. es-S. (6. 275/888). (1981). es-Siinen (Vols. 1-1-5). Cagr1 Yayinlari.

Ede, G., & Yalgi, H. (2023). Beslenme ve Diyetetik Ogrencilerinin Yapay Et Tiiketimine
Iliskin Tutumlar1. Akademik Gida Dergisi, 21(1), 80-89. https://doi.org/10.24323/akademik-

gida.1274031

Ekici, O. K. (2011). Yapay Et Gelecegin Hayvansal Gidas1 Olabilir mi? TUBITAK Bilim ve
Teknik Dergisi, 36-41.

Feyyimi, E.-A. H. A. b. M. b. A. el-H. (6. 770/1368-69). (1421). el-Misbahu’l-miinir fi
garibi’s-Serhi’l-kebir (1. bs). Daru’l-Hadis.

Goénan, Y. (2025). Islam’in Helal-Haram Paradigmasi Cercevesinde Hiicre Temelli Yapay
Etin Mesruiyeti Sorunu. Kongre Kitab1 ed. Recep Karakas, Okan Sarigdz, 140-154.

129



https://doi.org/DOI:%252010.15312/EurasianJVetSci.2021.346
https://doi.org/10.29288/ilted.1414857
https://doi.org/doi:%252010.3389/fnut.2020.00007
https://doi.org/10.33484/sinopfbd.935965
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1274031
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1274031

I.
‘ HE|_~A_-|_ Uluslararas: Helal Akreditasyon Kongresi !!

(IHAC 2026)

ibn Abidin, M. E. (1252/1836). (1984). Reddii’l-Muhtar ale’d-Diirri’l-Muhtar (Hasiyetii ibn
Abidin) (Vols. 1-1-6). Kahraman Yayinlar1.

Ibn Kudame, E. M. M. A. b. A. (6. 620/1223). (1417). el-Mugni (3. bs, Vols. 1-1-15). Darii
Alemi’l-Kutiib.

fbn Mace, E. A. M. b. Y. M. el-K. (273/887). (1981). es-Siinen (Vols. 1-1-2). Cagr
Yaylari.

Ibn Riisd, E.-V. M. b. A. (6. 595/1198). (1425). Bidayetii’l-miictehid ve nihayetii’l-muktesid
(2. bs). Darii’1-Kiitiibi’l-IImiyye.

Ibnii’l-Arabi, E. B. M. b. A. (6. 543/1148). (1424). Ahkamii’l-Kur’an (3. bs, Vols. 1-4).
Daru’1-Kiitiibi’1-Iimiyye.

Isfahani, E.-K. H. b. M. er-R. (6. 502 /1109). (2010). el-Miifredat fi garibi’l-Kur’an (6. bs).
Darii’l-Marife.

Jochems, C. E. A., van der Valk, J. B. F., Stafleu, F. R., & Baumans, V. (2002). The use of
fetal bovine  serum:  Ethical or  scientific  problem?  30(2), 219-227.
https://doi.org/DOI:%252010.1177/026119290203000208

Kararlar. (t.y.). Islam Fikih Akademisi. Gelis tarihi
https://drive.google.com/file/d/1076shDgT dWamtyzrWTKS1cQXF 2MciY/view

Kararlar ve Tavsiyeler (1. bs). (2025). Uluslararas1 Islam Fikth Akademisi.

Késani, A. E. B. b. M. (6. 587/1191). (1424). Beda'i'u’s-sand’i’ f1 tertibi’g-serd’i’ (2. bs,
Vols. 1-1-10). Darii’l-Kiitiibi’l-[Imiyye.

Lynch, J., & Pierrehumbert, R. (2019). Climate Impacts of Cultured Meat and Beef Cattle.
Front. Sustain. Food Syst., 3(5), 1-11. https://doi.org/10.3389/fsufs.2019.00005

Mansur, H. M. Halid. (2025). 14-1 ,(1)52 Ases8 du) 0 de ) yioal o alll 5 gy J sl

Merginani, B. E.-H. A. b. E. B. el-F. (593/1197). (t.y.). el-Hidaye Serh-u Bidayeti’l-Miibted1
(2 (Dort ciiz halinde)). Darti’l-Erkam b. Ebi’l-Erkam.

Mevsili, E.-F. M. A. b. M. (6. 683/1284). (1419). el-Ihtiyar li-ta‘1ili’l-Muhtar (1. bs, 2 (Bes
cliz halinde)). Darii’l-Marife.

Mottet, A., De Haan, C., Falcucci, A., Tempio, G., Opio, C., & Gerber, P. (2017). Livestock:
On our plates or eating at our table? A new analysis of the feed/ food debate. Global Food
Security, 14, 1-8. http://dx.doi.org/10.1016/;.gfs.2017.01.001

Muslu, M. (2021). Yapay Et (Sentetik Et—XKiiltiir Eti), Kiiresel Protein Gereksinimi I¢in
Alternatif Bir Kaynak Olabilir Mi? I¢inde 4. Uluslararas1 Saglik ve Yasam Kongresi (Vols. 1-
2, ss. 339-348). Burdur Mehmet Akif Ersoy Universitesi.

Muslu, M. (2022). Siirdiiriilebilir Beslenme ve Protein Ihtiyaci igin Alternatif Bir Kaynak:
Sentetik  Et  (Kiltir  Eti).  Akademik  Gida  Dergisi,  20(2), 189-193.
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1149886

Miirsid, A. b. 1. (1443). 48 du )3 pde daiiadl 0 il (126), 107-161.

130



https://doi.org/DOI:%252010.1177/026119290203000208
https://drive.google.com/file/d/1076shDqT_dWamtyzrWTKS1cQXF_2MciY/view
https://doi.org/10.3389/fsufs.2019.00005
http://dx.doi.org/10.1016/j.gfs.2017.01.001
https://doi.org/10.24323/akademik-gida.1149886

I.
IHALC
‘ HELAL Uluslararasi Helal Akreditasyon Kongresi eleb

(IHAC 2026)

Miislim, E.-H. M. b. el-H. b. M. el-K. (261/875). (t.y.). el-Camiu’s-Sahih (Vols. 1-1-3).
Cagr1 Yayinlari.

Okur, H. C., Onay, T., & Ugar, A. (2023). Alternatif Protein Kaynagi: Yapay Et. Bandirma
Onyedi Eyliil Universitesi Saglk Bilimleri ve Arastirmalari Dergisi, 5(3), 272-281.
https://doi.org/10.46413/boneyusbad.1285248

Schaefer, G. O., & Savulescu, J. (2014). The Ethics of Producing In Vitro Meat. App!
Philos, 31(2), 188-202. https://doi.org/10.1111/japp.12056

Sirbini, S. M. b. A. el-H. (6. 977/1570). (1958). Mugni’l-Muhtac ila Ma'rifeti Elfazi’l-
Minhac (Vols. 1-1-4).

Tagkin, A. (2019). Gelecegin Alternatif Gida Kaynaklar1 ve Gida Teknolojileri [Yiksek
Lisans Tezi]. Tekirdag Namik Kemal Universitesi.

Tirmizi, M. b. 1. (6. 279/892). (1401). es-Siinen (Vols. 1-5). Cagr1 Yaynlari.

Tuncel, N. Y., & Polat, H. (2021). Siirdiiriilebilir Et Tiiketimiyle iklim Degisikligini
Onleyebilir miyiz? Bilim ve Teknik, 648, 66-69.

Warner, R. D. (2019). Review: Analysis of the process and drivers for cellular meat
production. Animal, 13(12), 3041-3058. https://doi.org/10.1017/S1751731119001897

Yetim, H., & Giines, Z. S. (2022). Helal Gida ve Yapay Et Uretimi. Saglik Diisiincesi ve Tip
Kiiltiirii Dergisi, 62, 110-115.

Yetim, H., & Tekiner, I. H. (2020). Alternatif Protein Kaynaklarindan Yapay Et Uretimi
Kavramina Elestirel Bir Bakis. Helal ve Etik Arastirmalar Dergisi, 2(2), 85-100.

131



https://doi.org/10.46413/boneyusbad.1285248
https://doi.org/10.1111/japp.12056
https://doi.org/10.1017/S1751731119001897

lst
( HELAL International Halal Accreditation Congress !!

(IHAC 2026)

THE JURISPRUDENTIAL (FIQH) EVALUATION OF ARTIFICIAL
MEAT

Hasan Kilig!

bedayil327@gmail.com

Abstract

One of the essential needs of human beings is undoubtedly food. When food is mentioned,
animals and plants come to mind; however, in Islamic scriptural texts (nass), and consequently
in the discussions of Muslim jurists (fugaha’), animal-based foods have been addressed more
extensively. Meat occupies a central place among animal-based foods. In order to meet the meat
demand of the steadily increasing world population, various animal farming systems, including
fish farms, have been established. In parallel with this development, the feed industry has also
expanded. Such large-scale production inevitably leads to increased consumption of natural
resources such as land, water, and energy, and consequently to environmental pollution. For
these reasons, scientists have been working on more environmentally friendly food production
technologies, one of which is cultured (artificial) meat. Within this context, it is known that
cultured meat has been produced in processed forms such as meatballs; however, its production
has not yet become widespread. Studies indicate that many factors, including cost, social
acceptance, health, environmental impact, hygiene, and halal compliance, influence this
process. From the perspective of social acceptance, halal status is of particular importance, and
its determination is possible through figh-based studies. Accordingly, this issue is examined
from a figh perspective. Since the subject also involves veterinary medicine, food technology,
nutrition, and dietetics, studies conducted in these fields have been reviewed. A sound figh
evaluation requires an understanding of how cultured meat is produced and which methods are
used. These studies emphasize two key elements: the source of the cells and the growth
medium. Islamic legal texts provide guiding principles related to these aspects, which form the
basis for determining halal food.

Keywords: figh, food, halal food, artificial meat.
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ALTERNATIVE SOURCES OF PROTEIN: TECHNICAL ASPECTS
AND HALAL REQUIREMENTS

Saeed Hayek'

saeed.hayek@ifanca.org

Abstract

Plant-based meat analogues, clean meat (cultivated cell-based meat), mycoprotein (single-cell
proteins) and edible insects are promising major alternative sources of protein. In the excitement
of accepting this new technology, the halal status of these alternative sources of protein is in
question, no clear halal requirements established yet. In this review paper, we explore the
current technological innovations, acceptability for Muslim consumers, and halal raised
questions. The method of this review focuses on screening and searching the current literature
and halal standards and extracting data from recent publications. The findings show limited
understanding to the technological aspects of the alternative sources of proteins among Muslim
consumers and Islamic scholars, resulting on conflict Islamic opinions. Plant base materials are
the most acceptable to halal but when processed to mitigate the real meat the final product
becomes doubtful to halal due to the added additives that are sourced from non-halal materials.
Clean meat is genuine animal meat produced from animal cells grown in a controlled culture
medium which brings questions to halal about the source of cells and components of culture
medium. Mycoprotein is also questionable due to the culture medium components. Edible
insects are controversial, accepted by some Muslim cultures while rejected by others. Screening
the published halal standards, alternative sources of proteins are either not covered, not clear,
or have conflict opinions. In conclusion, with value modification in the technical processing
and effective education to Muslim consumers, the halal requirements can be established, and
alternative sources of protein could become mainstream in the halal markets.

Keywords: halal, plant base, clean meat, mycoprotein, insects.
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BEYOND RELIGIOUS OBLIGATION: THE POLITICS OF HALAL
CERTIFICATION IN MALAYSIA

Mohd Fauzi Abu-Hussin!, Muhammad Bilal Zafar?
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Abstract

Halal certification in Malaysia is increasingly understood as a state-led regulatory regime that
transcends religious obligation to function as a tool of political economy and market
governance. While rooted in Islamic legal requirements, its institutionalisation of halal
certification under Malaysia’s Department of Islamic Development (JAKIM) reflects deeper
intersections of state authority, market strategy, and national branding. The paper examines
how halal certification mediates the relationship between state power, Muslim consumer
identity, and private sector actors within the broader context of Malaysia’s ambition to position
itself as a global halal hub. Employing a qualitative case study approach, the analysis integrates
policy documents, legislative texts, academic literature, and organizational manuals. Guided by
a political economy framework, the analysis focuses on regulatory monopoly, institutional
gatekeeping, political consumerism, and economic nationalism. Data were then analysed
thematically. The findings revealed that Malaysia’s highly centralised halal governance
structure enables the state to exercise control over both religious interpretation and market
access. While intended to empower Malay-Muslim economic interests, the current certification
infrastructure favors large corporations-often non-Muslim or multinational-while
marginalizing SMEs due to high compliance costs. Moreover, halal certification has evolved
into a tool of soft power projection, with Malaysia leveraging it for international diplomacy and
influence within the global halal economy. This paper contributes to existing scholarship on
halal governance and regulatory studies by conceptualising halal certification as an instrument
of institutional power and market regulation rather than solely a mechanism of religious
compliance. By situating halal certification within debates on regulatory governance and
political economy, the study advances understanding of how religious standards are mobilised
in shaping economic inclusion, national identity, and global competitiveness.

Keywords: halal governance, regulatory state, political economy, JAKIM, -certification
politics.
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HELAL TEDARIK ZINCIiRI VE IZLENEBILIRLIK SISTEMLERININ
TUKETICI GUVENLIGI VE SEKTOR SEFFAFLIGINA KATKISI

Fuat Ozcan!

fuat.ozcan(@karatay.bel.tr

Ozet

Bu ¢alismanin amaci, helal gida ve helal {iriin sektoriinde tedarik zinciri siire¢lerine entegre
edilen modern izlenebilirlik sistemlerinin tiiketici giivenligi, risk yonetimi ve sektor seffafligi
tizerindeki etkilerini kapsamli bi¢cimde analiz etmektir. Helal tedarik zinciri, yalnizca ham
madde ve iiretim siireglerinin dini gerekliliklere uygunlugunu degil, ayn1 zamanda lojistik,
depolama, paketleme ve dagitim asamalarinda ¢apraz bulagsma (cross-contamination) riskinin
onlenmesini de zorunlu kilmaktadir. Arastirma yonteminde, kiiresel helal tedarik zinciri
yonetimi, dijital kayit sistemleri ve izlenebilirlik teknolojileri tizerine mevcut akademik literatiir
sistematik olarak taranmis; Blockchain, RFID, IoT tabanli sensor aglar1 ve bulut destekli
sertifikasyon veri tabanlarinin sertifikasyon siireglerini nasil optimize ettigi karsilastirmali bir
analiz ¢ercevesinde incelenmistir. Calismanin bulgulari, 6zellikle Blockchain tabanli dagitik
kayit mimarilerinin degistirilemez veri saklama kapasitesi sayesinde helal tetkik siireglerinde
veri biitlinligiinii giiclendirdigini ve sahte sertifika riskini azalttigin1 gostermektedir. Ayrica
dijital izlenebilirlik sistemlerinin, olas1 uygunsuzluk, ¢apraz temas veya bilesen kaynagi
belirsizligi durumlarinda geri ¢agirma (recall) siireglerini manuel sistemlere kiyasla ¢cok daha
kisa siirede baglatabildigi ve kriz yonetimini hizlandirdig: tespit edilmistir. Tiiketici davranisi
acisindan degerlendirildiginde, dijital sertifika dogrulama uygulamalari ve mobil tabanh
sorgulama araglarinin tiiketicilerin sertifika gegerliligini, tetkik ge¢misini ve {iriin kaynagini
anlik olarak goriintiileyebilmesini saglayarak giiven algisint dogrudan gii¢lendirdigi
gorlilmiistiir. Caligmada, izlenebilirlik sistemlerinin giiven olusturma kapasitesinin yalnizca
teknolojik altyapiya degil, ayn1 zamanda uluslararasi akreditasyon standartlariyla uyumlu veri
yonetisimi modellerinin kurulmasina da bagli oldugu vurgulanmaktadir. Sonug olarak, helal
tedarik zincirinde siirdiiriilebilir seffaflik ve yiiksek tiiketici giivenligi igin izlenebilirlik
teknolojilerinin uluslararasi sertifikasyon ekosistemine entegre edilmesi, paydaglar arasinda
ortak bir giivenilir veri ag1 olusturulmas: ve odzellikle KOBI’lerin bu sistemlere erisimini
kolaylagtiracak finansal ve yapisal tesvik mekanizmalarinin gelistirilmesi gerekmektedir.

Anahtar Kelimeler: helal tedarik zinciri, izlenebilirlik, tliketici giiveni, seffaflik, helal
akreditasyon.
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CONTRIBUTION OF HALAL SUPPLY CHAIN AND
TRACEABILITY SYSTEMS TO CONSUMER SAFETY AND
SECTORAL TRANSPARENCY

Fuat Ozcan!

fuat.ozcan@karatay.bel.tr

Abstract

The aim of this study is to comprehensively analyze the impact of modern traceability systems
integrated into supply chain processes in the halal food and halal product sector on consumer
safety, risk management, and industry transparency. The halal supply chain necessitates not
only compliance of raw materials and production processes with religious requirements but also
the prevention of cross-contamination risks during logistics, storage, packaging, and
distribution. The research methodology systematically reviewed existing academic literature on
global halal supply chain management, digital record systems, and traceability technologies,
and examined how Blockchain, RFID, IoT-based sensor networks, and cloud-supported
certification databases optimize -certification processes within a comparative analysis
framework. The findings of the study show that, particularly due to the immutable data storage
capacity of Blockchain-based distributed record architectures, data integrity is strengthened in
halal audit processes and the risk of counterfeit certificates is reduced. Furthermore, it was
found that digital traceability systems can initiate recall processes much faster than manual
systems in cases of potential non-conformity, cross-contamination, or uncertainty regarding the
origin of components, thus accelerating crisis management. From a consumer behavior
perspective, digital certificate verification applications and mobile-based inquiry tools have
been shown to directly strengthen trust by enabling consumers to instantly view certificate
validity, audit history, and product origin. The study emphasizes that the trust-building capacity
of traceability systems depends not only on technological infrastructure but also on establishing
data governance models compliant with international accreditation standards. Consequently,
for sustainable transparency and high consumer safety in the halal supply chain, it is necessary
to integrate traceability technologies into the international certification ecosystem, create a
common, reliable data network among stakeholders, and develop financial and structural
incentive mechanisms to facilitate access to these systems, particularly for SMEs.

Keywords: halal supply chain, traceability, consumer trust, transparency, halal accreditation.
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THE ROLE OF HALAL CERTIFYING BODY TO FORMALIZE
HALAL ACCREDITATION TOWARDS IMPORTED HALAL MEAT
IN BRUNEI

Norkhairiah Hashim!, Nor Surilawana Sulaiman?
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Abstract

The assurance of halal integrity in imported meat is a critical concern for Muslim-majority
countries that rely heavily on international food supply chains. At the same time, consumers
are increasingly concerned about whether the products they consume are halal; hence, demand
for transparency, ethical sourcing, and safety has never been higher. One crucial system that
upholds these values, particularly in meeting the dietary needs of Muslim consumers, is halal
accreditation. Therefore, Brunei’s commitment to halal integrity as a cornerstone of its Islamic
economy underscores the critical need for a robust accreditation mechanism for imported meat
products. This paper examines the pivotal role of halal certifying bodies (HCBs), particularly
the Brunei Islamic Religious Council (BIRC), which is monitored and enforced by the Halal
Food Control Division (HFCD) under the Department of Shariah Affairs (DSA), in formalising
halal accreditation processes to ensure Shariah-compliance, affecting product safety and, in
turn, consumer confidence. This study makes a distinct contribution to halal governance
literature by shifting the focus from generic certification principles to the operational mechanics
of a state-mandated, religious council-led accreditation system for a critical imported meat. It
critically examines Brunei’s integrated model, in which the BIRC functions not merely as a
certifier but also as a proactive gatekeeper and enforcer across borders, a nuanced governance
approach that is less documented in existing research. Using a qualitative doctrinal and policy
analysis approach, the analysis is anchored in a close examination of Brunei’s primary
regulatory instruments, namely the Halal Certificate and Halal Label Order (HCHLO) and the
Halal Meat Act (HMA), and the implementing protocols of the HFCD. By dissecting these
specific legal and institutional frameworks, the paper reveals how formalised accreditation
enhances traceability and reduces adulteration, thereby offering concrete insights for
strengthening halal integrity in globalised markets.

Keywords: Brunei, consumer confidence, halal accreditation, halal product safety.
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TRACEABLE CALIBRATION OF PRESSURE DATA LOGGERS AS
METROLOGICAL SUPPORT FOR HALAL COMPLIANCE*

Bumi Hera Rihlatu!, Fahmy Munawar Cholil?, Ian Rizki Ramadhan®, Mochamad Kurniawan*, Fanfan Budi
Mulya’

bumiherarihlatu@gmail.com

Abstract

Ensuring traceability of measuring instruments is essential for validating pressurized
sterilization systems such as autoclaves and retort machines, particularly within the halal food
industry where hygiene and sanitation are strictly regulated. International standards such as
OIC/SMIIC 1:2019 state that hygiene, sanitation, and food safety are prerequisites in halal food
preparation and require measuring and testing devices that affect product quality or health to be
properly maintained and calibrated. These requirements highlight the importance of traceable
calibration in halal assurance systems. In pressurized sterilization systems, both temperature
and pressure are critical parameters that require calibration. However, this study is limited to
the calibration and traceability of pressure measurements. Pressure data loggers are commonly
used to verify pressure conditions inside such systems and therefore must be calibrated against
traceable standards to ensure their traceability and accuracy. Unlike conventional pressure
measuring devices, pressure data loggers generally do not provide dedicated pressure ports that
allow direct connection to reference standards. Consequently, calibration through direct
coupling is not feasible, and a pressure chamber is required to establish controlled and uniform
pressure conditions for comparison. This study presents the development of a calibration system
for pressure data loggers using a pressure chamber and traceable pressure standards. The data
loggers were placed inside a pressure chamber and calibrated at set points ranging from 1.0 to
3.6 bar. Calibration was performed by direct comparison using a traceable pressure module as
the standard. Measurement errors were evaluated using sequence A from DKD-R 6-1, and
measurement uncertainty was estimated in accordance with JCGM 100:2008. From the
calibration results, the error is 0.0087 bar with an uncertainty of 0.0010 bar at the point of 3.6
bar. These results demonstrate that the developed setup and procedure provide traceable
measurement results that support system validation, halal assurance, and conformity assessment
activities.

Keywords: pressurized sterilization system validation, retort machine, autoclave, uncertainty.
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FARMASOTIK VE KOZMETIK FORMULASYONLARDA JELATIN
KULLANIMI VE HELAL ALTERNATIFLERININ
DEGERLENDIRILMESI

Zeynep Kocaizmirli Aktag!
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Ozet

Jelatin, farmasdtik teknoloji alaninda etkin madde stabilizasyonu, ¢oziinme hizi artisi, tat koku
maskeleme, diisiik maliyet gibi nedenlerinden dolayr kapsiil, tablet ve kozmetik
formiilasyonlarinda ¢ok sik kullanilan 6nemli bir yardimci maddedir. Buna karsilik, jelatin
tiretiminde kullanilan domuz igerikli iiriinler ve kullanilan sigir kaynakli {irtinlerin ise kesim
sartlarmin belirsizligi Islam dinine mensup kisiler i¢in biiyiik engel olusturmaktadir. Bu sorun
“Helal Farmasotik™ kavramini kiiresel bir gereklilik haline getirmistir. Bu ¢alismada, hayvansal
jelatinin Ustiinliikleri ve tiretimindeki sakincalari ile helal sertifikali bitkisel alternatiflerinin
kiyaslamasi ele alinmistir. Calisma, literatiir taramasi ve kalite standartlarinin analizi yontemi
ile yiiriitilmiistiir. Ilagc ve kozmetik alanda kullanilan sigir ve domuz jelatinleri ile
hidroksipropil metilseliiloz (HPMC), modifiye nisasta, karagenan, pektin gibi bitkisel kaynakl
triinlerin  stabilite, c¢ozinlrlik, pH, jellestirme giicii, seffaflik gibi bircok o6zelligi
karsilastirilmistir. Ayrica bu konu o6zelinde cesitli helal standartlar1 da analiz edilmistir.
Analizler sonucunda, HPMC gibi bitkisel bazli kapsiillerin diisiik nem igerigi sayesinde
hayvansal jelatine gore daha yiiksek stabilizasyona sahip olduklar1 belirlenmistir. Ancak
endiistriyel 6l¢ekteki tiretim hatlarinin teknik modifikasyonlar1 ve ham madde maliyetindeki
zorluklarin da ele alinmas1 gereken bir diger dnemli konudur. Ayni1 zamanda segilen ham
maddelerin helalliginin yam1 sira tiim tedarik zincirinin ve {retim hattindaki capraz
kontaminasyon risklerinin de yonetilmesi kritik bir 6nem tagimaktadir. Helal sertifikali ilag¢ ve
kozmetik {irlinlerinin iiretimi sadece bir dini gereklilik degil, ayn1 zamanda iiriin giivenligi ve
1zlenebilirligi i¢in de gelistirilmis bir kalite giivence sistemi olusturmaktadir. Farmasotik alanda
belirlenecek standartlarin ilag/kozmetik/gida takviyesi sektoriine entegrasyonu da hem yerli
uretime deger katacak hem de kiiresel helal ilag/kozmetik pazarinda rekabet avantaji
saglayacaktir. Bu nedenle gelecekteki calismalarda bitkisel/sentetik polimerler ile maliyet-etkin
iretim yontemlerine odaklanilmasi biiylik 6nem tagimaktadir.

Anahtar Kelimeler: helal farmasotik, jelatin, HPMC, formiilasyon.
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1. Giris

Jelatin, farmasotik ve kozmetik endiistrilerinde; etkin madde stabilizasyonu ve ¢oziinme
hiz1 artisi1 i¢in kullanilan, tat ve koku maskeleme ile diisiik maliyet avantajlari olan bir yardimct
maddedir (Grossman & Bergman, 1992; Karim & Bhat, 2009). Kolajenin kismi hidrolizi ile
elde edilen bu renksiz protein, 6zellikle kapsiil ve tablet formiilasyonlarinda altin standart
olarak kabul edilmektedir (Alipal vd., 2021). Ancak, kiiresel jelatin {iretiminin biiyiik bir
kisminin domuz kaynakli olmasi ve sigir kaynakl iiriinlerin islami usullere uygun kesim
sartlarindaki belirsizlikler, Miisliiman tiiketiciler icin ciddi bir engel teskil etmektedir
(Abdelmalek vd., 2016). Bu durum, Helal Farmasotik kavramini sadece bir dini gereklilik

olmaktan ¢ikarip, kiiresel bir kalite ve giivenlik standardi haline getirmistir.

Bu calismanin amaci, geleneksel jelatinin teknik tstiinliiklerini ve tiretimindeki kisitlamalari
inceleyerek; HPMC, modifiye nisasta ve balik jelatini gibi helal sertifikali alternatiflerin
formiilasyonlardaki performansin1 degerlendirmektir. Calisma kapsaminda, bu materyallerin

stabilite, ¢oziiniirliik ve pH gibi kritik parametreleri literatiir verileri 1s181nda karsilastirilacaktir.

1.1. Jelatin Tanim ve Tarihsel Gelisimi

Jelatin, hayvan kemiklerinde ve derilerinde bulunan kolajen adi verilen bir bag dokusundan
saflastirilarak elde edilen renksiz bir proteindir (Alipal vd., 2021).

Kolajenin asidik veya alkali 6n islemler sonucu lifli yapisinin pargalanmasiyla gesitli polipeptit
zincirlerinin arasinda ¢apraz baglar olusmaktadir (Abdelmalek vd., 2016). Bu sayede yliksek
yapisal stabilitesi, besleyiciligi ile protein bazli bir hidrokolloid olan jelatin olusmaktadir
(Milano vd., 2023). Jelatin gida, ila¢ ve kozmetik gibi birgok alanda; emiilgator, plastiklestirici,
jellestirici, kopiirtiicli, nem tutucu, doku iyilestirici ve baglayict madde olarak bir¢ok amagla

kullanilmaktadir (Bhat & Dalvi, 2024).

Jelatinin olusumu kolajenin hidrolizi ile olustugundan oncelikle kolajenin kaynagina inilmesi

gerekmektedir. Bu hem jelatinin kalitesini hem de helalligi acisindan 6nem arz etmektedir.

Gida sektoriinde birgok yumusak sekerlerin, marshmallowlarin, joleli tatlilarin, jelibonlarin,
dondurma, kek, ¢ikolata gibi bircok maddenin igerisinde yer almaktadir. Ote yandan, ilag
endiistrisinde yumusak ve sert kapsiillerin bilesiminde, tabletlerin kaplanmasi ve vitaminlerin

kapstillenmesinde ¢ok sik kullanilmaktadir (Alipal vd., 2021; Karim & Bhat, 2009). Bu durum
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helal tiikketim kisminda en tartismali konulardan biri haline getirmektedir (Mahamud vd., 2023;

SMIIC, 2021b).

Jelatin en cok domuz ve sigirin derisi ve kemiklerinden liretilmektedir. Yapilan son ¢alismalarda
jelatinlerin balik derisinden de {iretildigini gostermektedir (Abdelmalek vd., 2016). Jelatinin
helalligi hayvansal kokenine ve Islami usullere gore kesilmesine bagli olarak degismektedir.
Domuz kaynakli iiretilen jelatinler hem Miisliiman hem de Yahudi topluluklar i¢in yasak kabul
edilmektedir (Mahamud vd., 2023). Ayrica sigir kaynakli hastaliklarinda iiretilen jelatinlerle
bulasabilecegi konusu endise olusturmaktadir (Sudarsono & Nugrohowati, 2020).

Kiiresel jelatin pazari, gida ve ilag endiistrisinde her gecen yil artmaktadir. 2024 yilinda diinya
capinda yaklagik jelatin tiikketimi 350.000 — 450.000 ton civarindadir (Rather vd., 2022).
Uretimin yaklasik %45 oraninda en biiyiik paya sahip olan domuz derisi iken %25 oraninda
sigir derisi ve %20 oraninda sigir kemigi almaktadir (Sudarsono & Nugrohowati, 2020). Yeni
gelisen calismalarda ise balik derisindeki oran ise %1-2 civarindadir (Alipal vd., 2021; Al-
Nimry vd., 2021). Domuz derisinden jelatin {iretiminin maliyetinin daha az ve daha kisa siirede
tretilmesi Bati ve Uzak Dogu pazarlarinda daha baskin olmasina neden olurken; helal

hassasiyeti s1g1r ve balik jelatini iiretimini artirmaktadir (Mahamud vd., 2023).

Sekil 1. Kiiresel pazarda jelatin kaynaklar1 (Sudarsono & Nugrohowati, 2020)

E Domuz derisi
B S1g1r derisi

B S1g1r kemigi
W Balik derisi
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1.2. Jelatin Yapisi

Jelatinin yapis1 tekrarlayan aminoasitlerden (Gly-XY) meydana gelir. Genel formiiliinii 1/3
kismu ile Glisin, diger 1/3’°lik kismini ile Prolin veya Hidroksiprolin olusturmaktadir (bkz. Sekil
1). Glisin aminoasidin merkezinde yer alir, yaklasik %30’unu olusturur. Prolin yapisal destek
saglamaktadir (Badii & Howell, 2006). Hidroksiprolin ise termal stabiliteyi saglayarak jellesme
sicakligi i¢in 6nemlidir. Hidroksiprolin miktari jelatinin kaynagina gore degismektedir ve bu

durumda erime noktasini direkt etkiler (Acevedo vd., 2021; Ahmad vd., 2015).

Sekil 2. Jelatinin kimyasal yapis1 (Milano vd., 2023)
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Glisin Serin Hidroksiprolin Glisin ~ Prolin Lizin

Jelatinlerin ticari olarak degerini belirleyen en dnemli parametre Bloom degeridir. Bu deger
jellesme giiciinli gostermektedir. Jelatin kaynagia gore 10-300 bloom arasinda degiskenlik
gostermektedir (Acevedo vd., 2021). Ornegin ilag formiilasyonlarinda kullanilan sert
kapsiillerde 200-250 bloom degerine sahip jelatinler tercih edilirken, kozmetik
formiilasyonlarinda daha diisiik Bloom degerine sahip jelatinler viskoziteleri i¢in yeterli

olabilmektedir (Bhat & Dalvi, 2024).

1.3. Jelatin Ekstraksiyon Yontemleri

Jelatin ekstraksiyonu, kolajenin lifli yapisinin ¢esitli yontemler ile pargalanarak ¢oziiniir bir
proteine doniistiiriilmesi siirecidir (bkz. Sekil 2). Jelatin iiretimi ham madde olan deri ve kemik

parcalarinin 6n islemden gecirilmesiyle olusmaktadir. Jelatinin kalitesi ve verimi kullanilan

142




( k IHAC
wm.mmw Uluslararasi Helal Akreditasyon Kongresi 22k

(IHAC 2026)

yonteme ve islem kosullarina bagl olarak degismektedir (Abdelmalek vd., 2016; Aydogan,
2020; Carstensen & Rhodes, 1993).

Sekil 3. Kolajenden jelatin sentezi (Reihaneh Teimouri vd., 2024)

Kolajen sarmali

YRR —> X —— ﬁ&M

On islem Saflagtirma

1.3.1. Asidik Siirec (Tip A Jelatin)

Asit islemi genellikle domuz dersi veya gen¢ hayvanlarin kemikleri gibi kolajen capraz
baglarinin daha zay1f oldugu ham maddelerde kullanilmaktadir. Ham maddeler 24 saat boyunca
HCI (hidrokloriir asit) veya H2SO4 (siilfiirik asit) gibi giiclii asitlerin seyreltilmis ¢ozeltileri
icerisinde bekletilir. Bu islemlerden sonra jelatinin izoelektrik noktalar1 6lgiiliir. Bu deger pH

7.0-9.0 arasinda miimkiin olmaktadir (Abdelmalek vd., 2016).

1.3.2. Alkali Siirec (Tip B Jelatin)

Helal iiretim i¢in tercih edilen sigir derisi gibi daha yogun ¢apraz baglara sahip ham maddeler
icin alkali islemlere ihtiya¢ duyulmaktadir (Abdelmalek vd., 2016). Burada ham maddeler
birkag¢ hafta boyunca Ca(OH), (kalsiyum hidroksit/sonmiis kireg) ¢ozeltisinde bekletilir. Bu
siirecte asparajin ve glutamin kalintilar1 deaminasyona yol agar (Badii & Howell, 2006).
Deaminasyon sonucu proteinlerin asitlik derecesi degisir. Bu siire¢ sonucunda izoelektrik
noktast pH 4.7-5.2 arasindadir. Ozellikle Farmasotik formiilasyonlarda bu degerler kritiktir
(Carstensen & Rhodes, 1993).

On islemden sonra sicak su ile ekstraksiyon, filtrasyon ve durulama ile ¢dziinmemis protein ve
yaglarin uzaklastirilmasi, mineral igeriginin diisiiriilmesi, suyun uzaklastirilmas: ve jelatinin

kurutulmas1 gerekmektedir (Abdelmalek vd., 2016).
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1.3.3. Ultrasonik Ekstraksiyon

Kolajen lifleri akustik kavitasyon yontemi ile parcalanarak olusur. Geleneksel yontemlere gore

daha hizlidir ve daha yiiksek verim alinir (Adoni vd., 2025).

1.3.4. Enzimatik Ekstraksiyoz

Kolajenler pepsin gibi 6zgilin enzimler ile hidroliz edilerek olusmaktadir. Burada siire¢ hizlidir
ve atik olusumu azdir. Verim digerlerine gore nispeten diisiiktiir fakat Bloom degeri ytiksektir

(Asih vd., 2019).

1.3.5. Yiiksek Basin¢h Ekstraksiyon

Bu islemler sirasinda 1s1l uygulanmaz. Yiiksek basing altinda protein yapisini denatiire eder.
Bloom degeri yiiksek viskozitesi fazla jelatinler olusmaktadir (Abdelmalek vd., 2016; Ahmady
& Abu Samah, 2021).

Ekstraksiyon siire¢lerinde kullanilan enzimlerin veya yardimci maddelerin de helal olmasi ve
capraz kontaminasyona maruz kalmamis olmasi zorunludur. Ozellikle sigir jelatini
kullanilirken hayvanin islami usullere uygun olarak kesilmesi ve ¢apraz kontaminasyonun

Onlenmesi ve bunun denetlenmesi zorunlu bir siiregtir (SMIIC, 2019; SMIIC, 2021).

1.4. Farmasotik Formiilasyonlarinda Jelatin Kullanimi

Jelatin, farmaso6tik formiilasyonlarda film olusturma, ¢oziiniirliigii 1yilestirme, stabilite artirma,
kontrollii salim gibi bir¢ok amagclar i¢in kullanilmaktadir. Jelatinler biyouyumlu, biyobozunur,
non-toksiktir. Jelatinler farmasotik alanda sert ve yumusak jelatin kapsiillerin bilesiminde yer

almaktadirlar (Grossman & Bergman, 1992; Karim & Bhat, 2009).

Sert jelatin kapsiiller genellikle toz veya graniil haldeki formiilasyonlar i¢in kullanilmaktadir
(Jinlu Packing, 2024). Buradaki jelatin kurutuldugunda homojen, seffaf ve dayanikli bir film
tabakas1 olusturur (Ahmady & Abu Samah, 2021). Bu film ilaci 1siktan ve oksidasyondan
koruyarak stabilitesini artirmaktadir. Diger bir istenilen 6zellikte de ilacin kaplanarak istenilen
sicaklik ve pH araliginda ¢oziinmesini ve salinmasini saglamaktir (Jinlu Packing, 2024).

Genellikle viicut sicaklig1 37°C ve mide asit pH’1 olan 1-2 araliginda jelatin kapsiillerinin hizla
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¢Oziinmesi ve ilaci digartya salivermesi istenilir. Bu durum ilacin biyoyararlanimi i¢in oldukga
onemlidir (Al-Tabakha, 2010). Aym1 zamanda sert jelatin kapsiiller %13-16 civarinda nem
icermektedir. Bu higroskopik ilaglar i¢in avantajli gibi goriinse de ilaca gececek diisiik orandaki

nemde dikkat edilmesi gereken 6nemli kisimlardandir (Barham vd., 2025).

Yumusak kapsiiller ise genellikle s1v1 veya yari-kat1 formiilasyonlar i¢in kullanilmaktadir. Bu
nedenle kapsiillerin daha yumusak ve esnek olmasi istenilir (Ahmady & Abu Samah, 2021).
Kapsiil sadece jelatin ve sudan olusmaz, esnekligi verebilmesi i¢in igerisine glikol, sorbitol gibi
plastiklestirici eklenir ve polimer zincirlerin arasina yerlesip zincirlerin birbirine yaklagmasini
onler. Bu sayede kapsiilasyon etkinligi artar, sizdirmazlig1 artirarak stabiliteyi korur (Bhat &

Dalvi, 2024).

Ayni1 zamanda suda ¢oziiniirliigli cok diisiik etkin maddeler yag icerisinde ¢ozlindiiriiliip jelatin
ile kapstillenebilirler ve jelatin mideye vardiginda dagilarak emilime hazir halde olan ilaci

salabilmektedirler (Abdelmalek vd., 2016).

Agir kan kayiplarinda kan hacmini dengelemek i¢in intravendz olarak modifiye edilmis jelatin
¢ozeltileri kullanilmaktadir. Bu durum jelatinin immiinojenik etkisinin minimumda oldugunu

gostermektedir (Ahmady & Abu Samah, 2021).

Mikrokapsiilasyon yonteminde jelatinler negatif yiikli polimerler ile kompleks
olusturmaktadir. Bu sayede ilaglarin aci tatlar1 maskelenmekte ve kullanilan ugucu yaglar

stabilize edilebilmektedir (Ahmady & Abu Samah, 2021).

Jelatinler ayn1 zamanda kontrollii salim igin de kullanilabilmektedirler. Ila¢ hedeflendirmede
sik¢a kullanilan bu sistem sayesinde salim siiresi uzatilabilmektedir. Ozellikle gluteraldehit ve
genipin gibi kullanilan ¢apraz baglayici ajanlar ile jelatinin ¢6ziinme hiz1 yavaslatilabilir ve

salim siiresi birkag¢ saatten giinlere kadar yayilabilmektedir (Teimouri vd., 2024).

Fakat capraz baglanma jelatin formiilasyonlarinda karsilasilan en biiyiik sorunlardan biri haline
gelebilmektedir. Tlacin kimyasal yapisinda bulunan aldehit gruplar1 veya yiiksek nem-sicaklik
gibi saklama kosullarindaki hatalar, jelatin molekiillerinin birbirine geri doniigiimsiiz olarak
baglanmasina neden olabilmektedir (Acevedo vd., 2021). Bu durum, kapsiiliin midede
¢Oziinememesine ve salinamayan ilacin terapotik etki gostermeden atilmasina neden

olabilmektedir (Bhat & Dalvi, 2024; Bottom vd., 1997).
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1.5. Kozmetik Formiilasyonlarinda Jelatin

Kozmetik endiistrisi, estetik algi ile fonksiyonelligin biitlinlestigi bir alandir (Arana-Linares
vd., 2025). Jelatinin burada iki gorevi vardir. Kozmetik {iriinlerdeki stabiliteyi saglarken ayni
zamanda cilt ve sa¢ sagligini destekleyen bir kaynak olarak kullanilmaktadir (Goswami vd.,

2021).

Krem, losyon veya jeller gibi kozmetik iiriinlerin tiiketiciler tarafindan kabul edilebilir bir iiriin
olmasinin en 6nemli 6zelliginin kolay siiriilebilme ve pliriizsiiz bir yapiya sahip olmasindan

gelmektedir (Arana-Linares vd., 2025).

Sampuan ve dus jellerinin igerisine konulan jelatinler sulu fazda isitildiginda ¢oziiniir,
sogutuldugunda ise matriks yapisini almaktadir. Bu durum akigskanligi kontrol etmek igin

yapilmaktadir (Goswami vd., 2021).

Jelatin koruyucu film olusturarak emiilsiyonlarda yag ve su fazlarmin koalesansini
onlemektedir. Bu durum emiilsiyonlarda stabiliteyi artirirken krem, losyon gibi iiriinlerde

plirtizsiizliigii de saglamaktadir (Goswami vd., 2021).

Jelatin kozmetikte, hidrolize jelatin ya da pazarlama adiyla bilinen kolajen peptitleri formunda
bulunmaktadir. Cilt yiizeyinde ince bir film tabakasi olusturur. Bu film tabakasi, transepidermal
su kaybini azaltarak cildin nem dengesini korur (Goswami vd., 2021). Gece kremlerinde
siklikla kullanilan bu yontem kuru ciltler i¢in idealdir. Jelatinin hiicre yenilenmesini
destekleyici etkisi sayesinde gilines yanigi veya catlamis ciltler i¢in hazirlanan kozmesotik

kremlerde kullanilmaktadir (Arana-Linares vd., 2025).

Sag telleri yapisi geregi biiyiik oranda keratin proteinlerinden olusmaktadir. Jelatinin aminoasit
yapist keratin ile benzerlik gostermektedir (Goswami vd., 2021). Sag tiriinlerinde sa¢ korteksine
niifuz eden ve sac kiitikiiliindeki bosluklar1 doldurabilen diisiik molekiiler agirlikli hidrolize
jelatin kullanilir. Bu sayede boya, perma gibi islem gormiis saclarda kirilmalar1 azaltir ve

parlakligin1 artirir (Arana-Linares vd., 2025).

Jelatin kuruyunca sertlesen bir yapiya sahiptir. Bu sayede sacta kalict sekiller saglamak i¢in sag
spreylerinde ve jolelerde kullanilirlar. Sentetik polimerlere gore daha kolay durulanir ve ¢evre

dostudur (Goswami vd., 2021).
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Modern kozmetikte jelatinin fiziksel doniisiimii sayesinde yenilik¢i liriinler gelistirilmistir.
Yiiksek bloom degerine sahip jelatinler, yiize uygulandiktan sonra kuruyarak biitiin bir tabaka
haline gelir. Daha sonra soyulma esnasinda yiizdeki gozeneklerden kirleri fiziki olarak

temizleyerek, i¢indeki etkin maddeleri cilde hapseder (Gomes vd., 2017).

Jelatin mikrokapsiillerin igerisine parfiim veya A, E gibi vitaminleri hapsedilebilir. Bu kapsiiller
sayesinde {iiriin cilde uygulandiginda patlayarak icerigi ve kokuyu taze bir sekilde salar

(Boonyagul vd., 2022).

Diger sektorlerde oldugu gibi helal kavrami sadece domuz tiirevlerinden kagcinmay1 degil necis
kabul edilen tiim maddelerden armmis olmay1 gerektirir. Uriin etiketlerinde yazan hydrolized
collagen veya gelatin ifadelerinin kaynagini sorgulamak gerekir. Bu nedenle iiriinlerde

kullanilan kaynaklarin helal sertifikalarinin olmasi elzem bir konudur.

1.6. Helal Jelatin Kriterleri

Farmasotik ve kozmetik endiistrisinde bir {iriiniin helal olarak tanimlanmasi sadece son iiriiniin
igerigiyle degil ayn1 zamanda ham maddenin tedarikten paketleme asamasina kadar gelen tiim
siireglerin Islami kurallara uygunlugu ile 6lgiiliir. Jelatin bu siirecteki en kritik maddelerden
biridir.

Helal jelatinde en 6nemli unsur, ham madde kaynaginin domuz ve tiirevlerinin olmamasi, sigir
gibi helal kabul edilen hayvanlarin ise Islami kurallara uygun bir sekilde kesilmis olmasi
gerekmektedir (SMIIC, 2021b).

Islam hukukgularmnin bazilari kolajenin jelatine hidroliz sonucu déniisiirken gegirdigi kimyasal
degisiminin istihale oldugunu ve bu durumda kaynaginin énemli olmadigini savunmaktadir.
Ancak gecerli olan SMIIC standartlarina gore jelatin kaynaginin da mutlaka helal olmasi
gerekmektedir (SMIIC, 2019a).

Gerek tretim gerekse tedarik sirasinda jelatinlerin helal olmayan firiinler ile temas halinde
olmasi, iiriiniin helalligini ortadan kaldirir (SMIIC, 2019). Bu nedenle miimkiinse sadece helal
ham maddelerin islendigi ayri tiretim hatlar1 kurulur. Eger ayni hatta helal ve helal olmayan
maddelerin iiretimi yapiliyorsa, Islami standartlara uygun derinlemesine temizlik protokolleri
uygulanmalidir. Bu siire¢ de bagimsiz bir sertifikasyon kurulusu tarafindan denetlenmelidir
(SMIIC, 2021). Ayrica her sevkiyatta miihiir ve sertifika bulundurarak veri tabakasina

islenmelidir.
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1.7. Analitik Tespit Yontemleri

Jelatin cesitli sicaklik ve asit/alkali islemlerden sonra olustugundan dolayi son iiriinde jelatinin
kaynagini tespit etmek daha zordur. Ancak yeni teknolojiler sayesinde ¢esitli hassas yontemler

ile kaynagi tespit etmek kolaylasmistir (Aini vd., 2023; Mohamad vd., 2018).
1.7.1. DNA Tabanlh Yéntemler: Polimeraz Zincir Reaksiyonu (PCR)

Bu yontem sayesinde 6rnekten alinan DNA dizilimleri ¢ogaltilarak tiir tayini yapilabilmektedir.
Eser miktardaki domuz DNA’lar1 bile tespit edilebilmektedir. Jelatin iiretiminde kullanilan
yiiksek 1s1 ve kimyasal islemler DNA’y1 pargalayabilmektedir. Bu durumda daha kisa DNA
kesitlerini igeren Real-Time PCR yontemleri tercih edilmektedir (Dewi vd., 2023).

1.7.2. Protein Tabanl Yontemler: ELISA

Tiire 0zgii proteinleri veya peptidleri tanimak ic¢in antikorlar kullanan enzim baglantili
immunosorbent testi (Enzyme-Linked ImmunoSorbent Assay, ELISA) jelatin kaynagini test
etmek icin kullanilan bir diger yontemdir (Aini vd., 2023).

1.7.3. Kromatografik ve Spektroskopik Yontemler (LC-MS/MS)

Sivi kromatografisi-kiitle spektroskopisi (Liquid chromatography—mass spectrometry, LC-
MS/MS) giintiimiizde jelatin kaynaginin tespiti i¢in altin standarttir. Domuz ve sigir kaynakli
jelatinlerin aminoasitlerinin dizilimlerinde ¢ok fazla fark bulunmaktadir. LC-MS/MS ile bu
spesifik peptit isaretleyici dizilimleri analiz edilir. Bu yontem sayesinde islenmis kapsiillerde

bile kesin sonug verebilmektedir (Aini vd., 2023; Zhu vd., 2023).

1.7.4. Fourier Doniisiimlii Kizilotesi Spektroskopisi (FT-IR)

FT-IR, molekiillerin kizil6tesi 15181 sogurma 6zelliklerine gore 6l¢lim yapmaktadir. Domuz ve

s1g1ir jelatini farkli fonksiyonel gruplara ve bag yapilarina sahiptir (Zhu vd., 2023).

1.8. Jelatine Ek Helal ve Bitkisel Alternatifleri

Jelatinin fizikokimyasal {istlinliiklerine karsi, helallik tartismasi, vegan yasam tarzi, ¢esitli

hastalik riskleri alternatif yollar bulmaya yoneltmistir. Bitkisel polisakkaritler, modifiye
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selillozlar ve deniz kaynakli biyopolimerler olmak iizere {i¢ ana gruba ayrilmaktadir

(Abdelmalek vd., 2016).

1.8.1. Hidroksipropil Metilseliiloz (HPMC)

HPMC, pamuk lifinden veya odun hamurundan elde edilen bir seliiloz tiirevidir. Bunlar jelatinin
aksine, higroskopik ilaglar i¢in uygundur. Jelatin kapsiillerdeki %13-16 nem orani,
HPMC’lerde %4-6 civarina diismektedir. Bu durum nemden etkilenen ilaglar ve vitaminler i¢in
biiyiik bir avantajdir. HPMC, jelatin gibi kendiliginden termal jellesme gostermez (Barham vd.,
2025). Bu nedenle, kapsiil iiretiminde jellestirici ajanlar ve potasyum/kalsiyum iyonlari
kullanilir. Bu yardimci maddelerin tiirii, kapsiiliin midedeki ¢6zliinme hizin1t dogrudan
etkilemektedir. Jelatin kapsiillerde sik¢a goriilen ve ilag salimini zorlastiran ¢apraz baglanma
sorunu HPMC'de yaganmaz. HPMC ile iiretilen kapsiiller, standart jelatin kapsiillere gore daha
maliyetlidir. Ancak yiiksek stabilite ve genis pH araliginda ¢oziiniirliik saglamasi ile maliyet

dengelenmektedir (Meska Joinway, 2024).
1.8.2. Balik Jelatini

Hayvansal jelatine en iyi alternatif olarak sunulabilir. Balik jelatinlerin erime noktalar1 15-20°C
iken diger sigir jelatinlerinin erime noktalart 30-35°C civarinda olarak daha yiiksektir. Bu
teknik olarak daha hizli ¢6zlinmeye neden olur. Farmasotik formiilasyonlar i¢in dezavantaj olsa
da kozmetik formiilasyonlar i¢in hizli emilime sahip olmasi istenilecek bir durumdur. Diger bir
durum ise balik jelatinlerinin kokusunun baskilanmasi ihtiyacidir (Chandra & Shamasundar,
2014). Helallik riski ne kadar yok gibi goriinse de baliklar icinde murdar kavrami mevcuttur.
Baligin helal olabilmesi i¢in yakalandiginda halen canli olmasi, dliimlerinin suyun disinda
gerceklesmesi, kendi kendine suyun igerisinde 6lmemis olmasi gerekmektedir. Ayrica tedarik
kisminda da yine ¢apraz kontaminasyonun onlenmesi olduk¢a onemlidir. Bu usullere dikkat

edilmesi halinde baliktan elde edilen jelatin de helal olacaktir (SMIIC, 2019).

1.8.3. Nisasta ve Polisakkarit Tabanh Sistemler

Nisasta, pektin, pullulan gibi dogal polimerler 6zellikle ¢ignenebilir tabletlerde ve yumusak

kapsiillerin formiilasyonlarinda jelatin yerine kullanilmaktadirlar (Al-Tabakha, 2010).
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Pektin 6zellikle asidik meyveli ¢ignenebilen tabletlerde uyumlu bir doku saglar. Karajenan ise

yluksek sicaklikta bile stabildir (Abdelmalek vd., 2016).

Aureobasidium pullulans adli mantarin fermantasyonu ile pullulan denilen madde iiretilir. Bu
tiir iiretilen maddelerin oksijen gegirgenligi ¢ok daha azdir (Coltelli vd., 2020). Bu durum
oksidasyon sonucu bozulacak ¢esitli etkin maddeler ve yaglar i¢in miikemmel bir koruma
saglamaktadir. Ozellikle koenzimQ10 veya aromatik yaglar icin essiz bir koruma saglamaktadir

(Cruz-Santos vd., 2023).

Modifiye nisasta yumusak kapsiil formiilasyonlarinda en c¢ok tercih edilen maddedir
(Abdelmalek vd., 2016). Termal stabilitesi yliksektir. Fakat jelatin kadar elastikiyet
saglayamadigi i¢in modifikasyona ihtiya¢ duyar (Meska Joinway, 2024).

2. Yontem

Bu ¢aligma, farmasotik ve kozmetik formiilasyonlarda siklikla kullanilan jelatinin helal
alternatiflerini teknik ve regiilatif agcidan degerlendirmek amaciyla sistematik bir literatiir
calismasi yapilmistir. Arastirma kapsaminda PubMed, Google Akademik ve ScienceDirect gibi
veri tabanlar1 kullanilarak kapsamli bir tarama yapilmistir. Tarama esnasinda; halal
pharmaceutical, gelatin alternatives, halal gelatin, HPMC capsules, halal cosmetics, porcine
gelatin, bovine gelatin, halal certificate gibi anahtar kelimelerin Tiirkce ve Ingilizce

kombinasyonlar1 kullanilmistir.

Tiim taramalarda 2010-2026 yillar1 arasindaki giincel hakemli makaleler incelenmistir. Ayrica
giincel SMIIC standartlar1 ve uluslararas1 helal sertifikasyon kuruluslarimin raporlari da
aragtirma kapsamina alinmistir. Secilen kaynaklarda formiilasyon stabiliteleri, ham madde
kaynaklari, tiretim siiregleri ve analitik tespit yontemleri gibi parametreler incelenmistir.
Ozellikle sigir, domuz, balik jelatinleri ile HPMC ve diger bitkisel kaynakli polimerlerin

fizikokimyasal 6zellikleri agisindan karsilastirmali degerlendirme yapilmistir.

Toplamda 75 adet calisma incelenmis, bunlarin 30 adeti ham madde kaynagi, stabilite ve

maliyet parametreleri agisindan degerlendirilmistir.
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3. Bulgular ve Tartisma

Kiiresel jelatin tiiketimi 2024 yili itibartyla yillik yaklasik 400.000 ton aralifina
ulagmistir. Toplam {iretimin en biiyiik kismin1 %45 ile domuz derisi olustururken, sigir derisi
%25 ve s181r kemigi %20 pay almaktadir. Balik derisinden elde edilen jelatinin pazar pay1 ise

%1-2 seviyelerindedir.

Hayvansal kaynakli jelatinler ile bitkisel alternatiflerin (HPMC, nisasta vb.) formiilasyon
parametreleri detaylandirilmistir (bkz. Tablo 2). Yapilan analizler, HPMC kapsiillerin %4-6
nem igerigine sahip oldugunu, buna karsin hayvansal jelatinlerin %]13-16 oraninda nem
barimdirdigini géstermektedir.

Tablo 1. Ham madde kaynaklar1 ve helal sertifikasyon siire¢leri (Sudarsono & Nugrohowati,
2020; Alipal vd., 2021; Al-Nimry vd., 2021; Barham vd., 2025)

Kaynak Riskler

Sigir Jelatini Kemik ve deri Islami usullere uygun kesim
belirsizligi, orta seviye capraz
kontaminasyon riski

Domuz Jelatini Deri Islam inancina gore haramdir.
Balik Jelatini Deri Avlanma ve 6liim sekline baglh
murdar olma riski (diisiik)
HPMC ve Diger Polimerler | Bitkisel lifler Helaldir
Mikrobiyal fermantasyon Capraz kontaminasyona dikkat
edilmelidir.

Tablo 2. Jelatin ve alternatiflerinin formiilasyon parametreleri ve helal uyumluluk
karsilastirmasi (Uddin et al., 2021)

g?g:,j:;;‘(l)muz;] glatin Balik Jelatini Bitkisel Alternatifleri
Nem Icerigi %13-16 nem orani Degigken %4-6 nem orant
” . Kullanilan jellestirici
Cloztingie ?;I;ilé[) " ;ilicfllillihgl}rll’(iz 15-20°C  sicaklikta | ajanlara gore istenilen
(pH 1-2) (')ziisnmep ¢Oziinme sicaklik  ve  pH’ta
P ¢ ¢O0ziinme
g::;li ;Ielnligi Orta diizey gecirgenlik | Yiiksek gecirgenlik | Cok diisiik gecirgenlik
Formiilasyonlarda
bulunan aldehit
apraz Baglanma ruplari ile eri | Nadir 0
praz Bagl grupl il geri | Nadi Yok
doniisiimsiiz olarak
baglanabilir.
. . Helal Hammadde
Ak eIt s oy " | PCR, ELISA Sertifikas: ve Tedarik
= Denetimi
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Kozmetik Farmasotik ve kozmetik
Sektorel Avantaj Farmasotik kapsiillerde | formiilasyonlarinda | formiilasyonlarda
cok sik kullanilir hizli emilim ve kolay | yiiksek  stabilite ve
dagilim yiiksek pH direnci
Maliyeti orta | Ham  maddeler ve
Maliyet Ekonomiktir diizeydedir fakat | liretim stireci
iiretim hacmi azdir maliyetlidir.

Uriinlerdeki jelatin kaynaginin dogrulanmasi i¢in kullanilan ydntemlerin performanslart
verilmistir (bkz. Tablo 3). Islenmis kapsiillerde kesin sonu¢ almak icin spesifik peptit

isaretleyicilerini analiz eden LC-MS/MS yo6ntemi altin standart olarak belirlenmistir.

Tablo 3. Analitik Tespit Yontemleri (Aini vd., 2023; Mohamad vd., 2018)

Avantaj Dezavantaj
PCR (DNA tabanh) Tiir tayini yapar, ¢ok hassastir. | Islenmis {iriinlerde yiiksek
1sidan dolay1 DNA
parcalanabilir. Maliyet
yliksektir.
ELISA (protein tabanl) Tiire 6zgii antikorlar1 kullanir, | Isil islem gormis {irlinlerde
hizl1 sonug verir. protein denatiirasyonu

nedeniyle yanlis negatif sonug
verme riski tasir. Antikorlarin
capraz  reaksiyon  verme
olasilif1 mevcuttur.

LC-MS/MS Spesifik peptit dizilimlerini | Yiksek  maliyetlidir, ileri
analiz eder, diizey uzmanlik gerektirir.
Islenmis iiriinlerde bile sonug
Verir.
FT-IR Molekiiler bag yapilarini 6lger, | Hassasiyeti PCR veya LC-
hizl1 sonug verir. MS/MS'e gore daha diisiiktiir;
karisik orneklerde
spektrumlarin birbirinden

ayrilmasi zordur.

Farmasotik ve kozmetik endiistrisinde kullanilan jelatin ve alternatiflerinin fizikokimyasal
performanslari ile helal uyumluluk parametreleri arasinda belirgin farklar vardir (Abdelmalek
vd., 2016). Elde edilen veriler hem fizikokimyasal 6zellikleri hem de analitik kriterleri
tizerindeki etkilerinin analizini sunmaktadir (Rather vd., 2022; Sudarsono & Nugrohowati,
2020).

Hayvansal kaynakli jelatinlerdeki yliksek nem icerigi stabilite agisindan sorun olusturmaktadir.
Buna karsilik HPMC ve diger bitkisel kaynakli jelatin kaynaklar1 daha diisiik nem oraniyla daha
ylksek bir stabilizasyon saglayarak raf dmriinii artirmaktadir. (Al-Tabakha, 2010; Barham vd.,
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2025). Ayrica higroskopik etkin maddeler i¢cinde daha giivenilir bir yap1 olusturmaktadir. Balik
jelatininin 15-20°C gibi diisiik erime noktasina sahip olmasi, farmasotik kapstiller i¢in bir
dezavantaj olustururken; kozmetik formiilasyonlarda ciltten hizli emilim ve kolay yayilim

sayesinde avantajlidir (Chandra & Shamasundar, 2014).

Hayvansal icerikli jelatinlerde sikga karsilasilan ¢apraz baglanma riski ila¢ salimi1 engellenerek
terapotik etkinligi azalmaktadir (Bhat & Dalvi, 2024; Bottom vd., 1997). Diger yandan, bitkisel
polimerlerin jelatinin aksine ¢apraz baglanma riski tasimamasi ve pH degisimlerine direngli
olmasi, farmasdtik alanda kontrollii ilag salimi ve hedeflendirilmis sistemler i¢in daha yiiksek

kapasite sundugunu gostermektedir (Barham vd., 2025; Meska Joinway, 2024).

Jelatine karsilik bitkisel alternatiflerinin kullanimi c¢apraz kontaminasyon riskini en aza
indirmekte ve necis maddeler ile temasin1 6nlemektedir. Bu durum sadece dini hassasiyet
sonucu degil ileri diizey bir kalite giivence sistemi de sunmaktadir (Abdelmalek vd., 2016;

Karim & Bhat, 2009).

HPMC ve diger bitkisel alternatiflerin hem ham maddeleri hem de tiretim maliyetleri yiiksektir.
Bu nedenle hayvansal jelatinler halen en ekonomik seceneklerdir (Barham vd., 2025; Meska
Joinway, 2024). Buna ek olarak sigir jelatinlerine en yakin alternatif balik jelatini gibi goziikse
de avlanma ve 6liim sekli de helallik acisindan denetlenmesi gereken bir durumdur. Diger tiim
durumlar g6z 6niine alindiginda yiiksek maliyete ragmen yiiksek stabilite ve giivenilir iiretim
kiiresel helal pazari i¢in oldukca avantajdir (Chandra & Shamasundar, 2014; Mahamud vd.,
2023). Bu durumun maliyet-iiretim yontemlerinin gelistirilmesi ve endiistriyel alanda

kullaniminin optimize edilmesi ile deger kazanacaktir.

Elde edilen bulgular dogrultusunda helal akreditasyonun sadece igerik tespitiyle degil, ileri
analitik yontemleriyle dogrulama yapilmasinin desteklenmesi gerekmektedir (Aini vd., 2023;
Mohamad vd., 2018). Hayvansal jelatinlerde karsilagilan istihale tartismalarina ragmen, SMIIC
standartlarinin ham madde kaynagimin helalligini sart kogsmasi, RT-PCR ve LC-MS/MS gibi
yontemler ile de kalite kontroldeki 6nemini artirmaktadir (SMIIC, 2019a). Hayvansal kaynakl
jelatinlerin liretim siirecinde maruz kaldig: yiiksek 1s1 ve kimyasal islemler DNA yapisini
parcaladigindan, geleneksel PCR yerine daha kisa DNA fragmanlarin1 saptayabilen RT-PCR
yonteminin zorunlu oldugu belirlenmistir (Dewi vd., 2023). Bununla birlikte, islenmis son
tiriinlerde kesin sonu¢ almak i¢in spesifik peptit isaretleyicilerini analiz eden LC-MS/MS

yontemi altin standart olarak goriilmektedir (Aini vd., 2023; Zhu vd., 2023). Bitkisel
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alternatiflerde ise tiir tayini riski bulunmadigindan, tedarik zinciri boyunca gecerli bir helal ham
madde sertifikas1 ve capraz kontaminasyon denetimi dogrulama ig¢in yeterli goriilmektedir

(Abdelmalek vd., 2016).

Uygulama bazli degerlendirmede; balik jelatininin kozmetikteki iistiin yayilim o6zellikleri,
sentetik polimerlere ¢evre dostu ve biyouyumlu bir alternatif sunmaktadir (Gomes vd., 2017).
Ancak farmasotik iiretimde, bitkisel polimerlerin sundugu kontrollii salim avantaji, terapotik
etkinligin optimize edilmesi agisindan kritik bir ustiinliiktiir (Teimouri vd., 2024). Yiiksek
maliyetine ragmen bitkisel polimerlerin ve balik jelatininin hem helal uygunlugu hem de

formiilasyon uyumlulugu en biiyiik avantajdir (Al-Tabakha, 2010).

4. Sonuc ve Oneriler

Bu calisma, jelatinin ilag ve kozmetik endiistrilerinde teknik agidan vazgegilmez
oldugunu ancak helal sertifikasyon siirecinde kritik bir rol oynadigini gostermistir. Analiz
sonuclari, hayvansal kaynakli jelatinin mekanik mukavemet (Bloom degeri) ve termal
tersinirlik agisindan avantajlar sunmasi geleneksel formiilasyonlarda neden altin standart
oldugunu gostermektedir. Bu karsin, HPMC gibi bitkisel alternatiflerin, diisiik nem igerigi
sayesinde neme duyarl aktif bilesenlerde (vitamin, higroskopik etkin maddeler) jelatine kiyasla

daha ytiksek stabilizasyon sagladigin1 kanitlamaktadir.

Helal sertifikal1 ila¢ ve kozmetik iiretimi sadece dini bir hassasiyet degil; ayn1 zamanda iiriin
giivenligi, izlenebilirlik ve ¢apraz kontaminasyon risklerinin yonetimini kapsayan gelismis bir

kalite giivence sistemi olarak degerlendirilmelidir.

Balik jelatini, nisasta ve pullulan gibi alternatiflerin formiilasyonlara entegrasyonu, teknik
degisiklikler ve ham madde maliyetleri gibi zorluklar getirmektedir. Ancak bu siireclerin bitki
bazli ve sentetik polimerler i¢in maliyet-etkin liretim yontemlerine gore optimize edilmesi
tiretimi artiracak ve kiiresel helal pazarda onemli bir rekabet avantaji saglayacaktir (Al-
Tabakha, 2010; Meska Joinway, 2024; Sarah vd., 2021). Bitki bazl1 ve sentetik polimerler i¢in
maliyet etkin lretim yontemlerine odaklanan ve bunlarin endiistriyel olgekte uygulama
kapasitesini artiran gelecekteki c¢aligmalar, sektoriin siirdiiriilebilirligi i¢in biiyiik Onem
tasimaktadir. Ayrica, helal akreditasyon standartlarinin ilag ve kozmetik mevzuatlariyla tam
uyumlu hale getirilmesi, hem yerli iiretime kiiresel katma deger katacak hem de siirdiiriilebilir

bir sektore destek verecektir.
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EVALUATION OF GELATIN USE AND HALAL ALTERNATIVES
IN PHARMACEUTICAL AND COSMETIC FORMULATIONS
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Abstract

In the field of pharmaceutical technology, gelatin is a vital excipient frequently utilized in
capsule, and cosmetic formulations due to its advantages such as stabilization of active
ingredients, enhancement of dissolution rates, masking of unpleasant taste and odor, and cost-
effectiveness. Conversely, the use of porcine-derived components in gelatin production and the
uncertainties regarding the slaughtering conditions of bovine-sourced products pose a
significant barrier for individuals of the Islamic faith. This challenge has rendered the concept
of "Halal Pharmaceuticals" a global necessity. This study examines the technical superiorities
and production-related drawbacks of animal-based gelatin in comparison with halal-certified
plant-based alternatives. The research was conducted through a systematic literature review and
an analysis of quality standards. Bovine and porcine gelatins used in the pharmaceutical and
cosmetic industries were compared with plant-based alternatives-such as hydroxypropyl
methylcellulose (HPMC), carrageenan, and pectin-based on parameters including stability,
solubility, gelling strength. Furthermore, various halal standards specific to this subject were
analyzed. The results indicate that plant-based capsules, particularly HPMC, offer higher
stability compared to animal gelatin due to their lower moisture content. However, technical
modifications required for industrial-scale production lines and challenges in raw material costs
remain critical issues to be addressed. In addition to the halal status of selected raw materials,
managing the entire supply chain and the risks of cross-contamination in the production line is
of paramount importance. The production of halal-certified pharmaceutical and cosmetic
products is not merely a religious requirement but also constitutes a sophisticated quality
assurance system for product safety and traceability. The integration of established standards
into the pharmaceutical, cosmetic, and food supplement sectors will both add value to domestic
production and provide a competitive advantage in the global halal market. Therefore, it is
crucial for future studies to focus on cost-effective production methods utilizing plant-based or
synthetic polymers.

Keywords: halal pharmaceuticals, gelatin, HPMC, formulation.
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Ozet

Kur’an-1 Kerim’de dort farkli surede zikredilen “Helal” ve “Tayyib” kavramlari, modern Helal
Yonetim Sistemlerinin (HY S) hem teolojik hem de teknik zeminini olusturmaktadir. Bu sistem,
ham maddelerin mesru kaynaklardan elde edilmesinin yan sira dogal, temiz ve yiiksek kaliteli
olmasini sart kosar. Gilinlimiizde HYS, yiyecek siireclerinin &tesine gecerek kozmetik,
farmasotik, lojistik ve finansal hizmetleri de kapsayan biitiinsel bir kalite disiplini haline
gelmistir. Sistemin operasyonel dongiisii, ham maddeden sevkiyata kadar her asamanin Islam
hukuku normlari gergevesinde tetkik edilmesini saglar. Ozellikle lojistik siiregler, iiriiniin "helal
biitiinliglini" (halal integrity) koruma noktasinda stratejik 6neme sahiptir. Lojistik yonetimi,
ara¢ temizliginden, helal {iriinlerin necis maddelerden fiziksel olarak ayrilmasina ve c¢oklu
tasima modellerinde izlenebilirligin korunmasina kadar genis bir alam1 kapsar. "Tayyib"
kavrami, sistemin teknik yiizlinii temsil ederek ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi ile
dogrudan entegre olmaktadir. Ancak HY'S’yi geleneksel standartlardan ayiran temel fark, Kritik
Kontrol Noktalar1 (KKN) analizindeki oncelikleridir. Gida giivenliginde biyolojik risklere
odaklanilirken, Helal KKN’lerde "helalligi zedeleyecek" ¢apraz bulasma riskleri ve istihale
(lirtin doniigtimii) siirecleri merkeze alinmaktadir. Bu arastirmada metot olarak ISO 22000°de
etkili sekilde kullanilan Tehlike Analizleri ve Kritik Kontrol Noktalar1 (HACCP) kullanilmistir.
Helal gida tiretiminde 6ncelikli olarak tehlikeler belirlenip tanimlanmis; ardindan helal yonetim
sistemine gore kritik noktalar tespit edilerek risk analizi gergeklestirilmistir. Analiz sonucunda
ortaya ¢ikan risk seviyelerine gore, risklerin ortadan kaldirilmasi ya da kabul edilebilir seviyeye
indirilmesi i¢in Onleyici faaliyetler belirlenerek tavsiyelerde bulunulmustur. Son yirmi yila ait
akademik literatiir, HY S’nin kiiresel pazarda stratejik bir rekabet avantaji ve izlenebilirlik araci
oldugunu gostermektedir. Bu ¢alisma, helal standartlarin ISO normlari ile kiyaslamali analizini
yaparak, sistemin kurumsal sosyal sorumluluk ve etik ticaret ilkeleriyle nasil 6rtiistiigiinii ortaya
koymaktadir. Sonug olarak, HYS tiiketicilere seffaf ve giivenilir bir toplam kalite yonetimi
modeli sunmaktadir.

Anahtar Kelimeler: helal yonetim sistemi, kalite yonetim sistemi, ISO 22000 gida giivenligi
yonetim sistemi, kritik kontrol noktalari.
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CRITICAL CONTROL POINT ANALYSIS IN THE HALAL
MANAGEMENT SYSTEM*

Kamil Célbay!, Orhan Engin®

kamilcolbay@gmail.com

Abstract

The concepts of "Halal" and "Tayyib," mentioned in four different surahs of the Quran,
constitute both the theological and technical foundations of modern Halal Management Systems
(HMS). This system stipulates that raw materials must be obtained from legitimate sources and
be natural, clean, safe, and of high quality. Today, HMS has evolved into a holistic quality
discipline encompassing food, cosmetics, pharmaceuticals, logistics, and financial services.
The operational cycle ensures that every stage, from procurement to shipping, is audited within
the framework of Islamic law. Logistics processes are strategically vital for maintaining "halal
integrity." In this context, logistics management covers the cleanliness of transport vehicles,
the physical separation of halal products from non-halal (najis) substances, and ensuring
traceability in multimodal transport models. The "Tayyib" concept represents the technical
dimension, integrating directly with the ISO 22000 Food Safety Management System.
However, the primary difference between HMS and traditional quality standards lies in the
priorities of Critical Control Point (CCP) analysis. While food safety focuses on biological
risks, Halal CCPs center on cross-contamination and product transformation (istihala)
processes. As a methodology, Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP),
effectively used in ISO 22000, was employed in this research. Hazards in halal food production
were identified and defined; subsequently, critical points were determined according to the halal
management system, and a risk analysis was conducted. Based on the identified risk levels,
preventive actions were determined, and recommendations were provided to eliminate or
mitigate risks to acceptable levels. Literature from the last two decades indicates that HMS
serves as a strategic competitive advantage and a traceability tool in the global market. This
study analyzes halal standards in comparison with ISO norms, demonstrating their alignment
with corporate social responsibility and ethical trade. Ultimately, HMS offers a transparent and
reliable total quality management model.

Keywords: halal management system, quality management system, ISO 22000 food safety
management system, critical control points.
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ENHANCING HALAL ACCREDITATION: TOWARDS A UNIFIED
EUROPEAN AND GLOBAL APPROACH

Aldin Dugonjic!

aldin.dugonjic@gmail.com

Abstract

In recent years, halal standards, certification bodies, and accreditation systems have attracted
increasing global attention. Organizations such as the Standards and Metrology Institute for
Islamic Countries (SMIIC) have developed comprehensive guidelines for halal certification and
accreditation which have been adopted by countries including Tiirkiye and the United Arab
Emirates. Despite these developments, significant challenges remain, particularly within the
European halal market, where regulatory frameworks, standardization, and mutual recognition
are often limited or inconsistent. This study brings together insights from existing halal
accreditation practices and explores the potential benefits of establishing a European Halal
Accreditation Agency to harmonize certification processes across EU countries. By examining
principles of mutual recognition among OIC member states and the requirements for halal
certification bodies, this research highlights opportunities to improve trust, transparency, and
consistency in halal food and service markets worldwide. The proposed agency is conceived as
a FEuropean institutional framework that draws selectively on OIC/SMIIC standards,
particularly OIC/SMIIC 3:2019, as a source of internationally recognized best practices and
technical reference. In this way, the study positions OIC/SMIIC standards as a comparative
benchmark that can support dialogue and compatibility with OIC accredited systems, without
implying regulatory or institutional subordination. The research adopts a qualitative
methodology combining document analysis of international halal standards, a comparative
review of selected national halal accreditation and certification models, and an institutional
assessment of accreditation governance within the European Union. This approach allows for
a critical evaluation of both the feasibility and added value of a unified European halal
accreditation structure.

Keywords: halal certification, halal accreditation, European halal market, mutual recognition,
SMIIC standards.
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HELAL AKREDITASYONUN URUN GUVENLIGI VE TUKETICI
GUVENI UZERINDEKI ROLU*

Merve Ozcan', Onur Cil?
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Ozet

Helal gida kavrami, yalnizca dini bir siniflandirma olarak degil; hijyen, saglik, izlenebilirlik ve
kalite parametrelerini biitiinciil bicimde kapsayan ¢ok boyutlu bir kalite yonetim sistemi olarak
tanimlanmaktadir. Giiniimiizde kiiresel pazarda helal gidaya yonelik artan ilgi, bu kavramin
tilketici algisinda saf, dogal ve minimum diizeyde miidahaleye ugramis gida ile esdeger
goriilmesinden kaynaklanmaktadir. Bu algisal doniisiim, helal gidayr dini bir zorunlulugun
Otesine tastyarak gida gilivenligi standartlar1 ve saglikli yasam bicimleriyle entegre edilen
evrensel bir yaklagima doniistiirmiistiir. Bu yapinin sektordeki en kritik unsuru, iiretimin tiim
asamalarini; ham maddeden isleme, depolama, dagitim ve lojistik siireclerine kadar kapsayan
sertifikasyon mekanizmasidir. Sertifikasyon siireci, gida giivenligini tehdit edebilecek fiziksel,
kimyasal ve biyolojik risklere kars1 bir koruma kalkan1 olusturarak tiiketicideki bilgi eksikligi
kaynakli giivensizligi ortadan kaldirmaktadir. Bununla birlikte, akademik ve teknik agidan en
iist diizey giivence ¢ift akreditasyon modeli ile saglanmaktadir. Bu model kapsaminda
laboratuvarlarin teknik ve bilimsel yeterliligi ISO/IEC 17025 standardi dogrultusunda
TURKAK tarafindan akredite edilirken, gerceklestirilen analizlerin islami normlara uygunlugu
ise OIC/SMIIC 35 (HAK) akreditasyonu ile giivence altina alinmaktadir. S6z konusu ikili
denetim yapisi, analitik metodolojinin dogrulugu ile normatif uygunlugu eszamanl olarak
garanti etmektedir. Tiiketici hassasiyetlerini sistematik ve siirdiiriilebilir bir giliven
mekanizmasina doniistiiren bu yapi, gida giivenligi literatiiriinde toplam kalite yonetiminin
vazgecilmez bilesenlerinden biri olarak kabul edilmektedir. Bu bildiriyle helal gida kavrami
sadece dini bir ¢ergevenin oOtesinde ele alinmayip gida bilimi ve kalite yonetimi ile ilgili de
ilgilenilmistir. Hijyen, izlenebilirlik, kalite gibi teknik parametrelerle iliskisini kurarak
kavramsal bir ¢erceve olusturmustur. Bu yaklasimla helal gidanin yalnizca dini bir gereklilik
degil, evrensel gida giivenligi ve saglikli yasam anlayisinin pargasi haline geldigi ortaya
konulmustur.

Anahtar Kelimeler: helal, sertifikasyon, iiriin giivencesi, ¢ift akreditasyon, belgelendirme.
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THE ROLE OF HALAL ACCREDITATION IN PRODUCT SAFETY
AND CONSUMER TRUST*

Merve Ozcan', Onur Cil?

merveoz(@tse.org.tr

Abstract

The concept of halal food is defined not as a religious classification, but as a multi-dimensional
quality management system encompassing hygiene, health, traceability, and quality parameters
in a holistic manner. The increasing global interest in halal food today stems from the consumer
perception that it is synonymous with pure, natural, and minimally processed food. This
perceptual shift has transformed halal food beyond a religious obligation into a universal
approach integrated with food safety standards and healthy lifestyles. The most critical element
of this structure in the sector is the certification mechanism that covers all stages of production,
from raw materials to processing, storage, distribution, and logistics. The certification process
creates a protective shield against physical, chemical, and biological risks that may threaten
food safety, eliminating consumer distrust stemming from a lack of information. The highest
level of academic and technical assurance is provided through a dual accreditation model.
Within this model, the technical and scientific competence of the laboratories is accredited by
TURKAK in accordance with the ISO/IEC 17025 standard, while the compliance of the
analyses performed with Islamic norms is ensured by OIC/SMIIC 35 (HAK) accreditation. This
dual audit structure guarantees the accuracy of the analytical methodology and normative
compliance. This structure, which transforms consumer sensitivities into a systematic and
sustainable trust mechanism, is considered one of the indispensable components of total quality
management in the food safety literature. This paper addresses the concept of halal food not
within a religious framework but in relation to food science and quality management. It
establishes a conceptual framework by establishing its relationship with technical parameters
such as hygiene, traceability, and quality. With t approach, it is demonstrated that halal food is
not only a religious requirement but a part of the universal understanding of food safety and
healthy living.

Keywords: halal, certification, product assurance, dual accreditation, documentation.

I Turkish Standards Institution (TSE)

163



mailto:merveoz@tse.org.tr

lst
‘ t'E!{A’OLN International Halal Accreditation Congress
(IHAC 2026)

KURUMU

AN ANALYTIC DECISION MAKING FRAMEWORK FOR
SELECTION OF HALAL CERTIFICATION BODY

Mustafa Hamurcu!
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Abstract

The global demand for halal products is steadily increasing, driving rapid growth in the halal
industry economy. The halal concept is diversifying across industries such as food, tourism,
logistics, finance, health, cosmetics, and pharmaceuticals. The food sector, in particular, is
gaining importance with rising awareness of halal food consumption. Accordingly, halal
product certification has become a critical issue in the global food industry beyond national
boundaries. At this point, halal compliance certification plays a key role for companies in terms
of trust, market access, and corporate reputation, thereby increasing corporate interest in halal
certification. Therefore, selecting an appropriate certification body from among the alternatives
is a systematic and strategic decision process for companies, as an unsuitable choice may result
in increased costs, time inefficiencies, lack of market acceptance, reputational damage, loss of
customer trust, and reduced competitiveness. In Tiirkiye, halal certification is provided by
organizations accredited by the Republic of Tiirkiye Halal Accreditation Agency (HAK). This
study addresses the selection of an institution to provide halal certification, which emerges as a
strategic decision-making process for a food production company. The selection process among
accredited organizations operating in Tiirkiye was carried out using multi-criteria decision-
making (MCDM) methods within the determined criteria. Cost, quality, reputation, and
management constitute the main evaluation criteria used in the selection process. These criteria
are further decomposed into several sub-criteria, including price, location, technical
competence, service diversity, support facilities, market acceptance, operational capability, and
customer relationship management. This study is among the first studies in the halal
certification literature to address the problem of selecting a certification body. Furthermore, it
fills a significant gap in literature, providing a resource that food companies can utilize in their
decision-making processes. Additionally, it provides feedback for certification bodies and
public authorities, offering a multi-dimensional contribution to the halal ecosystem.

Keywords: halal industry, halal certification, halal food sector, certification body selection,
multi-criteria decision-making.
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TABLE OLIVES AND OLIVE OIL: HEALTH ATTRIBUTES,
QUALITY PRACTICES AND HALAL CERTIFICATION*
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Abstract

Olive is a major agricultural commodity predominantly cultivated in the Mediterranean basin.
Owing to its high nutritional value and rich profile of bioactive compounds, olive is widely
consumed both as table olives and in processed forms, most notably as olive oil. Olive oil, a
vegetable oil obtained through mechanical and physical processes, is particularly valued for its
high content of monounsaturated fatty acids and phenolics. Both table olives and olive oil hold
gastronomic and cultural significance and are globally recognized for their scientifically
supported health benefits. This study examines the multifaceted role of table olives and olive
oil with a particular focus on their health attributes, production methods, global production and
consumption trends, quality standards, and halal certification. Halal certification represents an
essential requirement for Muslim consumers and is increasingly influential in the global food
market. Within Islamic dietary law, the concept of halal extends beyond the absence of
prohibited substances to encompass ethical, hygienic, and procedural compliance throughout
the production chain. In response to growing consumer demand, halal certification has gained
importance within the table olives and olive oil sector. This study evaluates the olive supply
chain in accordance with OIC/SMIIC halal standards by systematically reviewing and
synthesizing recent regulatory frameworks and scientific literature. The findings highlight the
current need for a more consistent, transparent, and industry-specific halal certification model
tailored to the unique characteristics of table olives and olive oil production. Key aspects
addressed include the halal compliance of raw materials, prevention of cross-contamination
during processing and storage, implementation of effective traceability systems, and the role of
accredited halal certification bodies. The study proposes practical, sector-specific
methodological recommendations aimed at strengthening halal conformity assessment in the
olive and olive oil industry. These recommendations contribute to improved standard
implementation, enhanced product safety, and increased access to international halal markets.

Keywords: olive, vegetable oil, halal food, OIC/SMIIC halal certification, halal conformity
assessment.
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Abstract

The credibility of the halal sector relies not only on product certification and limited
documentation of technical competence, but also on personal certification. These personnel
certifications are strategically important for ensuring Islamic sensitivity, ethical compliance,
quality assurance e, and consumer trust. Therefore, personnel involved in halal certification
and conformity assessment should be evaluated for their adherence to Islamic values and
business ethics, proficiency in standards, knowledge of applicable legislation, and commitment
to impartiality and integrity. Grounded in internationally recognised frameworks, for instance,
OIC/SMIIC 2 - Conformity Assessment Bodies Providing Halal Certification, OIC/SMIIC 34
- General Requirements for Bodies Certifying Persons Involved in Halal-Related Activities,
and Pendamping Proses Produk Halal (PPH) system, this study addresses the institutional and
ethical dimensions of personnel certification in the halal sector. In addition, the effectiveness
and reliability of certification processes are reinforced through auditing principles set, for
instance, ISO 19011 - Guidelines for Auditing Management System, including integrity, fair
presentation, due professional care, confidentiality, and independence. The study's qualitative
approach facilitates triangulation through reviews of internationally recognised frameworks,
content analysis of pertinent literature, and operational practices, thereby elevating analytical
robustness and validity. The study emphasises that halal certification should foster shared
understanding and harmonised implementation across all Islamic countries, rather than being
limited to specific countries or cultures. Within this framework, personnel certification is
regarded as a fundamental instrument for safeguarding the integrity of the halal supply chain,
strengthening consumer confidence, and enhancing international acceptance. In conclusion,
addressing personnel certification in the halal sector with respect to ethical compliance,
standard conformity, and continuous competence development will promote mutual recognition
among Islamic countries and build sustainable quality assurance in the global halal market.

Keywords: Brunei, conformity assessment, ethical compliance, personnel certification, quality
assurance.
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HELAL GIDA ZINCIRINDE GUVENIN AKREDITASYON TEMELLI
INSASI

Emre Kizil!, Sule Aslantas’

ekizil1996@gmail.com

Ozet

Helal gida zincirinde gida giivenliginin siirdiirtilebilirligi, iirlin sertifikasyonunun yani sira test
ve belgelendirme faaliyetlerinin akreditasyonla giivence altina alinmasina baghdir. Calismada
oncelikle {iriin ve proseslerin risk profiline gore kritik laboratuvar testlerinin belirlenmesinde
akreditasyonun rolii ele almmistir. ISO/IEC 17025 standardi kapsaminda, testlerin
tekrarlanabilirligi, validasyonu, 6l¢iim belirsizligi hesaplamalari ve yeterlilik testlerine katilima,
laboratuvarlarin teknik yetkinliginin objektif kamitlar1 olarak degerlendirilmistir. Ikinci
asamada endiistriyel yatirim kararlar1 akreditasyon gereklilikleri ile iligkilendirilmistir. Analiz
altyapilar1 (DNA-tabanli tiir tayini, GC-MS analizi, alkol analizi, ELISA alerjen testleri)
yatirimlarinin, yalnizca yasal uyum degil ayni zamanda uluslararasi regiilasyonlarin ve akredite
kuruluglarin test metotlar1 kapsaminda siirdiiriilebilirligi agisindan da stratejik dneme sahip
oldugu vurgulanmistir. Bu c¢alisma, literatiirdeki teknik-yonetimsel boslugu, risk temelli bir
ISO/IEC 17025 ¢ercevesi tizerinden helal uygunluk degerlendirmelerini yeniden inceleyerek
ele almaktadir; analiz altyap1 yatirimlarini sadece teknik kapasite olarak degil, stirdiiriilebilirlik
ve uluslararasi taninirligin da 6nemli bir bileseni olarak konumlandirmaktadir. Calismanin
akademik katkisi, laboratuvar test gereklilikleri, denetim siklig1, analiz altyapis1 yatirimlari ve
insan kaynagi yetkinligini biitiinciil bir akreditasyon perspektifiyle iliskilendirmesinde
yatmaktadir. ISO/IEC 17025 ve OIC/SMIIC basta olmak iizere ilgili uluslararas1 standartlar ve
helal kalite dokiimanlar nitel dokiiman analizi yontemiyle incelenmistir. Elde edilen bulgular,
test secimi, denetim sikligi ve analiz yatirimi Onceliklerinin akreditasyon gereklilikleri
dogrultusunda sekillendigini ortaya koymaktadir. Dijital dogrulama araglar1 ve karsilastirmali
denetimlerin akreditasyon kriterlerine entegre edilmesi, sistemin uluslararasi giivenilirligini
artiracaktir. Bu ¢calismanin amaci, risk bazli laboratuvar testi gereklilikleri ile endiistride analiz
altyapist ve yatinmlarmi, akreditasyon perspektifinden biitiinciil bir ¢ercevede
degerlendirmektir. Bu baglamda, helal gida kalite altyapisinin giiclendirilmesine yonelik
akredite laboratuvarlara ve gida endiistrisine rehberlik edecek kavramsal bir ¢erceve sunmakta
ve literatiirdeki uygulama-akreditasyon entegrasyonuna katki saglamaktadir.

Anahtar Kelimeler: helal akreditasyon, giivenilirlik, endiistri yatirimlari, laboratuvar,
ISO/IEC 17025.
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BUILDING TRUST IN THE HALAL FOOD CHAIN THROUGH
ACCREDITATION

Emre Kizil', Sule Aslantas?
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Abstract

In the halal food chain, the sustainability of food safety depends on ensuring product
certification as well as testing and certification activities through accreditation. This study first
examines the role of accreditation in determining critical laboratory tests according to the risk
profile of products and processes. As part of ISO/IEC 17025 standard, the repeatability and
validation of tests, measurement uncertainty calculations, and participation in proficiency tests
are considered objective evidence of the laboratories technical competence. Secondly,
industrial investment decisions are linked to accreditation requirements. Emphasized that
investments in analytical infrastructure (DNA-based species identification, GC-MS analysis,
alcohol analysis, ELISA allergen tests) are of strategic importance for both legal compliance
and sustainability within the scope of international regulations and accredited testing methods.
This study addresses the technical-managerial gap in the literature by re-examining halal
conformity assessments through a risk-based ISO/IEC 17025 framework, positioning
investments in analytical infrastructure not only as technical capacity also as a key component
of sustainability and international recognition. The academic contribution of this study lies in
its holistic accreditation perspective, linking laboratory testing requirements, assessment
frequency, analytical infrastructure investment, and human resource competence. Relevant
international standards, primarily ISO/IEC 17025 and OIC/SMIIC, and halal quality documents
were researched using qualitative document analysis method. The findings reveal that test
selection, assessment frequency, and analysis investment priorities are shaped in line with
accreditation requirements. Integrating digital verification tools and comparative assessments
into the accreditation criteria will increase the international credibility of the system. The aim
of this study is to evaluate analytical infrastructure and industry investments from an
accreditation perspective within a holistic framework, considering risk-based laboratory testing
requirements. Concordantly, it provides a conceptual framework guiding accredited
laboratories and the food industry in strengthening halal food quality infrastructure, and
contributes to addressing the integration between practice and accreditation in the literature.

Keywords: halal accreditation, reliability, industry investments, laboratory, ISO/IEC 17025.
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KURESEL GIDA TICARETINDE HELAL STANDARTLARININ
BUTUNLESTIRILMESI: TEKNIK ENGELLER, EKONOMIK
ETKILER

Onur Cil', Emre Kizi?
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Ozet

Kiiresel helal ekonomisi, 2025 yil1 itibariyla 3,2 trilyon ABD dolar1 piyasa degerine ulasmis
olup, giiclii demografik dinamikler ve artan tiikketici farkindaligiyla 2035 yilina kadar yillik
%9,1'lik biiyiime orantyla 7,6 trilyon ABD dolar1 seviyesine erismesi 6ngoriilmektedir. Ancak
gida gilivenliginden lojistige kadar uzanan bu devasa pazar, lilkelerin benimsedigi uyumsuz
diizenleyici rejimler ve mezhepsel yorum farklar1 nedeniyle derin bir par¢alanmiglik sorunu
yasamaktadir. Bu kapsamli inceleme, kiiresel helal ticaretini domine eden Malezya (JAKIM),
Endonezya (MUI/BPJPH), Kérfez Isbirligi Konseyi Standardizasyon Orgiitii (GSO) ve Islam
Isbirligi Teskilat1 (OIC/SMIIC) standartlar arasindaki kritik teknik ayrismalar1 detaylica ele
almaktadir. Ozellikle endiistriyel etanol tolerans oranlari, sersemletme uygulamalar1, mekanik
kesim ve istihale (kimyasal doniisiim) gibi konulardaki standart uyumsuzluklari; yatirnmeilar
icin Ongoriilemez bir ticari ortam yaratmakta, ireticiler icin ise lretim hatlarini ayirma
zorunlulugu, miikerrer tetkikler ve yiiksek sertifikasyon maliyetleri olusturarak kiiresel
markalarin operasyonel verimliligini ciddi oranda diisirmektedir. Calisma, bu teknik engellerin
Diinya Ticaret Orgiiti (DTO) normlar1 ve Ticaretin Oniindeki Teknik Engeller (TBT)
Anlasmasi gergevesinde nasil birer korumaci Tarife Dis1 Onlem (NTM) olarak islev gordiigiinii,
Endonezya - Tavuk davasi gibi emsal hukuki siiregler tizerinden analiz etmektedir. Ortaya ¢ikan
parcalanmis ve karmasik yapi, sadece kiiresel tedarik zincirini aksatmakla kalmayip, OIC i¢i
ticaret entegrasyonunu zayiflatmakta, nihai iirlin maliyetlerini artirmakta ve ¢oklu logolar
nedeniyle tiiketici nezdinde kafa karisikligi ile giiven erozyonuna yol agmaktadir. Calismanin
sonucunda, teolojik farkliliklar1 yonetilebilir teknik zeminlere oturtmak adina SMIIC
standartlarinin kiiresel referans kabul edilmesinin bir zorunluluk oldugu vurgulanmaktadir. Bu
baglamda, Karsilikli Tanima Anlagmalarinin (MRA) ivedilikle hayata gecirilmesi ve seffaflik
icin izlenebilirlik sistemlerinin kullanimi, pazarin ger¢ek potansiyeline ulasmasi ve
stirdiiriilebilir kiiresel entegrasyonun saglanmasi icin stratejik ¢Oziim Onerileri olarak
sunulmaktadir.

Anahtar Kelimeler: kiiresel helal ticareti, standart, akreditasyon.
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UNIFICATION OF HALAL STANDARDS IN GLOBAL FOOD
TRADE: TECHNICAL BARRIERS, ECONOMIC IMPACTS AND
STRATEGIC SOLUTIONS

Onur Cil', Emre Kizil?

onurcill@gmail.com

Abstract

As of 2025, the global halal economy has reached a market value of 3.2 trillion USD. Driven
by strong demographic dynamics and increasing consumer awareness, it is projected to reach
7.6 trillion USD by 2035, reflecting an annual growth rate of 9.1%. However, this vast market,
spanning from food safety to logistics, suffers from deep fragmentation due to incompatible
regulatory regimes and differing sectarian interpretations adopted by various nations. This
comprehensive review details critical technical divergences among the standards of Malaysia
(JAKIM), Indonesia (MUI/BPJPH), the Gulf Standardization Organization (GSO), and the
Organization of Islamic Cooperation (OIC/SMIIC), which dominate global halal trade.
Specifically, standard inconsistencies regarding industrial ethanol tolerance rates, stunning
practices, mechanical slaughter, and istihala (chemical transformation) create an unpredictable
commercial environment for investors. Furthermore, these disparities significantly reduce the
operational efficiency of global brands by necessitating separate production lines, leading to
duplicate audits and high certification costs for manufacturers. The study analyzes how these
technical barriers function as protectionist Non-Tariff Measures (NTMs) within the framework
of World Trade Organization (WTO) norms and the Technical Barriers to Trade (TBT)
Agreement, utilizing legal precedents such as the "Indonesia - Chicken" case. The resulting
fragmented and complex structure not only disrupts the global supply chain but also weakens
intra-OIC trade integration, increases final product costs, and causes consumer confusion and
erosion of trust due to the proliferation of multiple logos. The study concludes that adopting
SMIIC standards as a global reference is essential to ground theological differences on a
manageable technical foundation. In this context, the immediate implementation of Mutual
Recognition Agreements (MRAs) and the utilization of traceability systems for transparency
are proposed as strategic solutions to enable the market to reach its true potential and ensure
sustainable global integration.
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Ozet

Helal gida ekosistemi, dini gereklilikler ile gida giivenligi, kalite giivencesi ve uluslararasi
ticaret dinamiklerinin kesistigi ¢ok katmanli bir yapry1 ifade etmektedir. Bu ekosistemin saglikli
ve glivenilir bicimde islemesi, helal belgelendirme sistemlerinin giivenilirligi, tutarliligi ve
uluslararas1 diizeyde kabul edilebilirligi ile yakindan iligkilidir. Bu baglamda akreditasyon,
helal belgelendirme uygulamalarinin kurumsal giivenilirli§ini teminat altina alan temel bir
mekanizma olarak 6ne ¢ikmaktadir. Literatiirde helal belgelendirme siirecleri teknik, fikhi ve
uygulamaya yonelik boyutlariyla yaygin bigimde incelenmis olmakla birlikte, akreditasyonun
helal gida ekosistemindeki stratejik roliinii biitlinciil bir bakis agisiyla ele alan ¢alismalarin
siirli oldugu goriilmektedir. Bu calisma, literatiirdeki s6z konusu bosluktan hareketle helal
gida ekosisteminde akreditasyonun roliinii ve stratejik konumunu analiz etmeyi; bu baglamda
belgelendirmenin iirlin ve siire¢ uygunlugunu degerlendiren operasyonel bir faaliyet oldugunu,
buna karsilik basta ISO/IEC 17065 standardi olmak {izere Tiirkiye’de halihazirda ISO/IEC
17021-1 kapsaminda akredite olmus belgelendirme kuruluslarinin da bulundugu akreditasyon
yapilarinin, belgelendirme kuruluslarinin yetkinlik, tarafsizlik ve bagimsizligini giivence altina
alarak sistemin biitiinsel glivenilirligini saglayan temel mekanizmalar oldugunu ortaya koymay1
amaclamaktadir. Helal belgelendirme uygulamalarinda ortaya c¢ikan mezhepsel yorum
farkliliklari, tilkeler aras1 diizenleyici gesitlilik ve piyasa kaynakli belirsizlikler, sistematik ve
tarafsiz akreditasyon yapilarinin 6nemini daha da artirmaktadir. Bu ¢ercevede akreditasyon
kurumlari, ISO/IEC 17065 standard: ile Islam Isbirligi Teskilat: biinyesinde faaliyet gdsteren
Islam Ulkeleri Standartlar ve Metroloji Enstitiisii (SMIIC) tarafindan gelistirilen standartlar
dogrultusunda belgelendirme kuruluslarmin yetkinligini, bagimsizligmi ve tarafsizligini
degerlendirmektedir. Stratejik agidan degerlendirildiginde akreditasyon, yalnizca teknik bir
diizenleme alan1 degil; ayn1 zamanda iilkeler i¢in ekonomik rekabet giicti, standart yayilimi ve
yumusak gilic unsuru olarak da Onem tasimaktadir. Kiiresel helal gida pazarmin hizl
biiylimesiyle birlikte akreditasyon kurumlari, uluslararasi helal belgelendirme yapilarinin ve
pazar erisim mekanizmalarinin sekillenmesinde belirleyici aktorler haline gelmistir. Sonug
olarak bu caligsma, siirdiiriilebilir ve giivenilir bir helal gida ekosisteminin olusturulmasinin,
giiclli, bagimsiz ve uluslararast diizeyde taninan akreditasyon yapilarinin varligina dogrudan
bagli oldugunu ortaya koymakta; politika yapicilar ve uygulayicilar i¢in kavramsal bir
degerlendirme cergevesi sunmaktadir.

Anahtar Kelimeler: akreditasyon, helal belgelendirme, helal gida ekosistemi, OIC/SMIIC
standartlari.

12 Tiirk Standardlar1 Enstitiisii (TSE)

172



mailto:saslantas@tse.org.tr

lst
‘ t'E!{A’OLN International Halal Accreditation Congress L

(IHAC 2026)

THE ROLE OF ACCREDITATION AND ITS STRATEGIC
POSITIONING WITHIN THE HALAL FOOD ECOSYSTEM

Sule Aslantas', Furkan Biiyiikbag?

saslantas(@tse.org.tr

Abstract

The halal food ecosystem is a multi-layered structure shaped by the interaction of religious
requirements, food safety, quality assurance, and international trade. Its reliable functioning
depends largely on the credibility, consistency, and international recognition of halal
certification systems. In this context, accreditation plays a critical role by ensuring the
institutional reliability and legitimacy of halal certification practices. Although halal
certification has been widely examined from technical, jurisprudential, and operational
perspectives, studies that analyze the strategic role of accreditation within the halal food
ecosystem from a holistic viewpoint remain limited. This study aims to analyze the role and
strategic position of accreditation in the halal food ecosystem, demonstrating that while
certification is an operational activity assessing product and process conformity, accreditation-
particularly under ISO/IEC 17065 and including certification bodies in Tiirkiye accredited to
ISO/IEC 17021-1-ensures system-wide credibility by safeguarding the competence,
impartiality, and independence of certification bodies. Sectarian differences in religious
interpretation, regulatory fragmentation across countries, and market-driven uncertainties in
halal certification practices further highlight the need for impartial, transparent, and systematic
accreditation structures. Within this framework, accreditation bodies assess the competence,
independence, and impartiality of halal certification bodies in accordance with ISO/IEC 17065
and the halal standards developed by the Standards and Metrology Institute for Islamic
Countries (SMIIC) under the Organization of Islamic Cooperation. From a broader strategic
perspective, accreditation extends beyond a technical regulatory function and serves as a tool
of economic competitiveness, standard diffusion, and soft power for states. With the rapid
expansion of the global halal food market, accreditation bodies have become increasingly
influential in shaping international halal certification systems and market access mechanisms.
Ultimately, this study demonstrates that a sustainable, credible, and trustworthy halal food
ecosystem depends directly on the existence of strong, independent, and internationally
recognized accreditation systems.

Keywords: accreditation, halal certification, halal food ecosystem, OIC/SMIIC standards.
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to the field...

We hope that our academic endeavors and collaborative
efforts continue to foster trust in the halal conformity
assessment ecosystem and promote positive contributions
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